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การควบคุมโรคโดยชีววิธี 

     การควบคุมโรคพืชโดยชีววิธี คือ การใช้สิ่งมีชีวิตหรือ

เชื ้อจุลินทรีย์มายับยั้งหรือทำลายเชื ้อโรค เพื่อไม่ให้สร้างความ

เสียหายต่อพืช เชื้อจุลินทรีย์เหล่านี้เรียกว่า “เชื้อจุลินทรีย์ปฏิปักษ์” 

(นิพนธ์ ทวีชัย, 2553) 

     การเข ้าทำลายเช ื ้อราโรคพืชของเช ื ้อจ ุล ินทรีย ์ปฏ ิป ักษ์  

มี 4 รูปแบบ (นิพนธ์ ทวีชัย, 2553) ดังนี ้

 1. การทำลายชีวิต เชื้อจุลินทรีย์ปฏิปักษ์มีความสามารถผลิต

สารปฏิชีวนะที่สามารถทำลายเชื้อโรค 

 2. การแข่งขัน เชื้อจุลินทรีย์ปฏิปักษ์มีความสามารถในการ

เจร ิญเต ิบโตแข ่งข ันกับเช ื ้อโรคพืช ทำให้ เช ื ้อโรคไม่สามารถ

เจริญเติบโตทำลายพืช 

 3. การเป็นปรสิต เชื้อจุลินทรีย์ปฏิปักษ์มีความสามารถใน

การเข้าไปเจริญอาศัยในเชื้อโรค แล้วคอยดูดกินอาหารทำให้เชื้อโรค

พืชอ่อนแอและตายในที่สุด 

 4. การชักนำให้ต้านทานต่อโรค เชื ้อจุล ินทรีย์ปฏิปักษ์  

มีความสามารถกระตุ้นให้พืชสร้างความต้านทานต่อการเข้าทำลาย

ของเชื้อโรค 
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สารบัญภาพ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

โรคเหี่ยวเขียว 

(Bacterial wilt) 

เชื้อจุลินทรีย์ก่อโรค : Ralstonia solanacearum 

ลักษณะการทำลาย : เชื้อแบคทีเรียจะเข้าสู่พืชทางช่องเปิดบริเวณ

ราก จากนั้นเชื้อจะเจริญไปตามท่อลำเลียงน้ำ และแพร่กระจายไปทั่ว

ต้นมะเขือเทศ และเชื้อจะผลิตสารพอลิแซ็คคาไรด์ออกมาในปริมาณ

มากเข้าไปอุดตนัในระบบท่อลำเลียงน้ำ ส่งผลให้ต้นมะเขือเทศขาดน้ำ 

และแสดงอาการเหี ่ยวตายทั ้งต ้น ทั ้งที ่ใบและต้นยังเข ียวอยู ่ 

(Balamurugan et al., 2018) ดังภาพ 1  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ 1 ลักษณะการเกิดโรคเห่ียวเขียวในมะเขือเทศ 
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โรคเหี่ยวเหลือง 

(Fusarium wilt) 

เชื้อจุลนิทรีย์ก่อโรค : Fusarium oxysporum f. sp. lycopersici 

ลักษณะการทำลาย : มะเขือเทศแสดงอาการเหี่ยวอย่างช้า ๆ ทำให้ 

ลำต้นและใบมะเขือเทศมีอาการเหลือง ดังภาพ 2 เมื่อผ่าลำต้นพบว่า

ท่อลำเลียงเป็นสีน้ำตาลแห้ง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ 2 ลักษณะการเกดิโรคเหี่ยวเหลืองในมะเขือเทศ 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ภาพ 4 แปลงปลูกมะเขือเทศที่ไม่ใช้แบคทีเรียปฏิปักษ์และ 

    ใช้แบคทีเรียปฏิปักษ์ของคุณอรัญ งอยจันทร์ศรี 

 

 

 

 

 

 

องค์ความรูจ้ากการวิจยั 

แบคทีเรียปฏปิักษ์ 
 

แบคทีเรียปฏิปักษ์รหัส SNRUSA1 และ SNRUSA4 (ภาพ 3) เป็น

แบคทีเรียที่มีความสามารถควบคุมโรคเหี่ยวเขียวและเหี่ยวเหลืองใน

มะเขือเทศได้ ดังเช่นแปลงปลูกของคุณอรัญ งอยจันทร์ศรี ที่จะเห็นได้ดัง

ภาพ 4 ว่าแปลงปลูกที่ใช้แบคทีเรียปฏิปักษ์ในการควบคุมโรคโดยชีววิธี

สามารถควบคุมโรคเหี่ยวเขียวและเหี่ยวเหลืองในมะเขือเทศได้  

แบคทีเรียปฏิปักษ์เหล่านี้มีความสามารถในการสร้างเอนไซม์มาย่อย

สารอินทรีย์ได้หลากหลายชนิด ทั้งเอนไซม์ย่อยแป้ง (อะไมเลส) ย่อย

ไขมัน (ไลเปส) ย่อยโปรตีน (โปรติเอส) ย่อยเซลลูโลส (เซลลูเลส) และ

ย่อยไคติน (ไคติเนส) ดังภาพ 5 แบคทีเรียปฏิปักษ์รหัส SNRUSA1 และ 

SNRUSA4 จึงสามารถย่อยสลายวัสดุเหลือท้ิงได้  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ 3 ลักษณะเชื้อแบคทีเรียปฏิปักษ์ 

4 

การควบคุมโรคเหี่ยวเขียวและเหี่ยวเหลอืง 

ดว้ยแบคทีเรียปฏิปักษ์ในแปลงปลูกของ 

คุณอรัญ งอยจันทร์ศรี 
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  ภาพ 5 ความสามารถในการผลิตเอนไซม์ชนิดต่าง ๆ  

  ในการย่อยสลายวัสดเุหลือทิง้ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ประสทิธภิาพของแบคทีเรียปฏปิักษ์ใน 

การผลติเอนไซม์เพื่อย่อยสลายวัสดุเหลอืทิง้ 

6 

น้ำหมักชีวภาพเสรมิแบคทีเรียปฏปิักษ์ 

น้ำหมักชีวภาพ (Liquid biofertilizer) เป็นปุ๋ยอินทรีย์น้ำที่เกิด

จากการนำเศษพืช ผัก ผลไม้ สัตว์ และวัสดุเหลือทิ้งต่าง ๆ ไปหมักกับ

น้ำตาลหรือกากน้ำตาล โดยจุลินทรีย์ที่อยูต่ามธรรมชาติ หรือที่เติมลง

ไป เช่น Bacillus subtilis, Lactobacillus casei (ณัฐวุฒิ เพชร

นวล และคณะ , 2563), และ Klebsiella oxytoca (Nhu et al., 

2018) เป็นตัวช่วยย่อยสลายวัสดุเหลือทิ้งเป็นสารอาหารต่าง ๆ ที่มี

ประโยชน์ทั้งคาร์โบไฮเดรต โปรตีน กรดอะมิโน กรดอินทรีย์ และ

วิตามิน ในน้ำหมักชีวภาพมีธาตุอาหารหลักของพืชทั ้งไนโตรเจน 

ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียม มีธาตุอาหารรองของพืช เช่น แคลเซียม 

แมกนีเซ ียม และกำมะถัน ธาตุอาหารเสริมของพืช เช ่น เหล็ก 

แมงกานีส สังกะสี ทองแดง โบรอน และคลอรีน (กองทุนสนับสนุน

งานวิจัยด้านเกษตร กรมวิชาการเกษตร, 2547)  

อีกทั ้งจ ุล ินทรีย์เหล่านี ้ย ังสร้างฮอร์โมนหรือสารควบคุมการ

เจร ิญเต ิบโตพืชชน ิดต ่าง ๆ เช ่น indole-3-acetic acid (IAA), 

gibberellic acid (GA), abscisic acid (ABA), kinetin, zeatin, 

1-aminocyclopropane-1-carboxylate (ACC) deaminase, 

salicylic acid และ siderophore (กองทุนสนับสนุนงานวิจัยด้าน

เกษตร กรมวิชาการเกษตร, 2547; Nhu et al., 2018) ที่กระตุ้น

การเจริญเติบโตของพืช โดยส่งเสริมการเกิดราก การงอกของเมล็ด 

การยืดยาวของลำต้น การพัฒนาของดอก และการติดผลของพืช  

(ณัฐวุฒิ เพชรนวล และคณะ, 2563) 
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ภาพ 6 การทดลองปลูกมะเขือเทศในกระถางปลูกในสภาวะต่าง ๆ 21 วัน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

เม ื ่อป ี พ .ศ . 2563 คณะทำงานได้นำเช ื ้อแบคทีเร ียปฏิป ักษ์ 

SNRUSA1 และ SNRUSA4 ไปใช้ในการปลูกมะเขือเทศพบว่าแบคทีเรีย

ปฏิปักษ์ ทั้ง 2 ชนิด สามารถช่วยปกป้องต้นมะเขือเทศจากแบคทีเรีย 

Ralstonia solanacearum โรคเหี่ยวเขียว และเชื้อรา Fusarium 

oxysporum f. sp. Lycopersici สาเหตุโรคเหี่ยวเหลืองได้ (ภาพ 

4) โดยช่วยผลิตสารป้องกันและทำลายโรคพืช อีกทั ้งยังช่วยเพิ ่ม

ผลผลิตมะเขือเทศให้สูงขึ้นได้ (อรุณ วงศ์จิรัฐิติ และคณะ, 2563)  

คณะผู้วิจัยจึงทดลองผลิตน้ำหมักชีวภาพเสริมแบคทีเรียปฏิปักษ์  

SNRUSA1 และ SNRUSA4 แล้วนำมาทดสอบการควบคุมโรคเหี่ยว

เขียวและเหี่ยวเหลืองในมะเขือเทศพบว่าน้ำหมักชีวภาพเสริมแบคทีเรีย

ปฏิปักษ์ นอกจากจะสามารถควบคมุโรคเหี่ยวเขียวและเหี่ยวเหลืองได้แล้ว

ยังสามารถทำให้มะเขือเทศเจริญเติบโตดีขึ้นอีกด้วย ดังภาพ 6 และ 7  

ดังนั้นน้ำหมักชีวภาพเสริมแบคทีเรียปฏิปักษ์นอกจากจะอุดมไปด้วย

แบคทีเรียปฏิปักษ์ที่ช่วยในการควบคุมโรคเหี่ยวเขียวและเหี่ยวเหลือง

มะเขือเทศโดยชีววิธีแล้ว ยังมีคุณสมบัติเป็นปุ๋ยอินทรีย์ ก่อประโยชน์

แก่ดินและพืชในการปรับปรุงคุณภาพดิน เพิ่มการเจริญเติบโตของพืช 

และเพิ่มผลผลิตพืชได้อีกด้วย  
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น้ำหมักชีวภาพเสรมิแบคทีเรียปฏปิักษ์ 

(ต่อ) 

9 

ผลการควบคุมโรคเหี่ยวเขียวและเหี่ยวเหลือง

ภายหลังการใชน้้ำหมักชีวภาพเสรมิ 

แบคทีเรียปฏปิักษ์ 
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ขัน้ตอนการทำน้ำหมักชีวภาพ 

เสริมแบคทีเรียปฏปิักษ์ 

     วัสดุและอุปกรณ์ 

วัสดุเหลือทิ้ง   30 ส่วน 

กากน้ำตาล หรือน้ำตาล 10 ส่วน 

น้ำ    100 ส่วน 

แบคทีเรียปฏิปักษ ์  1 ส่วน 

     ขัน้ตอนการทำ 

   1. นำเศษพืช ผัก ผลไม้ เนื้อสัตว์ หรือ

เศษวัสดุเหลือทิ้งต่าง ๆ มาหั่นหรือบดให้มี

ขนาดเล็กลง 

   2. จากนั้นผสมกับน้ำ กากน้ำตาล และ

แบคทีเรียปฏิปักษ์ในสัดส่วนที่เหมาะสมลงใน

ถังทีม่ีฝาปิด 

   3. กวนผสมให้กระจายตัวและเข้ากันดี 

   4. ปิดฝาทิ ้งไว้ โดยระหว่างการหมัก 

ควรหมั่นเปิดฝาคนผสมอย่างสม่ำเสมออย่าง

น้อยวันละ 1 ครั ้ง หมักทิ ้งไว้อย่างน้อย  

2 สัปดาห์ ก่อนนำไปใช้งาน 

น้ำ 

เศษอาหาร ผัก ผลไม้  

กากน้ำตาล  

แบคทีเรียปฏิปกัษ์  

การดูแลรักษาถังน้ำหมักชีวภาพ

เสริมแบคทีเรียปฏิปักษ์ 

 ถังน้ำหมักชีวภาพสามารถที่จะใช้ประโยชน์ในการ

เพาะเลี้ยงแบคทีเรียปฏิปักษ์ด้วยวัสดุเหลือทิ้งต่าง ๆ เพื่อ

ใช้ประโยชน์เป็นปุ๋ยอินทรีย์พร้อมประโยชน์หลากหลาย

จากแบคทีเรียปฏิปักษ์ได้ตลอด หากมีการดูแลอย่ าง

สม่ำเสมอ ถังน้ำหมักชีวภาพทีอ่ยู่ในสภาพดี ดังภาพ 8 

 

ภาพ 8 ถังน้ำหมักชีวภาพที่อยู่ในสภาพดี 
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     5. หากสังเกตพบว่า กิจกรรมการหมักลดลงมาก 

ควรเติมกากน้ำตาลหรือน้ำตาลเพิ่มในถงัหมัก เนื่องจากเป็น

แหล่งอาหารที่แบคทีเรียปฏิปักษ์สามารถนำไปใช้ในการเจริญ

ได้ง่ายกว่า 

     6. รักษาปริมาณน้ำให้เหมาะสมให้ ไม่เหลวหรือ 

ข้นจนเกินไป 

    7. ควรตรวจสอบค่าความเป็นกรด-ด่างของน้ำหมัก

ช ีวภาพด้วยเนื ่องจากหากมีความเป ็นกรดมากเกินไป  

(pH ต่ำกว่า 4) อาจทำให้แบคทีเรียปฏิปักษ์ตายได้ ทำการ

ปรับค่าความเป็นกรด-ด่างให้เป็นกลางมากขึ้น โดยการใส่

ปูนขาวหรือขี้เถ้าลงไปทีละน้อยในถังน้ำหมัก และทำการ

ตรวจสอบค่าความเป็นกรด-ด่างโดยใช้กระดาษวัดค่าความ

เป็นกรด-ด่าง 
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เทคนิคการดูแลถังน้ำหมักชีวภาพ

เสริมแบคทีเรียปฏิปักษ์ (ต่อ) 

 

เทคนิคการดูแลถังน้ำหมักชีวภาพ

เสริมแบคทีเรียปฏิปักษ์  

      1. เศษพืช ผัก ผลไม้ เน ื ้อส ัตว ์ และวัสด ุเหลือทิ้ง 

ต่าง ๆ ที่นำมาใช้ในการหมักไม่ควรอยู่ในสภาพบูดหรือเน่า

เสีย เนื่องจากจะเป็นการเพิ่มจำนวนจุลินทรีย์ที่ไม่มีประโยชน์

หรือเป็นโทษให้มีปริมาณมากข้ึน 

     2. หมั่นคอยสังเกตว่าน้ำหมักชีวภาพในถังยังมีการ

ทำงานของแบคทีเรียปฏิปักษ์หรือมีกิจกรรมการหมักอย่าง

ต่อเนื่อง โดยสังเกตว่ามีการเกิดฟองเกิดขึ้น 

     3. หมั่นเปิดฝาและคนผสมอย่างสม่ำเสมอทุกวัน อย่าง

น้อยวันละ 1 ครั้ง เพื ่อเป็นการเติมออกซิเจนหรืออากาศ

ให้กับแบคทีเรียปฏิปักษ์เพื่อใช้ในการเจริญ และหากปล่อยทิ้ง

ไว้นานจนเกินไปอาจเกิดฝ้าขาว ซึ่งเป็นการเจริญของเชื้อราบน

ผิวหน้าน้ำหมักชีวภาพได้ 

     4. สามารถเติมวัสดุเหลือทิ้งอย่างสม่ำเสมอ เนื่องจาก

เป็นแหล่งอาหารให้แบคทีเรียปฏิปักษ์ใช้ในการเจริญ แต่ไม่

ควรเติมในปริมาณที่มากจนเกินไป 
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การใชง้านและขอ้ควรคำนงึในการใช้ 

น้ำหมักชีวภาพเสริมแบคทีเรียปฏิปักษ์ 

การนำนำ้หมักไปใช้งาน 
 

น้ำหมักชวีภาพเสริมแบคทเีรียปฏิปกัษ์  

5-20 ช้อนแกง ต่อน้ำ 20 ลิตร 

ขอ้ควรคำนงึในการใชง้านนำ้หมักชีวภาพ 

เสรมิแบคทีเรียปฏปิักษ์ 

     ข้อควรคำนึงก่อนนำมาใช้งาน คือ ค่าความเป็นกรด-ด่างของน้ำ

หมักชีวภาพ ไม่ควรต่ำกว่า pH 4 หากค่าความเป็นกรด-ด่างของน้ำ

หมักชีวภาพมีความเป็นกรดมากเกินไป (pH ต่ำกว่า 4) ควรทำการ

ปรับค่าความเป็นกรด-ด่างให้เป็นกลางมากขึ้น โดยการใส่ปูนขาวหรือ

ขี้เถ้าลงไปทีละน้อยในถังน้ำหมัก และทำการตรวจสอบค่าความเป็น

กรด-ด่าง จากนั้นต้องลดความเป็นกรดของน้ำหมักชีวภาพและปรับ

ความเข้มข้นอีกครั ้งด้วยการผสมน้ำในสัดส่วนที ่แนะนำตามความ

เหมาะสม เช่น อายุและขนาดของพืช หากใช้น้ำหมักชีวภาพที่ความเข้มข้น

สูงเกินไปอาจทำให้มะเขือเทศหรือพืชตายได้ 

 

     หากต้องการขยายหัวเชื้อแบคทีเรียปฏิปักษ์เพื่อนำไปใช้ในการ

หมักน้ำหมักชีวภาพในถังใหม่ สามารถขยายได้โดยนำน้ำหมัก

ชีวภาพที่ผ่านการหมักเป็นเวลาไม่น้อยกว่า 1 สัปดาห์ (ช่วงที่

เหมาะสมที่สุดสังเกตได้จากมีการสร้างฟองแก๊สจำนวนมาก) 1 

ส่วน ผสมกับกากน้ำตาลหรือน้ำตาล 1 ส่วน และน้ำ 10 ส่วน ใส่

ในถังที่มีฝาปิดอีกใบ หมั่นเปิดฝาและคนผสมอย่างสม่ำเสมอทุกวัน 

อย่างน้อยวันละ 1 ครั้ง เป็นเวลา 1 – 2 สัปดาห์ สังเกตจากการ

สร้างฟองแก๊ส ถ้ามีการสร้างมากขึ้นจากวันที่ถ่ายลงถังใหม่ หัวเชื้อ

แบคทีเรียปฏิปักษ์นี้พร้อมที่จะนำไปทำน้ำหมักชีวภาพถังใหม่ต่อไป 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ 7 การขยายหัวเช้ือแบคทีเรียปฏิปกัษ์ 

การขยายหัวเชื้อแบคทีเรียปฏิปักษ์ 
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น้ำ 
กากน้ำตาล 

น้ำหมักชวีภาพที่

ผ่านการหมัก 

คนผสมทกุวัน 

เป็นเวลา 1-2 

สัปดาห์ สงัเกต

การสร้างฟองแก๊ส 

หัวเช้ือแบคทีเรยี

ปฏิปกัษ์ 



ภาพ 7 การเจริญเติบโตของต้นมะเขือเทศเมื่อเพาะปลูก 

ในสภาวะต่าง ๆ เป็นเวลา 21 วัน 
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ผลการควบคุมโรคเหี่ยวเขียวและเหี่ยวเหลอืง

ภายหลังการใชน้ำ้หมักชีวภาพ 

เสรมิแบคทีเรียปฏปิักษ์ (ต่อ) 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แบบทดสอบความรู้การผลติ การดูแลรักษา การขยายหัวเชือ้ และการใชง้าน 

นำ้หมักชีวภาพเสรมิแบคทีเรียปฏปิกัษ์ 

 

1. ส ่วนประกอบโดยประมาณที ่เหมาะสมในการผลิตน้ำหมักชีวภาพเสริม

แบคทีเรียปฏิปักษ์ประกอบด้วย 

ก. วัสดุเหลือทิ้ง 30 ส่วน , กากน้ำตาลหรือน้ำตาล 50 ส่วน , น้ำ 100 ส่วน 

และแบคทีเรยีปฏิปักษ ์1 ส่วน 

ข. วัสดเุหลือทิ้ง 30 ส่วน, กากน้ำตาลหรือน้ำตาล 10 ส่วน, น้ำ 100 ส่วน และ

แบคทีเรียปฏิปกัษ์ 1 ส่วน 

ค. วัสดุเหลือทิ้ง 30 ส่วน, กากน้ำตาลหรือน้ำตาล 10 ส่วน , น้ำ 1000 ส่วน 

และแบคทีเรยีปฏิปักษ ์1 ส่วน 

2. วัสดุเหลือทิ้งควรมีขนาดเท่าไร 

ก. ขนาดใหญ่   ข. ขนาดเล็ก  

3. วัสดุเหลือทิ้งที่ดีควรมีสภาพอย่างไร 

ก. ไม่ควรอยู่ในสภาพบดูหรือเน่าเสีย เนื่องจากจะเป็นการเพิ่มจำนวนจุลินทรีย์ที่

ไม่มปีระโยชน์หรือเป็นโทษให้มีปริมาณมากขึ้น 

ข. ควรอยู่ในสภาพบูดหรือเน่าเสีย เนื่องจากจุลินทรีย์จะย่อยสลายได้ง่ายและ

รวดเร็ว 

4. ภายหลังผลิตน้ำหมัก ฯ ควรจะปฏิบัติเช่นไร 

ก. เปิดฝาทิ้งไว้เพื่อให้แบคทีเรียได้อากาศ  

ข. ปิดฝาทิ้งไว้และหมกัไว้ข้ามปีจึงเปิดเพื่อนำมาใช้งาน 

ค. ปิดฝาเพื่อป้องกันแมลง และหมั่นเปิดฝาคนผสมอย่างสม่ำเสมออย่างน้อย 

วันละ 1 ครั้ง 

5. ระยะเวลาการหมักที่เหมาะสมก่อนนำมาใช้งาน 

ก. ผสมเสร็จใช้งานได้ทันที 

ข. ควรหมกัไว้เป็นระยะเวลาไม่น้อยกว่า 1 ปีกอ่นนำมาใช้งาน 

ค. ควรหมักไว้เป็นระยะเวลาอย่างน้อย 2 สัปดาห์กอ่นนำมาใช้งาน 

 

การผลติเชือ้แบคทีเรียปฏปิักษ์ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

นำไปทำนำ้หมกัชีวภาพเสรมิแบคทเีรยี

ปฏปิักษ์สำหรบัใชค้วบคุมโรค 

เตรียมอาหารสำเรจ็รปู Nutrient 

broth 

ถ่ายเชือ้แบคทเีรียปฏปิกัษ์ 

ลงในอาหารสำเรจ็รปู 

นำไปบม่บนเครื่องเขย่า 

ความเรว็ 180 รอบต่อนาที นาน 24 ชัว่โมง 

ปั่นเหวีย่งความเรว็ 6,000 รอบ/นาที 

นาน 10 นาที 

ลา้งเซลล์ดว้ยนำ้เกลอืปราศจากเชือ้ 

ปรบัความเขม้ขน้ของเชือ้ 

ใหไ้ด ้10
8
 เซลล/์มลิลลิติร 
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12. ปริมาณน้ำหมัก ฯ ที่เหมาะสมต่อการใช้งาน ขึ้นอยู่กับทั้งสภาพของดิน อายุ

และขนาดของพืชใช่หรือไม่ 

ก. ใช ่  ข. ไม่ใช่ 

13. ส่วนประกอบโดยประมาณที่เหมาะสมของการขยายหัวเชื้อแบคทีเรียปฏิปักษ์

คือเท่าใด 

ก. น้ำหมักชีวภาพ ฯ เดิมที่มีกิจกรรมการหมักดี 1 ส่วน ผสมกับวัสดุเหลือทิ้ง 1 

ส่วน และน้ำ 10 ส่วน 

ข. น้ำหมักชีวภาพ ฯ เดิมที่มีกิจกรรมการหมักดี 1 ส่วน ผสมกับกากน้ำตาล 1 

ส่วน และน้ำ 10 ส่วน 

ค. น้ำหมักชีวภาพ ฯ เดิมที่มีกิจกรรมการหมักดี 1 ส่วน ผสมกับกากน้ำตาล 5 

ส่วน และน้ำ 10 ส่วน 

14. ข้อใดถูกต้องเกี่ยวกับน้ำหมักชีวภาพเสริมแบคทีเรียปฏิปักษ์ 

ก. หมกัแบบครั้งเดียวใช้แล้วทิ้ง 

ข. หมักแบบต่อเนื่องสามารถนำไปใช้งานพร้อมมีการเติมวัสดุเหลือทิ ้งอย่าง

สม่ำเสมอในสัดส่วนที่เหมาะสม 

15. ปริมาณการใชง้านนำ้หมักชีวภาพ ฯ ในถังหมักกับปริมาณวัสดุเหลอืทิง้ที่เพิ่ม

ในถังหมักที่เหมาะสมคือข้อใด 

ก. ใช้แต่น้อยไม่ควรเกิน 10% ของถังหมัก 

ข. ใช้ได้ไม่ควรเกิน 50% ของถังหมัก แล้วทยอยเพิ่มวัสดุเหลือทิ้งและน้ำ 

ค. ใช้ได้จนหมดถงัหมัก แล้วเติมน้ำใหม่จนเต็มถงัหมัก 
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6. น้ำหมกั ฯ ที่มีกิจกรรมการหมักที่ดสีงัเกตไดจ้ากน้ำหมัก ฯ ที่มีลักษณะแบบใด 

ก. มีฟองเกิดขึ้นอาจมากจนทำให้เศษวัสดเุหลือทิ้งถูกดันลอยขึ้นที่ผิวหน้า และเศษ

วัสดเุหลือทิ้งเปื่อยยุย่มากขึ้น 

ข. วัสดเุหลือทิ้งตกตะกอนลงก้นถัง และพบส่วนใสบริเวณผิวหน้า 

7. ควรเติมวัสดุเหลือทิ้งอย่างสม่ำเสมอ เนื่องจากเป็นแหล่งอาหารให้แบคทีเรีย

ปฏิปักษ์ใช้ในการเจริญ 

ก. ใช ่   ข. ไม่ใช่ 

8. ปริมาณน้ำในน้ำหมัก ฯ แบบใดเหมาะสม 

ก. ชื้นเพียงเล็กน้อย 

ข. น้ำปานกลางจนสามารถคนน้ำหมัก ฯ ได้แต่อาจข้นหนืดเล็กน้อย 

ค. ปริมาณน้ำมากจนเหลวสามารถคนน้ำหมัก ฯ ได้ง่ายมาก ๆ 

9. ค่าความเป็นกรด-ด่างของน้ำหมัก ฯ มีผลต่อแบคทีเรียปฏิปักษ์ ค่าความเป็น

กรด-ด่างที่เหมาะสมอยู่ที่เท่าใด 

ก. ต่ำกว่า 4 

ข. สูงกว่า 8 

ค. ประมาณ 4-8 

10. หากพบว่าน้ำหมัก ฯ มีความเป็นกรดสูงเกินไป (วัดด้วยกระดาษลิตมัสหรือ

ได้กลิ่นเปรี้ยวมาก) เราสามารถใช้สิ่งใดในครัวเรือนเพื่อปรับค่าความเป็นกรด -

ด่างให้เหมาะสม 

ก. น้ำส้มสายชู  ข. น้ำปลา   ค. ขี้เถ้าหรือน้ำขี้เถ้า 

11. หากพบวา่กจิกรรมการหมกัในนำ้หมกั ฯ ลดลงมาก เราสามารถแก้ไขได้ด้วยวิธีใด 

ก. เติมกากน้ำตาลหรือน้ำตาลเพิ่มในถังหมัก  

ข. ตรวจสอบค่าความเป็นกรด-ด่างแล้วปรบัให้เหมาะสม  

ค. ตรวจสอบสัดส่วนของปริมาณน้ำและวัสดุเหลือทิ้งแล้วปรับให้เหมาะสม หากเหลว

จนเกินไปควรเติมวัสดเุหลือทิ้งเพิ่มเติม หากข้นจนเกินไปควรเติมน้ำลงไปเล็กน้อย 

ง. ถูกต้องทุกข้อ 
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เฉลยแบบทดสอบ 

1. ข 2. ข 3. ก 4. ค 5. ค 6. ก 7. ก 

8. ข 9. ค 10. ค 11. ง 12. ก 13. ข 14. ข 15. ข 



ภาพ 9 สรุปความสำเร็จของเกษตรกรกลุ่มแปลงใหญ่มะเขือเทศเต่างอย 
ภาพ 10 เงื่อนไขแห่งความสำเร็จ 

ของเกษตรกรกลุ่มแปลงใหญ่มะเขือเทศเต่างอย 

เหล่าเกษตรกรกลุ่มแปลงใหญ่มะเขือเทศเต่างอยที่ประสบความสำเร็จ 

ได้รว่มแสดงความคิดเห็นถึงเงื่อนไขแห่งความสำเร็จดงันี ้

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

สรุปความสำเรจ็ของเกษตรกร 

กลุ่มแปลงใหญ่มะเขือเทศเต่างอย 
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เงื่อนไขแห่งความสำเรจ็ของเกษตรกร 

กลุ่มแปลงใหญ่มะเขือเทศเต่างอย 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 


