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บทนำ 
 “ปลาสลิดบางบ่อ” เป็นสินค้าปลาสลิดแปรรูปของจังหวัดสมุทรปราการที่มี
ชื่อเสียงมากที่สุดที่คนทั้งประเทศให้การยอมรับในเรื่องของรสชาติและกระบวนการ
ผลิตตั้งแต่กรรมวิธีในการเลี้ยงปลาสลิดตลอดจนขั้นตอนในการนำปลาสลิดสดไปทำการ
แปรรูปเป็นปลาสลิดแดดเดียวหรือปลาสลิดหอม ที่มีเอกลักษณ์เฉพาะของท้องถิ่น มี
ความโดดเด่น และมีความแตกต่างจากปลาสลิดแปรรูปของจังหวัดอื่นๆ   
 คณะผู้วิจัยจากมหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ ได้ศึกษาค้นคว้าวิจัย
เพื่อพัฒนากระบวนการเลี้ยงตลอดจนกระบวนการแปรรูปปลาสลิดบางบ่อมาตั้งแต่ปี
พ.ศ. 2556 จนถึงปัจจุบัน โดยได้ร่วมมือกับชุมชน สถาบันการศึกษา หน่วยงาน
ภาคเอกชน และหน่วยงานภาครัฐของจังหวัดสมุทรปราการ ซึ่งผลของการวิจัยได้ถูก
นำไปประกอบในการจัดทำคำขอขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ 
ภายใต ้ความร ่วมม ือของหลายหน ่วยงานภาคร ัฐ ภาคเอกชน ช ุมชน และ
สถาบันการศึกษาในจังหวัดสมุทรปราการ และเมื่อวันที่ 25 พฤษภาคม 2564 ด้วย
สถานการณ์ปัจจุบัน พื้นที่ที่มีการเลี้ยงปลาสลิด ในจังหวัดสมุทรปราการได้ลดลงไป
เรื่อย ๆ  เนื่องจากการขยายตัวเป็นเขตชุมชนเมือง ทำให้เกษตรกรส่วนหนึ่งขายที่และ
เปลี ่ยนไปทำอาชีพอย่างอื ่น จากเดิมเมื ่อ ปี พ.ศ. 2560 มีพื ้นที ่เล ี ้ยงปลาสลิด 
12,253.69 ไร่ ได้ผลผลิตปลาสลิดจำนวน 5,514 ตัน (สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 2561) แต่ในปี พ.ศ. 2563 มีพื้นที่ลดลงเหลือ 8,876.53 
ไร่ มีเกษตรกรผู้เลี้ยง จำนวน 394 ราย โดยมีพื้นที่เลี้ยงปลาสลิดใน 3 อำเภอ ได้แก่  
อำเภอบางบ่อ อำเภอเมืองสมุทรปราการ และอำเภอบางพลี (แผนพัฒนาการเกษตร
และสหกรณ์ของจังหวัดสมุทรปราการ 2561-2565  ฉบับทบทวน 2563) ซึ่งคาดว่าใน
อนาคตจะมีจำนวนเกษตรกรและพื้นที่เลี ้ยงปลาสลิดลดลงเรื ่อย ๆ ในขณะที่ความ
ต้องการบริโภคปลาสลิดมีมากกว่ากำลังการผลิต จึงเป็นสิ่งที่ต้องหาแนวทางมาหนุน
เสริมให้ผู้ผลิตปลาสลิดยังคงดำเนินอาชีพน้ีอยู่คู่กับจังหวัดสมุทรปราการต่อไป  
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 คณะผู ้ว ิจ ัยจึงได้เล ็งเห็นความสำคัญที ่จะได้นำองค์ความรู ้ท ี ่ได ้จาก
โครงการวิจัย 8 โครงการได้แก่ (1) นวัตกรรมการขับเคลื่อนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์เพื่อ
สร้างมูลค่าเพิ่มปลาสลิดบางบ่อ จังหวัดสมุทรปราการ  (2) การเชื่อมโยงฐานข้อมูล
สารสนเทศเพื่อสนับสนุนการขอใช้ตราสัญลักษณ์สิ่งบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ 
จังหวัดสมุทรปราการ (3) การพัฒนาศักยภาพการเลี ้ยงปลาสลิดบางบ่อ จังหวัด
สมุทรปราการ เพื่อยกระดับให้ได้มาตรฐาน GAP (4) เปรียบเทียบผลผลิตปลาสลิดที่
เลี้ยงด้วยวิธีดั้งเดิม วิธีผสมผสานและวิธีดั้งเดิมเสริมหญ้าเนเปียร์ (5) การยกระดับการ
แปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาสลิดบางบ่อ จังหวัดสมุทรปราการ เพื่อให้ได้คุณภาพ
อาหารปลอดภัย (6) การพัฒนาผลิตภัณฑ์แปรรูปจากปลาสลิดและกลยุทธ์ทาง
การตลาดของวิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรสรรพสิ่ง สมุทรปราการ และวิสาหกิจชุมชน
กลุ่มกะปิคลองด่านชุมชน 3 จังหวัดสมุทรปราการ (7) กลไกความร่วมมือเพื่อหนุนเสริม
การขับเคลื่อนการใช้ตราสัญลักษณ์สิ่งบ่งชี ้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ จังหวัด
สมุทรปราการ และ (8) การพัฒนาช่องทางการจัดจำหน่ายปลาสลิดบางบ่อผ่าน
เครือข่ายวิสาหกิจชุมชนในพื้นที่ต่าง ๆ ของประเทศไทย โดยได้รับงบประมาณจาก 
สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ (วช.) มาถ่ายทอดให้กับชุมชน เพื่อให้เกิดการพัฒนาและ
เพิ่มศักยภาพในการแข่งขันทางเศรษฐกิจ โดยมุ่งเน้นการพัฒนากระบวนการผลิตที่เปน 
มิตรกับสิ่งแวดลอม และอนุรักษ สืบสาน ศิลปวัฒนธรรมของชุมชนให้คงอยู่สืบไป 
รวมทั้งผลักดันให้ผู ้เลี้ยงและผู้แปรรูป ได้มีการยื่นขอใช้ตราสัญลักษณ์สิ ่งบ่งชี ้ทาง
ภูมิศาสตร์ปลาสลดิบางบ่อ ซึ่งเป็นการเพิ่มมูลค่าและเสริมความโดดเด่นให้กับผลติภณัฑ์
ปลาสลิดบางบ่อ ยกระดับคุณภาพชีวิตของชุมชนให้มีรายได้ที่เพิ่มขึ้นนอกจากนี้ยังเป็น
การพัฒนาผู้นำชุมชน นวัตกรชองชุมชน ที่พร้อมเป็นกลไกในการขับเคลื่อนและบริหาร
จัดการกลุ่มให้มีประสิทธิภาพและประสิทธิผล สามารถนำความรู้ที่ได้รับไปต่อยอดสร้าง
ผลิตภัณฑ์ใหม่ ๆ ของชุมชนที่ตอบสนองกับความต้องการของผู้บริโภค รวมทั้งพัฒนา
ช่องทางการตลาดของสินค้าชุมชนให้เกิดขึ้นอย่างเป็นรูปธรรม 
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บทท่ี 1 
 

การขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภมูิศาสตร์ “ปลาสลิดบางบ่อ” 
 
1. การขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมศิาสตร์ ปลาสลิดบางบ่อ 
 ความพยายามในการขอขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ 
เกิดขึ้นตั้งแต่ปี พ.ศ. 2546 แต่ปรากฏว่าไม่สามารถขึ้นทะเบียนได้เนื่องด้วยมีสาเหตุ
หลายอย่าง เช่น คุณภาพผลิตภัณฑ์ของสินค้าปลาสลิดบางบ่อยังไม่ได้มาตรฐาน ความ
คิดเห็นขัดแย้งของชุมชนที่ผลิตปลาสลิดบางบ่อ และข้อมูลทางวิทยาศาสตร์ที่จะบ่งช้ี
ความเป็นเอกลักษณ์ของปลาสลิดบางบ่อ ดังนั้น คณะผู้วิจัย จากมหาวิทยาลัยหัวเฉียว
เฉลิมพระเกียรติ จึงได้ดำเนินการวิจัยร่วมกับชุมชน โดยเริ่มต้นตั้งแต่การเก็บรวบรวม
ข้อมูลพื ้นฐานของเกษตรกรผู ้เลี ้ยง ผู ้แปรรูป ในพื ้นที ่จ ังหวัดสมุทรปราการ การ
ศึกษาวิจัยข้อมูลด้านภูมิศาสตร์ที่เกี่ยวข้องกับการผลิตปลาสลิดบางบ่อ การจัดเวที
ประชุมผู้มีส่วนเกี่ยวข้องกับการผลิตปลาสลิดบางบ่อ เพื่อรวบรวมข้อมูลในการจัดทำคำ
ขอขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (ศิริวรรณ ตันตระวาณิชย์, 2562) โดยสรุปแนว
ทางการดำเนินการ ได้ดังนี้  

1) การลงพื้นที่สำรวจเก็บข้อมูลในด้านต่าง ๆ  
 การลงพื้นที่ผลิตปลาสลิดบางบ่อ เพื่อสำรวจข้อมูล เช่น จำนวนผู้เลี้ยง ผู้
แปรรูป ปริมาณการผลิต ปัญหาอุปสรรคในการผลิต ลักษณะทางภูมิศาสตร์ที่สำคัญต่อ
การผลิตปลาสลิดบางบ่อ รวมถึงศึกษาประวัติความเป็นมาของสินค้าปลาสลิดตั้งแต่
อดีตถึงปัจจุบัน แล้วนำโจทย์ปัญหาไปดำเนินการศึกษาวิจัยเพื่อให้ได้ข้อสรุป อาทิ 
มาตรฐานการผลิต ข้อมูลบ่งช้ีทางวิทยาศาสตร์ของปลาสลิดบางบ่อ เป็นต้น  
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2) จัดประชุมผู้ท่ีมีส่วนเกี่ยวข้องกับกระบวนการผลิตปลาสลิดบางบ่อ  
 เพื่อหาข้อสรุปเกี่ยวกับการตั้งชื่อสินค้า กระบวนการผลิต มาตรฐานการ
ผลิต ซึ ่งประกอบด้วยผู้แทนชุมชน หน่วยงานจังหวัด ขณะเดียวกันคณะผู้วิจัยได้
ดำเนินการผลักดันให้พัฒนากระบวนการผลิตให้มีมาตรฐาน เช่น มาตรฐานการเลี้ยงให้
ได้อย่างน้อยในระดับมาตรฐานความปลอดภัยการเลี ้ยงสัตว์น้ำระดับ  SL (safety 
level) และ GAP (good aquaculture practice) มาตรฐานการแปรรูปที่ปลอดภัยต่อ
ผู้บริโภค รวมถึงการศึกษาข้อมูลสัญฐานวิทยาของปลาสลิดบางบ่อเปรียบเทียบกับปลา
สลิดจากที่ต่าง ๆ  รวมทั้งศึกษาสภาพทางภูมิศาสตร์ของพื้นที่ เช่น ดิน น้ำ เป็นต้น 
 
 
  
 
 
 จัดเวทีชุมชนเพื่อกำหนดลักษณะสินค้าปลาสลิดบางบ่อ 

นายผนั ตู้เจรญิ เกษตรกรตำบลคลอง
ด่าน อำเภอบางบ่อ เป็นผูร้ิเริ่มการเลี้ยง
ปลาสลิดเป็นคนแรกและได้นำปลาสลิด
ขึ้นทูลเกล้าฯ ถวายพระบาทสมเดจ็พระ
บรมชนกาธเิบศร มหาภมูิพลอดุลยเดช
มหาราช 

 

ลงพี่นที่สำรวจข้อมูลปลาสลิด 
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3) รวบรวมข้อมูลและจัดทำร่างคำขอขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 
รวบรวมข้อมูล จัดทำคู่มือปฏิบัติงานและแผนการควบคุมตรวจสอบสินค้า

สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ พร้อมกับประชุมสรุปเนื้อหาในร่างคำขอขึ้น
ทะเบียนสิ่งบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ 
3.1 ร่างคำขอขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชีท้างภูมิศาสตร์ (สช.01) 
  ดำเนินการกรอกข้อมูลลงในแบบฟอร์ม สช.01 ซึ่งประกอบด้วย 1) ช่ือ
สิ่งบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์  2) รายการสินค้า 3) ช่ือผู้ยื่นคำขอ 4) ผู้รับมอบอำนาจ (ถ้ามี) 5) 
สถานท่ีติดต่อภายในประเทศไทย 6) เอกสารประกอบคำขอ อื่น ๆ ประกอบด้วย สำเนา
บัตรประจำตัวประกอบคำขอ 7) รายละเอียดเกี่ยวกับคุณภาพ ช่ือเสียง คุณสมบัติ หรือ
คุณลักษณะเฉพาะของสินค้าที ่ใช้สิ ่งบ่งชี ้ทางภูมิศาสตร์ 8) รายละเอียดซึ ่งแสดง
ความสัมพันธ ์ระหว่างสินค้าที ่ใช ้ส ิ ่งบ่งชี ้ทางภูม ิศาสตร์ก ับแหล่งภูม ิศาสตร์9) 
รายละเอียดเกี่ยวกับท่ีตั้งแหล่งภูมิศาสตร์ที่ขอข้ึนทะเบียน 10) รายละเอียดแสดงการใช้
สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ที่ขอขึ้นทะเบียน 11) รายละเอียดระบบควบคุมคุณภาพสินค้าสิ่ง
บ่งช้ีทางภูมิศาสตร์  

 
3.2 คู่มือการปฏิบัติงานสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ  
 เป็นข้อกำหนดหรือแนวปฏิบัติสำหรับผู้ที่จะยื่นขอใช้ตราจีไอ (GI) ปลาสลิด
บางบ่อให้ดำเนินการตามคู่มือที่ได้กำหนดไว้ ซึ่งประกอบด้วย 1) คำนิยามของชื่อสิ่ง
บ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ 2) ขอบเขตพื้นที่ที่ผลิตสินค้าจีไอ 3) ลักษณะของ
สินค้า ซึ่งต้องระบุความเป็นเอกลักษณ์หรืออัตลักษณ์ของสินค้าจีไอที่แตกต่างจากที่อื่น
อย่างไร 4) กระบวนการผลิต ประกอบด้วย วัตถุดิบ กรรมวิธีในการผลิต มาตรฐานใน
การผลิต รวมถึงการบรรจุหีบห่อ 5) การขออนุญาตใช้ตราจีไอ ระบุคุณสมบัติผู ้ที่
สามารถขอใช้ตราจีไอ (ชัชวาลย์ ช่างทำ, 2562)
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3.3 แผนการควบคุมตรวจสอบสินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภมูิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ 
 จัดทำข้อกำหนดและแนวทางในการตรวจสอบสินค้าจีไอ ตั้งแต่คุณสมบัติของ
ผู้ยื่น ขอบเขตพื้นท่ีและกระบวนการผลิตซึ่งจะดำเนินการตามคู่มือท่ีได้กำหนดไว ้

4) จัดเตรียมเอกสาร ร่วมกับสำนักงานพาณิชย์จังหวัดสมุทรปราการ  
เพื่อยื่นให้กับกรมทรัพย์สินทางปัญญาพิจารณา ได้แก่ 1) รายชื่อผู้ยื่นขอขึ้น

ทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (ต้องเป็นนิติบุคคล) 2) เอกสารแบบ สช.01 3) คู่มือ
ปฏิบัติสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ 4) แผนการควบคุมตรวจสอบสินค้าสิ่ง
บ่งชี ้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ 5) รายชื่อผู ้เลี ้ยงผู ้แปรรูปปลาสลิด 6) คำสั่ง
จังหวัดสมุทรปราการ แต่งตั้งคณะกรรมการและคณะทำงาน 3 ชุด ลงนามโดยผู้ว่า
ราชการจังหวัดประกอบด้วย (1) คณะกรรมการกำกับดูแลและอนุญาตการใช้สิ่งบง่ช้ี
ทางภูมิศาสตร์ “ปลาสลิดบางบ่อ”(2) คณะทำงานพิจารณาคำขอ ตรวจสอบควบคุม
คุณภาพ และแหล่งที ่มาของสิ ่งบ ่งช ี ้ทางภูมิศาสตร์ “ปลาสลิดบางบ่อ” (3) 
คณะทำงานตรวจสอบข้อเท็จจริง กรณีเกิดปัญหาละเมิด ข้อร้องเรียน ข้อพิพาท และ
ข้อร้องเรียนจากการใช้สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ 7) รูปแบบกล่องบรรจุ
ภัณฑ์ปลาสลิดแดดเดียว/ปลาสลิดหอม 

5) ตรวจสอบคำขอขึ้นทะเบียนฯ  
 กรมทรัพย์สินทางปัญญา โดยนายทะเบียน/ผู ้ทรงคุณวุฒิ ตรวจสอบ
พิจารณาคำขอ และให้ข้อเสนอแนะปรับแก้ไขส่งมายัง สำนักงานพาณิชย์จังหวัด (และ
หรือผู้ประสานงานปรับแก้ไขร่างคำขอ) หลังจากปรับแก้ไขร่างคำขอแล้วเสร็จ ส่งให้กับ
กรมทรัพย์สินทางปัญญาอีกครั้ง 

6) จัดทำร่างประกาศโฆษณา  
 กรมทรัพย์สินทางปัญญาโดยนายทะเบียนพิจารณา และจัดทำร่างประกาศ
โฆษณา สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ ปลาสลิดบางบ่อ และเผยแพร่ผ่านเว็บไซต์เป็นเวลา 90 
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วัน เมื่อผ่าน 90 วันแล้วไม่มีผู้ใดโต้แย้ง กรมทรัพย์สินทางปัญญาจะดำเนินการประกาศ
ขึ้นทะเบียน สิ่งบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์ ปลาสลิดบางบ่อ  
สรุปขั้นตอนการขอขึน้ทะเบียนสิง่บ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 

 
  รูปภาพจาก: กรมทรัพย์สินทางปัญญา (มิถุนายน 2565) 
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บทท่ี 2 
 

กระบวนการขอใช้ตราสัญลกัษณส์ิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ ปลาสลิดบางบ่อ 
 

 กรมทรัพย์สินทางปัญญาได้ประกาศขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์ ปลา
สลิดบางบ่อ เมื่อวันที่ 25 พฤษภาคม 2564 หลังจากการประกาศ สำนักงานพาณิชย์
จังหวัดสมุทรปราการได้ทำการประชาสัมพันธ์ไปยังหน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพื่อเชิญชวน
ให้ผู้สนใจเข้ามายื่นขอใช้ตราสัญลักษณ์ GI ปลาสลิดบางบ่อ (ชัชวาลย์ ช่างทำ, 2562)
โดยมีกระบวนการดังนี ้
 
2.1 ขั้นตอนการขอใช้ “ตราสัญลักษณ์ GI ปลาสลิดบางบ่อ”  
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2.2 คุณสมบัติของผู้ขอใช้ตรา จีไอ (GI) “ปลาสลิดบางบ่อ” 
กรณีขอใช้ตรา จีไอ (GI) ปลาสลดิสด 

1. เป็นผู้ที่ข้ึนทะเบียนเกษตรกรผูเ้ลี้ยงปลาสลิดกับประมงจังหวัดสมุทรปราการ 
(ทบ. 1) 

2. มีพื้นท่ีเลี้ยงปลาสลิดอยู่ในเขตพื้นที่ 4 อำเภอได้แก่ อ.บางบ่อ อ.บางพลี อ.
บางเสาธง อ.เมืองสมุทรปราการ 

3. ดำเนินการผลติตามคู่มือและข้อกำหนดของสินค้า จีไอ “ปลาสลิดบางบ่อ” 
กรณีขอใช้ตรา จีไอ (GI) ปลาสลดิแดดเดียว และปลาสลิดหอม 

1. เป็นผู้ที่มีการจดแจ้งการดำเนินกจิการอย่างชัดเจน เช่น กลุ่มวสิาหกจิ 
ร้านค้า หรือผู้ประกอบการแปรรูป ที่สามารถสืบค้นได ้

2. มีพื้นท่ีการแปรรปูปลาสลดิแดดเดยีวและปลาสลิดหอมอยู่ในเขตพื้นที่
จังหวัดสมุทรปราการ 

3. ดำเนินการผลติตามคู่มือและข้อกำหนดของสินค้า จีไอ “ปลาสลิดบางบ่อ” 
ขั้นตอนการยื่นเอกสาร 

1. ผู้ขอใช้ตราสญัลักษณ์ต้องยื่นแสดงความประสงค์ตามแบบฟอร์มการขอ
อนุญาตใช้ตราสัญลักษณส์ิ่งบ่งช้ีทางภูมิศาสตรไ์ทย (GIC.01) โดยสามารถ
ดำเนินการยื่นเอกสารได้ 2 ช่องทาง คือ  

  (1) ยื่นเอกสาร GIC.01 ที่สำนักงานพาณิชย์จังหวัด หรือเกษตร
อำเภอ หรือเกษตรตำบล (ดาวน์โหลดเอกสาร GIC01 ได้ที่เว็บไซต ์
  (2) ยื่นเอกสารผ่านระบบออนไลน ์ท่ีเว็บไซต์ www.ปลาสลดิบาง
บ่อ.com  โดยเกษตรกรผูเ้ลี้ยงและผู้แปรรูป สมัครสมาชิก และกรอกข้อมูลแบบฟอร์ม 
GIC.01 ในระบบให้ครบถ้วน โดยใช้ช่ือ (user name) และรหสัผ่าน (password) ที่
สมัครไว ้ระยะเวลาในการเปิดรบั/ดำเนินการ เปิดรับตลอดป ี

http://www.ปลาสลิดบางบ่อ.com/
http://www.ปลาสลิดบางบ่อ.com/
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2. เลขานุการคณะทำงานควบคุมตรวจสอบคุณภาพฯ พิจารณาเอกสารเบื้องต้น 
หากมีแก้ไขจะแจ้งไปยังผู ้ขอใช้ตรา หากไม่มีแก้ไขจะนัดคณะกรรมการ
ประชุมพิจารณา และลงพื้นที่ตรวจสอบ รายละเอียดตามคู่มือ 

3. คณะทำงานลงพื้นที่ตรวจสอบ หากมีให้แก้ไขจะแจ้งให้กับผู้ขอใช้ตราทราบ
และปรับแก้ไขให้สมบูรณ์และเสนอใหม่อีกครั้ง หากไม่มีแก้ไขจะเสนอต่อ 
คณะกรรมการกำกับดูแลและอนุญาตการใช้ตราสัญลักษณ์ GI เพื่อพิจารณา
อนุมัติและรับรองการใช้ตรา GI 

4. เลขานุการคณะกรรมการกำกับดูแลและอนุญาตการใช้ตราสัญลักษณ์ GI 
รวบรวมข้อมูลผู้ที่ได้รับการรับรองให้ใช้ตราสัญลักษณ์ GI เสนอต่อกรมทรัพย์
สนิทางปัญญา เพื่อพิจารณาอนุญาตให้ใช้ตราสัญลักษณ์ GI THAI 

5. กรมทรัพย์สินทางปัญญาแจ้งผลการอนุญาตให้ใช้ตราสัญลักษณ์ GI THAI ต่อ
ผู้ยื่นขอ และสามารถใช้ตราสัญลักษณ์ GI THAI ได้ในระยะเวลา 2 ปี หาก
ครบกำหนด 2 ปีผู้ขอใช้ต้องยื่นเอกสารต่อคณะกรรมการพิจารณาใหมอ่ีกครั้ง
ระยะเวลาในการดำเนินการ 2 สัปดาห์ 
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2.3 เกณฑ์และข้อกำหนดกระบวนการผลิตสินค้าจีไอ (GI) ปลาสลิดบางบ่อ 
 ผู้ประสงค์ขอใช้ตราจีไอ (GI) ปลาสลิดบางบ่อ ต้องดำเนินการตามเกณฑ์ดังนี้ 
1) มาตรฐาน GI ปลาสลิดสด  
 
 
 
 

องค์ประกอบ เกณฑ์ข้อกำหนด 
พันธุ์ปลา  
 

มาจากการว ิดบ ่อของเกษตรกร หร ือนำมาจากแหล่ง
เพาะพันธ์ุ ท่ีเชื่อถือได้ 

พ้ืนที่เลี้ยง อ.บางบ่อ อ.บางพลี อ.บางเสาธง และ อ.เมืองสมุทรปราการ 

กระบวนการเลี้ยง 
 

-แบบธรรมชาติ ฟันหญ้าเฉพาะถิ่น 
-แบบก่ึงพัฒนา ฟันหญ้าเฉพาะถิ่นและให้อาหารเสริม 

มาตรฐานการ
เพาะเลี้ยง 

-มาตรฐานการผลิตสัตว์น้ำขั้นปลอดภัย (เอสแอล; SL)  
-มาตรฐานการปฏิบัติทางการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำท่ีดี  
(จีเอพี;GAP) 

เอกสารที่ใช้ประกอบการพิจารณา 

• รายชื่อเกษตรกรผู้เพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ (ทบ.1) และสำเนาบัตรประชาชน 

• เอกสารมาตรฐานบ่อเลี้ยง เอสแอล (SL) หรือ จีเอพ ี(GAP) 

• เอกสารใบเกิดเอฟเอ็มดี (FMD) (ถ้ามี) หรือใบแจ้งที่มาของพันธุ์ปลา 
• สมุดบันทึกการเลี้ยง 
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2) มาตรฐาน GI ปลาสลิดแดดเดียว 
 
 
 
 

องค์ประกอบ เกณฑ์ข้อกำหนด 

วัตถุดิบ 
 

-ปลาสลิดสด จากบ่อ 4 อำเภอของจังหวัดสมุทรปราการ คือ อ.
เมืองสมุทรปราการ อ.บางพลี อ.บางเสาธง และ อ.บางบ่อ ที่ได้
มาตรฐาน SL, GAP ขนาดประมาณ 5 - 12 ตัว/กก. 
-เกลือ ใช้เกลือทะเลท่ีเป็นเกลือป่นในการหมัก  

พื้นที่การผลิต  
 

อ.บางบ่อ  อ.บางพลี  อ.บางเสาธง  อ.เมืองสมุทรปราการ    
อ. พระประแดง   อ. พระสมุทรเจดีย์ 

กระบวนการผลิต 
 

-สูตรดองน้ำเกลือ ใช้เกลือ 7-10 กก./น้ำหนักปลา 100 กก.  
-สูตรฝัดเกลือ ใช้เกลือ 5-7 กก./น้ำหนักปลา 100 กก. 
-ดัดตัวปลาให้หลังโก่ง ครีบกาง หางฉีกแล้วนำปลาไปตากแดด
ประมาณครึ่งวันถึงหน่ึงวัน  

การบรรจุหีบห่อ 
 

-บรรจ ุโดยวางเร ียงต ัวปลาสลิดแห ้ง ในบรรจ ุภ ัณฑ ์แบบ
สุญญากาศที ่สามารถเก็บกลิ ่นได้และไม่มีการปนเปื ้อนของ
แมลงวันและจุลินทรีย์  

เอกสารที่ใช้ประกอบการพิจารณาปลาสลิดแดดเดียวและปลาสลิดหอม 

• รายชื่อผู้จดแจ้งการผลิตปลาสลิด สำเนาบัตรประชาชน 

• เอกสารการซ้ือขายปลาสลิดสด หรือ เอกสารใบเอ็มดี (MD) 

• สมุดบันทึกการผลิต 

• บรรจุภัณฑ์หีบห่อ 
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3) มาตรฐาน GI ปลาสลิดหอม 
 
 
 
 

องค์ประกอบ เกณฑ์ข้อกำหนด 

วัตถุดิบ 
 

-ปลาสลิดสด จากบ่อ 4 อำเภอของจังหวัดสมุทรปราการ คือ อ.
เมืองสมุทรปราการ อ.บางพลี อ.บางเสาธง และ อ.บางบ่อ ที่ได้
มาตรฐาน SL, GAP ขนาดประมาณ 5 - 12 ตัว/กก. 
-เกลือ ใช้เกลือทะเลท่ีเป็นเกลือป่นในการหมัก  

พื้นท่ีการผลิต  
 

อ.บางบ่อ  อ.บางพลี  อ.บางเสาธง  อ.เมืองสมุทรปราการ    
อ. พระประแดง   อ. พระสมุทรเจดีย์ 

กระบวนการผลิต 
 

-สูตรฝัดเกลือ ใชเ้กลือ 15-20 กก./น้ำหนักปลา 100 กก. 
-ดัดตัวปลาให้หลังโก่ง ครีบกาง หางฉีกแล้วนำปลาไปตากแดด
ประมาณ 2-3 วัน 

การบรรจุหีบห่อ 
 

-บรรจ ุโดยวางเร ียงต ัวปลาสลิดแห ้ง ในบรรจ ุภ ัณฑ ์แบบ
สุญญากาศที ่สามารถเก็บกลิ ่นได้และไม่มีการปนเปื ้อนของ
แมลงวันและจุลินทรีย์  

เอกสารที่ใชป้ระกอบการพิจารณาปลาสลิดแดดเดียวและปลาสลดิหอม 

• รายชื่อผู้จดแจ้งการผลติปลาสลดิ สำเนาบตัรประชาชน 

• เอกสารการซื้อขายปลาสลิดสด หรือ เอกสารใบเอม็ดี (MD) 

• สมุดบันทึกการผลิต 

• บรรจภุัณฑห์ีบห่อ 
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บทท่ี 3 
การพัฒนามาตรฐานบ่อเลี้ยงปลาสลิด 

 
การพัฒนาการเลี้ยงปลาสลิดให้ได้มาตรฐานการปฏิบัติทางการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำที่ดี 

(Good Aquaculture Practice: GAP) 
 แนวทางในการพัฒนาบ่อเลี้ยงปลาสลิดใหไ้ดม้าตรฐานการปฏิบัติทางการ
เพาะเลี้ยงสัตว์น้ำท่ีดี มีขั้นตอนและข้อกำหนดการดำเนินงานดังน้ี (มธุรส อ่อนไทย, 
2562; มธุรส อ่อนไทย, 2564)  
 

 
 

1 • สถานที่

2 • การจัดการเลี้ยง

3 • การจัดการสุขภาพสัตว์น้้า

4 • การใช้ยา สัตว์ สารเคมี และผลิตภัณฑ์จุลชีพ

5 • สุขลักษณะภายในฟาร์ม

6 • น้้าทิ้ง

7 • การจับและการปฏิบัติหลังการจับก่อนการขนส่งออกจากฟาร์ม

8 • ผู้ปฏิบัติงาน

9 • การเก็บหลักฐานและการบันทึกขอ้มูล
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การพัฒนาการเลี้ยงปลาสลิดให้ได้มาตรฐานการปฏิบัติทางการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำที่ดี 
(Good Aquaculture Practice: GAP) 

 

 
 

สามารถดูรายละเอียดเพ่ิมเติมได้ที่ลิงค์: การพัฒนาการเลี้ยงปลาสลิดให้ได้
มาตรฐาน GAP; https://www.youtube.com/watch?v=nWdq6YhIVss 
 

 

https://www.youtube.com/watch?v=nWdq6YhIVss
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 เกษตรกรผู้เลี้ยงปลาสลิดที่สนใจยืน่ขอใช้ตรา GI ปลาสลิดบางบ่อ สามารถ
เตรียมเอกสารดังกล่าวและยื่นได้ที่หน่วยงานผู้รับผิดชอบ เช่น สน.พาณิชย์จังหวัด 
และสามารถดูรายละเอียดเพิ่มเตมิได้ทีล่ิงค์: การขอใช้ตราสัญลักษณ์ GI ปลาสลิดบาง

บ่อ;  https://www.youtube.com/watch?v=yJRzTlTsyeU 

 

https://www.youtube.com/watch?v=yJRzTlTsyeU
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การหมักหญ้าเนเปียร์เป็นอาหารปลาสลิด 
 อาหารปลาสลิดจากหญ้าเนเปียรเ์ป็นการประยุกต์ใช้องค์ความรู้จากเดิมที่มี
การฟันหญ้าในท้องถิ่นและหมักให้ปลาสลิดกิน แตป่ัญหาคือหญ้าในท้องถิ่นถูกหอยเชอ
รี่กัดกินจนหมด ดังนั้นงานวิจัยนีจ้ึงได้นำหญ้าเนเปยีร์มาปลูกริมคันบ่อและนำมาหั่นให้
เป็นช้ินเล็ก ๆ และหมักให้เป็นอาหารปลาสลิด ด้วยหญ้าเนเปียรม์ีโปรตีนสูง จึงเป็น
แนวทางหนึ่งที่ให้เกษตรกรนำองค์ความรู้นี้ไปใช้ทำอาหารเลี้ยงปลาสลิดซึ่งจะช่วยลด
ต้นทุนลงได้ (เกษม พลายแก้ว, 2561) 

 
การหมักหญ้าเนเปียร์ 
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ดูรายละเอียดเพ่ิมเติมได้ที่ลิงค์: การหมักหญ้าเนเปียร์เป็นอาหารปลาสลิด; 
https://www.youtube.com/watch?v=eOp3Coso_gE 
 

https://www.youtube.com/watch?v=eOp3Coso_gE
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บทท่ี 4 
การพัฒนามาตรฐานการแปรรูปปลาสลิด 

 มาตรฐานการแปรรูปปลาสลิดแดดเดียวและปลาสลิดหอมของจังหวัด

สมุทรปราการ อาจแบ่งออกเป็น 2 แบบคือ 1) มาตรฐานการผลิตทั่วไป เช่น มาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) เครื่องหมายอาหารและยา (อย.) เครื่องหมายมาตรฐาน Q 

มาตรฐานอาหารฮาลาล และ GMP เป็นต้น และ 2) มาตรฐานสินค้าสิ ่งบ่งชี ้ทาง

ภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ ซึ่งการแปรรูปปลาสลิดบางบ่อของชุมชนส่วนใหญ่เปน็กลุ่ม

วิสาหกิจขนาดเล็กที่อาจจะไม่สามารถสร้างโรงเรือนการแปรรูปที่ได้มาตรฐานระดับ 

มผช. หรือ GMP ได้ แต่ผู้วิจัยได้พยายามผลักดันให้ชุมชนค่อย ๆ พัฒนากระบวนการ

ผลิตเพื่อให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่มีความปลอดภัยตอ่ผู้บริโภค โดยการนำหลักของกระบวนการ

ผลิต 4C (Clean Cook Chill Cross contamination) หรือ อย่างน้อยต้องทำ 5 ส คือ 

สะสาง สะอาด สะดวก สุขลักษณะ สร้างนิสัย ถ่ายทอดให้กับชุมชน หากชุมชนใดมี

กำลังในการผลิตมากพอก็จะแนะนำให้ปรับปรุงกระบวนการผลิตเข้าสู ่มาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) หรือ primary GMP (จำรูญศรี พุ่มเทียน, 2562) 

 
4.1 กระบวนการผลิต 4C (Clean Cook Chill Cross contamination) 

 ผลิตภัณฑ์อาหารที่ปลอดภัยต่อผู้บริโภคนั้น ถือเป็นสิ่งที่สำคัญที่สร้างความ

มั่นใจให้กับผู้บริโภค คณะผู้วิจัยจึงได้ประยุกต์ใช้หลักการ 4C ถ่ายทอดความรู้ให้กับ

ชุมชนเพื่อปรับปรุงกระบวนการผลิตปลาสลิดบางบ่อ ถึงแม้อาจจะยังไม่สามารถได้ตาม

มาตรฐานอาหารปลอดภัยในระดับที่สูง แต่อย่างน้อยหลักการของ 4C ก็ทำให้ลดการ
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เปื ้อนของจุลินทรีย์ในกระบวนการผลิตสินค้าปลาสลิดบางบ่อลงได้ โดยขั ้นตอน

กระบวนการผลิต 4C มีดังนี ้  

 1) การทำความสะอาด (Clean) พิจารณาปัจจัยที่สำคญั 2 เรื่อง ได้แก่  

1.1 น้ำท่ีใช้ในกระบวนการผลิตปลาสลิดบางบ่อ  

                   1.2 การทำความสะอาด เครื่องใช้ อุปกรณ์การตากปลา ควรผึ่งอุปกรณ์

ให้แห้งและการจดัเก็บให้ถูกสุขลักษณะ 

 2) การทำให้เย็น (Chill) จากงานวิจัยท่ีผ่านมาพบความเสี่ยงการปนเปื้อน

เชื้อจากน้ำแข็งที่ใช้ในกระบวนการหมักปลาสลิด  

 ขั้นตอนการหมักปลาด้วยเกลือ ควรตรวจสอบอุณหภูมิ ความเย็นใน

ขั้นตอนการหมักปลาด้วยเกลือ ด้วยการวัดอุณหภูมิด้วยเครื่อง Temperature Data 

logger และวิเคราะห์ผลของอุณหภูมิตลอดช่วงการหมักปลาด้วยเกลือ 

 3) การปนเปื้อนข้าม (Cross contamination)  

 3.1 ขั้นตอนของการขอดเกล็ด ตัดหัวและควักไส้ปลาสลิด ควรจัด

สถานท่ีสำหรับบรเิวณล้างปลา การขอดเกลด็ปลา และตัดหัวปลา ตอ้งไม่ให้ทำสัมผัส

กับพ้ืนโดยตรง ซึ่งทำหใมีความเสีย่งสูงต่อการปนเปื้อนจลุินทรีย์ โดยเฉพาะ E. coli 

เช่น มีการใช้ถาดรองหรือผา้พลาสติกรองพื้น ในบริเวณที่มีการแปรรปู 

 3.2 ขั้นตอนการตากปลาสลดิ ควรจัดบริเวณตากปลา อุปกรณ์ที่ใช้ตาก 

เพื่อลดการปนเปื้อนฝุ่นละออง ท่ีอาจนำเช้ือจุลินทรยี์มาสัมผสั และปอ้งกันแมลงวัน

ในขณะตากปลา 

 4) การปรุงท่ีเหมาะสม (Cook) สำหรับการจัดการอาหารอย่างมี
ประสิทธิภาพ ผู้สมัผสัอาหารควรตรวจสอบให้แน่ใจว่าอาหารปรุงอย่างเหมาะสม 
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4.2 มาตรฐานการแปรรูปสินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ (ปลาสลิด
แดดเดียว และปลาสลิดหอม) 
 มาตรฐานการแปรรูปสินค้าสิ ่งบ ่งช ี ้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ 
“ประเภทปลาสลิดแดดเดียวและปลาสลิดหอม” เกิดจากการจัดเวทีชุมชนเพื่อรวบรวม 
ลักษณะทางกายภาพที่โดดเด่นและกรรมวิธีในการผลิตที่บรรพบุรุษได้ทำไว้และมีการ
สืบทอดวิธีกันมาสู่รุ่นหลังจนถึงปัจจุบัน โดยมีผู้ที่มีส่วนเกี่ยวข้องในกระบวนการผลิตที่
อยู่ในภาครัฐ ภาคเอกชน และสถาบันการศึกษา มาร่วมแลกเปลี่ยนความคิดเห็นซึ่งกัน
และกัน และได้บทสรุปข้อกำหนดมาตรฐานการผลิตปลาสลิดแดดเดียวและปลาสลิด
หอม ดังนี ้(ชัชวาลย์ ช่างทำ, 2562) 
 
1. วัตถุดิบท่ีนำมาผลิตปลาสลิดแดดเดียวและปลาสลิดหอม 

• ปลาสลิดสด ที่นำมาแปรรูปเป็นปลาสลิดแดดเดียวและปลาสลิดหอม ต้อง
เป็นปลาสลิดที่ได้จากการเลีย้งในพ้ืนท่ี 4 อำเภอของจังหวัดสมุทรปราการ คือ 
อ.เมืองสมุทรปราการ อ.บางพลี อ.บางเสาธง และ อ.บางบ่อ และบ่อเลี้ยง
ปลาสลิดนั้นต้องได้รับรองมาตรฐานการเลี้ยงในระดับ SL หรือ GAP ขึ้นไป 
หรือเป็นปลาสลิดสดที่ได้มาตรฐาน GI นั่นเอง 

• เกลือ ที่ใช้ในการหมักปลา ในกรณีของปลาสลิดแดดเดียวใช้เกลือทะเลที่เป็น
เกลือป่นในการหมัก สำหรับปลาสลิดหอมใช้เกลือทะเลที่เป็นเกลือเม็ดในการ
หมัก 

 
2. กรรมวิธีการแปรรูปปลาสลิดแดดเดียวและปลาสลิดหอม 
  ปลาสลิดแดดเดียว กรรมวิธีในการแปรรูปปลาสลิดแดดเดียวมี 2 วิธีคือ  
2.1 ปลาสลิดแดดเดียว สูตรดองน้ำเกลือ 
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(1) คัดเลือกปลาสลิดสด หรือปลาสลิดที่แช่แข็งในห้องเย็น โดยเป็นปลาสลิด
ที่ได้จากการเลี้ยงในพื้นที่ 4 อำเภอของจังหวัดสมุทรปราการ คือ อ.บางบ่อ 
อ.บางพลี อ.บางเสาธง และ อ.เมืองสมุทรปราการ 
(2) ชะล้างโคลนในตัวปลาสลิดด้วยน้ำสะอาด 
(3) ขอดเกล็ดปลา ตัดหัวปลาและควักไส้ปลาออก  
(4) หมักปลาด้วยเกลือ ในสัดส่วนเกลือ 7-10 กิโลกรัมต่อน้ำหนักปลา 100 
กิโลกรัม 
(5) เติมน้ำแข็งให้น้ำท่วมตัวปลา หมักนาน 1- 3 คืนและกลับปลาที่อยู่
ด้านล่างขึ้นด้านบนทุกวัน  
(6) ภายหลังจากการหมัก นำปลาไปแช่น้ำสะอาดเพื่อล้างเกลือออกและลด
ความเค็ม  
(7) นำปลามาดัดตัวปลาให้หลังโก่ง ครีบกาง หางฉีกแล้วนำไปตากแดดบน
เฝือกตากปลาประมาณครึ่งวันถึงหนึ่งวัน  

 
2.2 ปลาสลิดแดดเดียว สูตรฝัดเกลือ 

(1) คัดเลือกปลาสลิดสด ที่เลี้ยงใน 4 อำเภอ ของจังหวัดสมุทรปราการ คือ อ.
บางบ่อ  อ.บางพลี อ.บางเสาธง และ อ.เมืองสมุทรปราการ  
(2) ชะล้างโคลนในตัวปลาสลิดด้วยน้ำสะอาด 
(3) ขอดเกล็ดปลา ตัดหัวปลาและควักไส้ปลาออก    
(4) นำเกลือมาคลุกเคล้าให้เข้าในตัวปลา สัดส่วนเกลือประมาณ 5-7 กิโลกรัม
ต่อน้ำหนักปลา 100 กิโลกรัม จากนั้นทำการโยนหรือฝัด เพื่อให้เกลือผสมเขา้
กับเนื้อปลาได้อย่างท่ัวถึง วิธีนี้เป็นกรรมวิธีโบราณที่เรียกว่า การฝัดเกลือ   
(5) หมักปลาที่ผ่านการฝัดเกลือแล้วไว้นาน 1-3 คืน 
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(6) นำปลาไปแช่น้ำสะอาดเพื่อล้างเกลือออกและลดความเค็ม ประมาณ 1-2 
ช่ัวโมง 
(7) นำปลามาดัดตัวปลาให้หลังโก่ง ครีบกาง หางฉีกแล้วนำปลาไปตากแดด 
บนเฝือกตากปลาประมาณครึ่งวันถึงหนึ่งวัน  

ปลาสลิดหอม ใช้กรรมวิธีแบบดองฝัดเกลือ 
(1) คัดเลือกปลาสลิดสด ที่เลี้ยงใน 4 อำเภอของจังหวัดสมุทรปราการ  4 
อำเภอ คือ อ.บางบ่อ อ.บางพลี อ.บางเสาธง และ อ.เมืองสมุทรปราการ 
(2) ชะล้างโคลนในตัวปลาด้วยน้ำสะอาด 
(3) ขอดเกล็ดปลาตัดหัวปลาและควักไส้ปลาออก  
(4) นำเกลือมาคลุกเคล้าให้เข้าในตัวปลา สัดส่วนเกลือประมาณ 15-20 
กิโลกรัมต่อน้ำหนักปลา 100 กิโลกรัม จากนั้นทำการโยนหรือฝัด เพื่อให้
เกลือผสมเข้ากับเนื้อปลาได้อย่างทั่วถึง วิธีนี้เป็นกรรมวิธีโบราณที่เรียกว่า 
การฝัดเกลือ   
(5) หมักปลาที่ผ่านการฝัดเกลือแล้วไว้นาน 1 คืน 
(6) นำปลาไปแช่น้ำสะอาดเพื่อล้างเกลือออกและลดความเค็ม ประมาณ 1 - 
2 ช่ัวโมง 
(7) นำปลามาดัดตัวปลาให้หลังโก่ง ครีบกาง หางฉีก แล้วนำปลาไปตากแดด
บนเฝือกตากปลาประมาณ 2-3 วันจนกระทั่งตัวปลาแห้งสนิท 

 
การบรรจุหีบห่อ 
(1) นำปลาสลิดแดดเดียวหรือปลาสลิดหอม เก็บในภาชนะที่แห้ง สะอาด และหุ้มห่อ

ให้เรียบร้อย 
(2) บรรจุปลาสลิดโดยวางเรียงตัวปลาสลิดแห้ง ในบรรจุภัณฑ์แบบสุญญากาศที่

สามารถเก็บกลิ่นได้และไม่มีการปนเปื้อนของแมลงวันและจุลินทรีย์  
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(3) น้ำหนักสุทธิของปลาสลิดแดดเดียวหรือปลาสลิดหอมในแต่ละภาชนะบรรจุ ต้อง
ไม่น้อยกว่าที่ระบุไว้ที่ฉลากรายละเอียดบนบรรจุภัณฑ์ โดยส่วนประกอบที่สําคัญ
บนบรรจุภัณฑ์ มีดังนี้  

• ช่ือสินค้า ปลาสลิดบางบ่อ (Pla-salid Bangbo และ/หรือ Bangbo Snakeskin 
Gourami ) 

• ช่ือผลิตภณัฑ์ ปลาสลิดแดดเดียว (Pla-salid Daddiew  หรือ Dried Snakeskin 
Gourami) และปลาสลิดหอม (Pla-salid Hom หรือ Dry-salted Snakeskin 
Gourami) 

• ตราสญัลักษณ ์
• เครื่องหมายการค้า 
• รายละเอียดของสินค้า 

-  วันเดือนปีท่ีผลิต 
-  วันเดือนปีท่ีควรบริโภค (ก่อนหมดอายุ)                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              
-  ช่ือผู้ผลิต/ผู้ประกอบการค้า และสถานท่ีผลิต 
-  วิธีการเก็บรักษา  

• บรรจภุัณฑ์ทีเ่หมาะสม ควรปิดผนกึให้มิดชิด หรือปิดผนึกด้วยระบบสุญญากาศ 
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บทท่ี 5 
ผลิตภัณฑ์แปรรูปจากปลาสลิด 

 
  เมื ่อเปรียบเทียบผลลัพธ์ในเชิงรายได้ระหว่างผู ้เลี ้ยงปลาสลิด และ
ผู้ประกอบการแปรรูป พบว่าผู ้ประกอบการแปรรูปได้ผลตอบแทนค่อนข้างสูงกว่า
เกษตรกรผู้เลี้ยงปลาสลิด เป็นอย่างมากดังน้ัน การแปรรูปปลาสลิดจึงเป็นอีกอาชีพท่ีน่า
สนเป็นอย่างมาก โดยปัจจุบันส่วนใหญ่ชุมชนจะผลิตปลาสลิดแดดเดียวมากที่สุด ส่วน
การแปรรูปไปเป็นผลิตภัณฑ์พร้อมรับประทาน ยังถือว่าน้อย แต่ก็ยังพอมีอยู่บ้าง เข่น 
น้ำพริกปลาสลิด ปลาสลิดทอดกรอบ เป็นต้น ดังนั้นคณะผู้วิจัยจึงมีแนวคิดไปต่อยอด
สร้างเป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ เช่น ปลาสลิดทอดกรอบสมุนไพรสามรส กะปิผงปลาสลิด เป็น
ต้น เพื่อเพิ่มมูลค่าของผลิตภัณฑ์และสร้างรายได้ให้กับชุมชนรวมถึงผู้บริโภคที่สามารถ
เลือกผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ ได้มากขึ้นด้วย (ปิยาภรณ์ สุภัคดำรงกุล, 2564) 
กะปิผงโรยข้าวผสมปลาสลิด 

ผงโรยข้าว (ฟูริคาเกะ) เป็นผลิตภัณฑ์อาหารชนิดหนึ่งที่ได้รับความนิยมใน
ประเทศไทย มีลักษณะเป็นผงเกล็ด มีกลิ่นของเนื้อสัตว์และเครื่องเทศผสมอยู่ เป็น
ผลิตภัณฑ์ปรุงรสแบบแห้งจึงทำให้มีน้ำหนักเบา พกพาสะดวก ช่วยลดต้นทุนในการ
ขนส่ง และยังสามารถเก็บรักษาได้ที่อุณหภูมิห้องเป็นระยะเวลานาน  
           ผงโรยข้าวตามนิยามของญี่ปุ่นเป็นผลิตภัณฑ์การแปรรูปจากผลิตภัณฑ์ทาง
เกษตร สัตว์น้ำ หรือปศุสัตว์ ที่สำคัญ คือ ปลาโอแห้ง โดยกระบวนการแปรรูปในการ
ผลิตผงโรยข้าว คือ การอบแห้งเพื่อให้มีลักษณะเป็นผงเกล็ด แล้วนำมาปรุงรสหรือผสม
ส่วนผสมอื่น ๆ เช่น สาหร่าย หรือ งา ฟูริคาเกะ เดิมใช้ปรุงรสข้าวโดยนำมาโรยบนข้าว
ในลักษณะแห้ง หรือมีการเติมน้ำร้อนลงไปและปัจจุบันนำมาใช้ปรุงรสอาหารเส้นดว้ย 
ฟูริคาเกะมีส่วนผสมหลากหลายทำให้มีรสชาติถูกใจผู้บริโภคและบรรจุในบรรจุภัณฑ์
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รูปแบบต่าง ๆ ที่ทำให้เก็บได้นานไม่ชื้นและง่ายต่อการรับประทาน จึงเป็นที่นิยมอยา่ง
กว้างขวางไม่เฉพาะแต่ในประเทศญี่ปุ่น 
           ในประเทศไทยมีผลงานวิจัยด้านผลิตภัณฑ์ชนิดผงโรงข้าวต่าง ๆ มากมาย เช่น 
การพัฒนาผงโรยข้าวรสบูดูจากปลานิลจิตรลดารมควันร้อน การใช้ประโยชน์จากหัว
และก้างจากกระบวนการผลิตปลาทูน่ากระป๋องในการทาผงโรยข้ าวสำเร็จรูป การ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ผงโรยข้าว (ฟูริคาเกะ) จากสลัดผัก เป็นต้น แต่ยังไม่มีการใช้กะปิผง
และปลาสลิดแดดเดียวบางบ่อมาใช้ผลิตผงโรยข้าว ซึ่งเป็นจุดเด่น และสินค้าขึ้นช่ือของ
จังหวัดสมุทรปราการ 
 
ส่วนผสมและขั้นตอนการทำกะปิผงโรยข้าวผสมปลาสลิด 
(พัฒนาสูตรโดยคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ) 

 
ขั้นตอนการเตรยีมปลาลสดิแดดเดียวผง 

แบบที่ 1 แบบที่ 2 

1. นำปลาสลิดแดดเดียวมานึ่ง เป็นเวลา 8-
10 นาที 
2. นำหนังปลาออก และเลาะเนื้อปลา 
3. นำเนื้อปลาไปคั่วในกระทะจนขึ้นฟ ู
4. นำไปอบที่อุณหภูม ิ80 องศาเซลซียส เป็น
เวลา 2-3 ชัว่โมง เพื่อไล่ความชื้น (เพื่ออายุ
การเก็บรักษา) 

1. นำปลาสลิดแดดเดียวมานึ่ง เป็น
เวลา 8-10 นาท ี
2. นำหนังปลาออก และเลาะเนื้อ
ปลา 
3. นำไปอบที่อุณหภูม ิ80 องศาเซล
ซียส เป็นเวลา 6-8 ชั่วโมง จนกว่า
จะแห้งเพื่อไล่ความชื้น 
4. ปั่นเนื้อปลาในเครื่องปั่น  
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ขั้นตอนการเตรียมปลาลสิดแดดเดียวผง 

 

นำปลาสลิดแดดเดียวมานึ่ง เป็น
เวลา 8-10 นาที 

 

นำหนังปลาออก  
 

 

เลาะเนื้อปลา 
 

 

แบบท่ี 1 น้ำเนื้อปลาไปคั่วใน
กระทะ 
แบบท่ี 2 นำเนื้อปลาไปอบท่ี
อุณหภูมิ 80 องศาเซลซียส เป็น
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ขั้นตอนการเตรียมปลาลสิดแดดเดียวผง 
เวลา 6-8 ช่ัวโมง จนกว่าจะแห้ง
เพื่อไล่ความชื้น 

 

นำเนื้อปลาสลดิแดดเดียวท่ีผ่าน
การอบแล้ว 
ไปปั่นให้ละเอียด 

 

ส่วนผสมกะปิผงโรยข้าวผสมปลาสลิด (ตัวอย่างสูตรต้นแบบ) 

สูตรผงโรยข้าวเคยปลาสลิด รสต้มยำ  

ส่วนประกอบ น้ำหนัก (กรัม) ปริมาณ (ช้อนชา) 

กะปิผง (เคย) 30 5  

ปลาสลิดผง 26 4 

ข่าอบแห้งผง 7 1 

ตะไคร่อบแห้งผง 7 1 

ใบมะกรูดอบแห้งผง 7 1 

ผงมะนาว 7 1 

น้ำตาลทรายละเอียด 7 1 

พริกปาปริก้าบด 5 1/2 

พริกเกาหลีบดหยาบ 4 1/2 

 



39 

 

สูตรผงโรยข้าวเคยปลาสลิด รสหมาล่า 

ส่วนประกอบ น้ำหนัก (กรัม) ปริมาณ  
(ช้อนชา) 

กะปิผง (เคย) 32 5 

ปลาสลิดผง 30 4 

งาขาว 10 1 1/2 

ผงพริกหมาล่า 10 1 1/2 

น้ำตาลทรายละเอียด 4 1/2 

กระเทียมผง 2 1/4 

  

สูตรผงโรยข้าวเคยปลาสลิด รสฟรุตต้ี 

ส่วนประกอบ น้ำหนัก (กรัม) ปริมาณ  
(ช้อนชา) 

กะปิผง (เคย) 32 5 

น้ำตาลทรายละเอียด 51 7 

พริกปาปริก้าบด 8 1 

พริกเกาหลีบดหยาบ 8 1 
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ปลาสลิดทอดกรอบสมุนไพรสามรส 
 ผลิตภัณฑ์ปลาสลิดทอดกรอบสมุนไพรสามรสเป็นผลิตภัณฑ์ที่เป็นที่นิยมของ
ผู้บริโภคทุกช่วงวัย และสามารถพบเห็นได้ทั่วไปในทุกพ้ืนท่ีตลาด ดังนั้นการสรา้งจุดเดน่
ของผลิตภัณฑ์เพื่อสร้างความแตกต่างของผลิตภัณฑ์ รวมทั้งตอบโจทย์ผู้บริโภคในยุค
ปัจจุบันที่ต้องการรักษาสุขภาพ เป็นผลิตภัณฑ์ที่พร้อมรับประทาน และสามารถพกพา
เพื่อรับประทานได้ในทุกสถานที่จึงเป็นจุดสำคัญในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาสลิดทอด
กรอบสมุนไพรสามรส 
 
ส่วนผสมและขั้นตอนการทำปลาสลิดทอดกรอบสมุนไพรสามรส 
(พัฒนาสูตรโดยคณะวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยหัวเฉยีวเฉลิมพระ
เกียรติ) 

ส่วนประกอบ 
ปริมาณ (กรัม) 

สูตรเนื้อปลา สูตรก้างปลา 
ปลาสลิดทอดกรอบ 224 - 

ก้างปลาทอดกรอบ - 450 
ถั่วทอด 200 150 

งาขาว 14 10 
พริกจินดาทอดไม่เผ็ด 50 50 
ใบมะกรูดทอด 10 20 

ตะไคร้ทอด 17 7 
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ส่วนผสมของน้ำราดสามรส 
ส่วนประกอบ ปริมาณ 

ซีอิ๊วขาว (หรือน้ำปลา) 1 ถ้วยตวง 
ผงชูรส 1 ช้อนชา 

น้ำมะขามเปียก (จากมะขามเปียก 
1 กิโลกรัม) 

1 กิโลกรัม ผสมนำ้ 1 ลิตร 

น้ำตาลปีบ 1 กิโลกรัม 
น้ำตาลทราย 1 กิโลกรัม 
กระเทียมดองและน้ำดอง (2:5) 0.3 ลิตร 

(กระเทียมดอง 5 หัว ผสมน้ำ
กระเทียมดอง และนำไปปั่น) 

 
ขั้นตอนการทำปลาสลิดทอดกรอบสมุนไพรสามรส ประกอบด้วย 3 ส่วน 

ส่วนที่ 1 การเตรยีมปลาสลดิแดดเดียวทอดกรอบ 

วิธีการทำ ภาพประกอบ 

1. คัดเลือกขนาดปลาสลิดแดด
เดียว (ขนาด 10-12 ตัว 
   ต่อกิโลกรัม) และแล่เอาแต่เนื้อ  
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ส่วนที่ 1 การเตรยีมปลาสลดิแดดเดียวทอดกรอบ 

วิธีการทำ ภาพประกอบ 

2. ล้างทำความสะอาด และแช่น้ำ  

 
3. หั่นเนื้อปลาเป็นชิ้นขนาดตาม
ความต้องการ แล้วคลุก 
   ดว้ยแป้งทอดกรอบบาง ๆ 

 
4. นำเนื้อปลาไปทอดในน้ำมัน  
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ส่วนที่ 1 การเตรยีมปลาสลดิแดดเดียวทอดกรอบ 

วิธีการทำ ภาพประกอบ 

5. รอให้เนื้อปลาเย็น แล้วทำการ
ทอดรอบที่ 2 

 
6. แผ ่ เน ื ้อปลาท ี ่ทอดแล ้วบน

กระดาษซับ และทำการอบใน
ตู ้อบที ่อ ุณหภูม ิ 100 องศา
เซลเซียส แบบเปิดพัดลม เป็น
เวลา 2-4 ชั่วโมง (เนื้อปลาจะ
กรอบ และไม่อมน้ำมัน) 
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ส่วนที่ 2 การเตรยีมเครื่องสมุนไพรทอด 

วิธีการทำ ภาพประกอบ 

1. การเตรียมพริกจินดาทอด 

ตัดขั้วพริกแลว้ผ่ากลาง 

 
นำไส้พริกและเม็ดออกให้
หมด โดยใช้ช้อนหรือปลาย
มีดขูดจะได้พริกที่มีแต่เปลือก
สีแดง 

 
แช่พริกในน้ำแลว้นำไปต้มให้
เดือด เป็นเวลา 10 นาท ี
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ส่วนที่ 2 การเตรยีมเครื่องสมุนไพรทอด 

วิธีการทำ ภาพประกอบ 

นำพริกออกจากน้ำเดือด แช่
น้ำเย็น แลว้นำไปต้มน้ำเดือด
อีก  
1 รอบ จะชว่ยลดความเผ็ด
ของพริกลง 

 
นำพริกที่ได้มาคลุกแป้งทอด
กรอบและงาขาว แล้วจึง
นำไปทอดในน้ำมันที่ร้อนจัด 
จากนั้นพกัพริกที่ทอดเสร็จ
แล้วบนกระดาษซับน้ำมัน 
แล้วนำไปอบในตู้อบประมาณ 
1 ชั่วโมง 

 
2. การเตรียมถั่ว ใบมะกรูด และตะไคร้ทอด 

ล้างใบมะกูดและตะไคร้ให้
สะอาด  
นำตะไคร้มาซอยเป็นแผ่นบาง 
ๆ
  
จากนั้นนำตะไคร้มาคลุกแป้ง 
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ส่วนที่ 2 การเตรยีมเครื่องสมุนไพรทอด 

วิธีการทำ ภาพประกอบ 

นำไปทอดในน้ำมันที่ร้อนจัด 
และพักสมุนไพร 
ที่ทอดเสร็จแล้วบนกระดาษ
ซับน้ำมัน  

 
นำถั่วลิสงเม็ดใหญ่ไปทอดใน
น้ำมัน และพักถัว่ที่ทอดเสร็จ
แล้วบนกระดาษซับน้ำมัน 
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ส่วนที่ 3 การเตรยีมน้ำราดสามรส 

วิธีการทำ รูปภาพประกอบ 

เตรียมน้ำมะขามเปียกโดยนำ
มะขามเปียก 1 กิโลกรัม มา
ผ ส ม ก ั บ น ้ ำ  ไ ด ้ เ ป ็ น น้ ำ
มะขามเปียก 

 
เตรียมปั่นกระเทียมดอง
กับน้ำกระเทียมดอง โดย
มีอัตราส่วนกระเทียมดอง
และน้ำกระเทียมดอง 
(2:5) ให้ได้ปริมาตร 300 
มิลลลิิตร 

 
ต้มน้ำมะขามเปยีก 
จากนั้นเติมซีอิ๊วขาว 
เกลือ ผงชูรส น้ำตาลปีบ 
และน้ำตาลทราย ทำการ
เคี่ยวด้วยไฟอ่อน เป็น
เวลา 1-2 ช่ัวโมง 
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ส่วนที่ 3 การเตรยีมน้ำราดสามรส 

วิธีการทำ รูปภาพประกอบ 

เมื่อเคี่ยวจนเหนียวและ
ใสจึงทำการปรุงรสตาม
ชอบ 

 
การจัดเตรียมผลิตภัณฑ์ 

นำส่วนที่ 1 ปลาสลิดทอด 
และส่วนท่ี 2 สมุนไพร มา
ผ ส ม ค ล ุ ก ใ ห ้ เ ข ้ า กั น 
จากนั ้นบรรจุลงในถ้วย 
(เล ือกบรรจ ุภ ัณฑ์ตาม
ความเหมาะสม) สำหรับ
น้ำราดสามรสบรรจุใส่ถุง
หรือถ้วยขนาดเล็กแยก
ส่วนไว ้
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กะปิผงปลาสลิด 

 
การวิเคราะห์ต้นทุนและกำไรของผลิตภัณฑ์กะปิผงปลาสลิด 

 ต้นทุนขวดละ 70 บาท ราคาขายประมาณ 85-100 บาท กำไร 15-30 
บาท โดยมตี้นทุนดังนี้ 
 - กะปิผงโรยข้าว 30 บาท (ข้ึนอยู่กับปริมาณการผลติ) 
 - บรรจุภณัฑ์ 15 บาท (ข้ึนอยู่กับปริมาณการผลติ) 
 - ฉลากและกล่องใส่ 25 บาท (ข้ึนอยู่กับปริมาณการผลติ) 
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ปลาสลิดทอดกรอบสมุนไพรสามรส 

 
การวิเคราะห์ต้นทุนและกำไรของผลิตภัณฑ ์
         กระปุกละ 50 กรัม ต้นทุนกระปุกละประมาณ 25 บาท (ใช้ปลาตกเกรด) ราคา
ขายกระปุกละ 50-65 บาท กำไร 25-40 บาท 
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บทท่ี 6 
การใช้ฐานข้อมูลปลาสลิด 

 
 ฐานข้อมูล ถือเป็นสิ่งสำคัญและจำเป็นในการเก็บรวบรวมข้อมูลเพื่อใชง้าน
ในปัจจุบัน ดังนั ้นการดำเนินงานของคณะผู้วิจัยจึงได้มีการออกแบบระบบเว็บไซต์ 
www.ปลาสลิดบางบ่อ.com ที่สามารถใช้เป็นศูนย์กลางของข้อมูลที่เกี่ยวกับปลาสลิด
บางบ่อ จังหวัดสมุทรปราการ โดยจะมีข้อมูลที่หลากหลาย เช่น ข้อมูลเกี่ยวกับผู้เลี้ยง
ปลาสลิด ผู้แปรรูปปลาสลิด ข้อมูลผลงานทางวิชาการที่เกี่ยวกับปลาสลิด และเป็น
ช่องทางในการเผยแพร่ข่าวสารที่เกี่ยวข้อง ซึ่งผู้สนใจสามารถเข้ามาศึกษาข้อมูลและ
สามารถสืบค้นข้อมูลเพื่อนำไปใช้งานได้อย่างสะดวก รวดเร็ว นอกจากน้ีบนเว็บไซต์ยังมี
การประชาสัมพันธ์เกี่ยวกับร้านค้าที่จำหน่ายปลาสลิดบางบ่อ โดยผู้บริโภคสามารถสืบ
ค้นหาพิกัดร้านค้าได้ ในขณะเดียวกันผู้ประกอบการร้านค้าก็สามารถใช้เว็บไซต์ดังกล่าว
เป็นช่องทางในการโฆษณาสินค้าได้เสมือนเป็นร้านค้าออนไลน์ เป็นต้น นอกจากนี้
เว็บไซต์ดังกล่าวยังจัดทำขึ้นมาเพื่อรองรับการขอใช้ตราสัญลักษณ์สินค้าสิ่งบ่งชี้ทาง
ภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อด้วย ซึ ่งประกอบด้วย แพลตฟอร์มการตรวจสอบและ
ประเมินผลกระบวนการผลิตปลาสลิดบางบ่อตามมาตรฐาน GI โดย เกษตรกร ผู้แปรรปู 
ร้านค้าต่าง ๆ สามารถกรอกข้อมูลการผลิตของตนเองเพื่อประเมินผลเบื้องต้นเกี่ยวกับ
ความเป็นไปได้ในการขอใช้ตราสัญลักษณ์สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ แพลตฟอร์มการสมคัร
ขอใช้ตราสัญลักษณ์สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ และ แพลตฟอร์มสำหรับ
ตรวจสอบคำขอใช้ตราสัญลักษณ์ GI ของผู้ผลิตปลาสลิดบางบ่อ โดยผู้ที ่ทำหน้าที่
รับผิดชอบในการตรวจสอบเอกสารคำขอในเบื้องต้นสามารถตรวจสอบเอกสารในระบบ
บนเว็บไซต์ได้อย่างสะดวกรวดเร็ว ลดระยะเวลาในตรวจสอบ (คู่มือการใชงานระบบ
สามารถดาวน์โหลดได้ที ่เว็บไซต์ www.ปลาสลิดบางบ่อ.com  (ยุวธิดา ชิวปรีชา , 
2562) 

http://www.ปลาสลิดบางบ่อ.com/
http://www.ปลาสลิดบางบ่อ.com/
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6.1 องค์ประกอบของระบบ 

 

1) ข้อมูลองค์ความรู้ต่าง ๆ (Data platform) 
2) ข้อมูลสื่อสารระหวา่งร้านค้าหรอืผู้เลีย้งผู้แปรรูป (Social platform) 
3) การยื่นเสนอของใช้ตราจีไอ แบบออนไลน์ (GI platform) 

6.2 ผู้ใช้งานระบบ 

 

 การเข้าใช้งานระบบฐานข้อมูลปลาสลิด จังหวัดสมุทรปราการ 
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6.3 การใช้งานและบทบาทหน้าที่ 

ส่วนของสมาชกิระบบ 

• สำหรับเกษตรกร / ผู้แปรรูป / ร้านค้า 

•   สมัครสมาชิก 

•   Login เข้าระบบ 

•   กรอกข้อมูลที่เกี่ยวข้อง (ข้อมูลทั่วไปและข้อมลูการขอใช้ตรา
สัญลักษณ์ GI) 

•  สำหรับเจ้าหน้าที่ (ปรับปรุงข้อมูลเว็บไซต์) 

•  สำหรับเจ้าหน้าที่พาณิชย์ท่ีดูแลเกี่ยวกับการขอใช้ตราสัญลักษณ์ GI 
 
6.4 วิธีการใช้งานเว็บไซต์ 

สามารถดูได้ตามลิงค์ดังนี ้
• การใช้งานเว็บไซต์ปลาสลิดสำหรับเกษตรกร: 

https://www.youtube.com/watch?v=XXjUTHObGSE 
• การใช้งานเว็บไซต์ปลาสลิดสำหรับผู้แปรรูป: 

https://www.youtube.com/watch?v=M8KcwpNtjSE 
 

 

 
 
 

 

https://www.youtube.com/watch?v=XXjUTHObGSE
https://www.youtube.com/watch?v=M8KcwpNtjSE
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บทท่ี 7 
 

ช่องทางการตลาดสินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ 
การเพิ ่มศักยภาพการทำการตลาดออนไลน์ให้กับผู ้ประกอบการที ่ใช้

สัญลักษณ์ GI ปลาสลิดบางบ่อ  จากการรวบรวมข้อมูลของผู้แปรรูปและผู้ขายปลาสลิด
บางบ่อของคณะนักวิจัย มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ  พบว่าผู้ประกอบการ
ปลาสลิดบางบ่อในชุมชนที่มีศักยภาพบางราย   มีการจัดจำหน่ายผ่านช่องทางออนไลน์
ผ่านสื่อ Social Network 3 กลุ่มหลักๆ ประกอบไปด้วย  เฟซบุ๊ก  ไลน์  และ อินสตา
แกรม   

การทำตลาดออนไลน์ในยุคปัจจุบัน  จะเน้นกระบวนการ  5 A   ประกอบไป
ด้วย  1) Aware ทำให้คนรู้จัก สร้างการรับรู้จากโฆษณาการสื่อสารการตลาด คนที่
แนะนำเรา การแชร์ ต่อจากสื่อ Social media Facebook และอื่น ๆ 2) Appeal การ
ดึงดูดให้สินค้าและบริการ  ด้วยความเป็นมืออาชีพ  โดยให้เราเป็นทางเลือกที่ตอบ
โจทย์ความต้องการของลูกค้าอย่างเหนือชั ้น  3) Ask สร้างช่องทางในการติดต่อ
สอบถาม หลายคนทำเว็บไซต์ หรือ Facebook แต่พอมีคนสนใจ สินค้ากลับไม่มี
ช่องทางในการติดต่อสอบถาม 4) Act การทำให้ลูกค้าตัดสินใจซื้อสินค้าและบริการ 5) 
Advocate การทำให้ลูกค้าแนะนำเรา ส่งต่อประสบการณ์ดีๆ ไปให้ลูกค้าคนต่อไป (ชัช
ราวรรณ มีทรัพย์ทอง, 2562) 

และนอกจากการสร้างช่องทางการจัดจำหน่ายออนไลน์ด้วยตนเองของ
ผู้ประกอบการ GI ปลาสลิดบางบ่อ  ในปัจจุบันกระทรวงพาณิชย์  ได้เปิดช่องทางการ
จัดจำหน่ายให้กับผู้ประกอบการ GI   ทั้งในรูปแบบออนไลน์ผ่านเพจ GI Thailand ใน 
Facebook  และรูปแบบออฟไลน์  โดยการจัดพื้นที่จำหน่ายสินค้าในห้างสรรพสินค้า
ชั้นนำใจกลางเมือง เช่นที่ศูนย์การค้ามาบุญครอง  ศูนย์การค้าไอคอนแสยาม   และยัง
มีการจัดแสดงสินค้าในงานระดบันานาชาติ  อาทิ  ThaiFex 2022, STYLE 2022, Rice 
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Matching 2022 เป็นต้น ตัวอย่างช่องทางจัดจำหน่าย สินค้า GI  ที่ดำเนินการโดย
กระทรวงพาณิชย์ 
1. การจัดตลาดนัดสินค้า GI 

 
 

2. งานแสดงสินค้า GI  

 



56 

 

3. ร้านค้าจำหน่ายสินค้า GI  

 
 
นอกจากน้ี  สินค้า GI ปลาสลดิบางบ่อ  ยังมีช่องทางการจัดจำหน่ายใน 

“ตลาดจริงใจ Farmers’ Market”  ซึ่งจัดโดยเซ็นทรัลรีเทล คอร์ปอเรชั่น  เพื่อ
สนับสนุนของดีทางการเกษตรที่มคีุณภาพ  มสีาขาในเซ็นทรลั 26 สาขา  ครอบคลุม 
24 จังหวัด  เพื่อสนับสนุนเกษตรกรและเพิ่มมลูค่าสินค้าทางการเกษตร   
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การสื่อสารทางการตลาดและการสร้างการรับรู้สู่ผู้บริโภคและผู้มีส่วนได้ส่วนเสียของ 
GI ปลาสลิดบางบ่อ ผ่านช่องทางต่างๆ 
1) กลุ่มเกษตรกรผู้เลี้ยงและผู้แปรรูป 

ทำการอบรมเพื่อสร้างความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับความสำคญัของสิง่บ่งช้ีทาง
ภูมิศาสตร์  ประโยชน์ที่จะไดร้ับจากการคุ้มครอง  การส่งเสริมและการยกระดับเพิ่มมูล
ค้าของสินค้าและการใช้เป็นเครื่องมือทางการตลาดให้กับชุมชน  กระบวนการและ
ขั้นตอนในการขอใช้ตรา GI  ใครบา้งที่มีสิทธิ์ในการขอใช้ตราดังกล่าว  เป้าหมายและ
กระบวนการในการควบคุมตรวจสอบตรา GI  มีไวเ้พื่ออะไร  และเมือ่ได้ตรามาแล้ว  
ควรทำอย่างไรใหส้ามารถรักษาคณุภาพระดับมาตรฐานที่น่าเชื่อถือเอาไว้ได้เพื่อช่ือเสียง
ที่ดีและความไว้วางใจจากลูกค้า การปกป้องสิทธิชุมชนหลังจากขึ้นทะเบียนสิ่ง
บ่งช้ีทางภูมิศาสตรม์ีกระบวนการอย่างไร   

ส่งเสริมให้ผู้ประกอบการ GI ปลาสลิดบางบ่อ   มีความรู้ความเข้าใจในการ
พัฒนาตลาดสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์   การสร้างเครือข่ายที่เข้มแข็ง  การพัฒนาระบบ
ตลาดกลางและโลจิสติกส์เพื ่อเชื ่อมโยงระบบตลาดของผู้ค้าให้ตอบโจทย์ผู ้บริโภค   
ส่งเสริมให้ผู้ประกอบการเห็นความสำคัญของการขยายตลาดสู่การท่องเที่ยวที่เน้นจุด
แข็งจากแหล่งวัตถุดิบในพื้นที่เฉพาะของ GI   โดยมีการบูรณาการร่วมกันระหว่าง
หน่วยงานที่เกี่ยวข้อง  เช่น  กรมการพัฒนาชุมชน  กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม  การ
ท่องเที่ยวแห่งประเทศไทย  องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น 
2) ประชาชนท่ัวไป   

 สื่อสารผ่านช่องทางของสหกรณ์ทั่วประเทศไทย  สำนักงานพาณิชย์จั งหวัด  
งานจัดแสดงสินค้าของเกษตรและสหกรณ์   เพจประชาสัมพันธ์  การจัดงานแถลงข่าว
ของหน่วยงานที่รับผิดชอบ  เพื่อสร้างการรับรู ้และให้เกิดความเข้าใจในความเป็น
เอกลักษณ์ของปลาสลิดบางบ่อที่ไม่เหมือนใคร  ท้ังด้านการเลี้ยงและการแปรรปูจากภมูิ
ปัญญาพื้นถิ่นของจังหวัดสมุทรปราการ   สื่อสารในประเด็นความแตกต่างของปลาสลิด
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ทั่วไปในด้านคุณค่า  กระบวนการตรวจสอบการผลิต  ความพิถีพิถันในการแปรรูปและ
การเตรียมสินค้า   
การออกแบบบรรจุภัณฑ์    

การออกแบบบรรจุภัณฑ์และองค์ประกอบของการใช้เครื่องหมาย GI บนตัว
สินค้าเพื่อเพิ่มมูลค้า  ควรมีตราสัญลักษณ์ GI   แหล่งที่มา  และข้อมูลต่างๆที่สามารถ
ใช้สื่อสารให้ผู้ซื้อเข้าใจในลักษณะพิเศษของปลาสลิดบางบ่อที่แตกต่างจากปลาสลิดที่
อื ่นได้  ควรมีการออกแบบการใช้สัญลักษณ์ GI  บนบรรจุภัณฑ์ที ่โดดเด่น   และมี
รูปแบบที่เป็นเอกลักษณ์ใกล้เคียงกัน  เพื่อให้ผู้บริโภคสามารถจดจำและรับรู้ได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ    
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บทท่ี 8 
กลไกการบริหารจัดการและการหนุนเสริมสนิค้า 

สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ 
 สิ่งบ่งชี ้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อ หรือสินค้าอื่น ๆ ที่ได้รับการขึ้น
ทะเบียนสิ ่งบ่งชี ้ทางภูมิศาสตร์แล้ว หากไม่มีกลไกในการสนับสนุนให้สินค้านั้น
ดำเนินการต่อ อาจทำให้มองว่าเป็นสินค้าธรรมดาทั่วไป แต่ความเป็นจริงสินค้า GI มี
ความหมายมีประวัติความเป็นมาที่ควรค่าแก่การอนุรักษ์และส่งเสริมให้สินค้านั้นยังคง
อยู่ในชุมชนท้องถิ่นสืบต่อไป ดังนั้นจึงจำเป็นที่จะต้องมีกลไกในการบริหารจัดการและ
ช่วยให้สินค้านี้สร้างอาชีพและรายได้ให้กับชุมชนรวมถึงสร้างช่ือเสียงให้จังหวัดด้วย โดย
เสนอเป็นแนวทางไว้ดังน้ี (ชัชวาลย์ ช่างทำ, 2562) 
 

8.1 กลไกการยื่นขอใช้ตราจีไอ (GI) และการควบคุมตรวจสอบมาตรฐาน 
1) กลไกในระดับจังหวัด   
 เป็นกลไกที่เป็นทางการซึ่งประกอบด้วยคณะกรรมการและคณะทำงานสิ่ง
บ ่งช ี ้ทางภูมิศาสตร์ “ปลาสลิดบางบ่อ” ที ่ถ ูกแต่งตั ้งโดยผู ้ว ่าราชการจังหวัด
สมุทรปราการ มีทั้งหมด 3 ชุดคือ (1) คณะกรรมการกำกับดูแลและอนุญาตการใช้สิ่งบ่งช้ีทาง
ภูมิศาสตร์ “ปลาสลิดบางบ่อ” (2) คณะทำงานเพื่อพิจารณาคำขอ ตรวจสอบควบคุม
คุณภาพ และแหล่งที ่มาของสิ ่งบ่งชี ้ทางภูมิศาสตร์ “ปลาสลิดบางบ่อ”และ (3) 
คณะทำงานตรวจสอบข้อเท็จจริง กรณีเกิดปัญหาละเมิด ข้อร้องเรียน ข้อพิพาท และ
ข้อร้องเรียนจากการใช้สิ่งบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์ “ปลาสลิดบางบ่อ” โดยเสนอมาตรการใน
การหนุนเสริมดังนี้ 
     1. พัฒนาระบบการควบคุมตรวจสอบและการรับรองมาตรฐาน ที่สะดวก ง่าย และ
รวดเร็ว 
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2. สร้างความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับมาตรฐานของสินค้าหรือผลิตภัณฑ์ของชุมชน 
โดยชุมชนมีส่วนร่วมในการตั้งเกณฑ์มาตรฐานของสินค้า 

3. จัดทำคู่มือและแผนการควบคุมตรวจสอบมาตรฐานผลิตภัณฑส์ินค้า GI โดย
ชุมชนและผู้มสี่วนเกี่ยวข้องร่วมดำเนินการ 

4. อบรมสร้างความรู้ความเข้าใจในแผนการดำเนินการควบคุมตรวจสอบมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์สินค้า GI 

5. วางแผนด้านงบประมาณเพื่อใช้ในกิจกรรมการประเมินคณุภาพมาตรฐานของ
ผลิตภณัฑ์พร้อมทั้งการให้การรับรองคุณภาพของสินค้า 

6. จัดสร้างหน่วยให้คำปรึกษากับชุมชน เกี่ยวกับขั้นตอนและกระบวนการขอใช้ตรา
สัญลักษณ์ GI 
 

2) กลไกในระดับท้องถิ่น  
กลไกในระดับท้องถิ่น คือ หน่วยงานองค์การบริหารส่วนตำบล เทศบาล

ตำบล ซึ่งถือว่ามีความใกล้ชิดกับชุมชน และจะเป็นส่วนช่วยเหลือชุมชนในเรื่องการยื่น
ขอใช้ตราสัญลักษณ์ GI โดยเป็นสถานที ่มายื ่นขอใช้ตราสัญลักษณ์ GI ผ่านระบบ
ออนไลน์ได้ ดังนั้นองค์การบริหารส่วนตำบลและเทศบาลตำบลในแต่ละแห่งควรให้การ
สนับสนุนการเข้ามาใช้งานคอมพิวเตอร์ รวมทั้งให้คำแนะนำการกรอกข้อมูล นอกจาก
นนี้กลุ่มวิสาหกิจผู้เลี้ยงและผูแ้ปรรปู ประธานกลุ่มและทีมควรสร้างระบบการตรวจสอบ
คุณภาพของสินค้า GI ด้วยตนเองอย่างชัดเจนเพื ่อให้ง ่ายต่อการพิจารณาจาก
คณะกรรมการในระดับจังหวัด  
8.2 แนวทางและกลไกการประชาสัมพันธ์และการสื่อสารทางการตลาด 

เป็นการสร้างการรับรู้เรื่องสินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ ปลาสลิดบางบ่อ โดย
เสนอกลไกในการขับเคลื่อนของหน่วยงานท่ีเกี่ยวข้องที่สำคัญ โดยมีกิจกรรมดังนี้ 
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 (1) ประชุมเพื่อวางแผนดำเนินงานและแบ่งงานให้แต่ละหน่วยงานที่
เกี่ยวข้องรับผิดชอบ 
 (2) จัดให้มีหน่วยงานส่วนกลางที่ทำหน้าท่ีประสานเครือข่ายเพื่อรับและแจ้ง
ข้อมูลข่าวสารที่เกี่ยวข้องกับกิจกรรมปลาสลิด พร้อมเผยแพร่ผ่านเวบ็ไซต์ปลาสลิด 
 (3) สำนักงานเกษตรและสหกรณจ์งัหวัดควรกำหนดกิจกรรมการ
ประชาสมัพันธ์สินค้าเกษตรของดขีองจังหวัดสมุทรปราการ ไว้ในแผนการดำเนินงาน
ประจำปี เพื่อสร้างการรับรู้และส่งเสรมิการขาย พร้อมตั้งงบประมาณในการดำเนินงาน 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

แนวทางและกลไกการประชาสัมพันธ์และการสื่อสารทางการตลาด 

กิจกรรม 

    ประชุมเพื่อวางแผนดำเนินงานและแบ่งภาระงานให้แต่ละหน่วยงานที่เก่ียวข้องรับผิดชอบอย่างเหมาะสม 
โดยสำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดเป็นผู้กำกับดูแลหลัก  

สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด 

 

-กำหนดให้ทุกหน่วยงานท่ีเกี่ยวข้องนำเว็บฐานข้อมลูไป
ลิงค์ไว้ประชาสมัพันธ์เผยแพร่ข้อมลูสินคา้ GI ปลาสลิด
บางบ่อ 
-จัดกิจกรรมออกบูธสินค้า GI ร่วมกับหน่วยงานต่างๆ  
 

ระดับจังหวัด 

 

สำนักงานสหกรณ์จังหวัด 

 

ประชาสัมพันธผ์่านศูนย์กระจายสินคา้ท้ัง 24 ศูนย์ ท่ัว

ประเทศ 

 
สำนักงานประชาสัมพันธ์จังหวัด 

 

ประชาสัมพันธผ์่านเครือขา่ยของหน่วยงาน
ประชาสัมพันธ์จังหวัดท่ีมีอยู่ท่ัวประเทศ 
 

บริษัทประชารัฐรักสามัคคีรัฐรัก

สามัคคีฯ 

 

จัดหาบล็อกเกอร์เพ่ือทำคลปิวีดิโอ/รีวิวเกี่ยวกับปลา
สลิดผา่นสื่อสังคมออนไลน์ตา่ง ๆ เช่น เว็บไซต์  เฟสบุค 
ไลน์ ยูทูป 
 

สำนักงานพาณิชย์จังหวัดเป็นศูนย์รับข้อมูลการประชาสัมพันธ์ปลาสลิดผ่านเว็บฐานข้อมูล 

 1) กำหนดให้องค์การบริหารส่วนตำบลเผยแพร่ข้อมลูข่าวสารเกี่ยวกับสินค้า GI ปลาสลิดบางบ่อไป
ยังกำนัน ผู้ใหญบ่้าน และชุมชนโดยผ่านการลงพ้ืนท่ีแจกเบี้ยยังชีพผูสู้งอายุในแต่ละเดือน 
2) จัดกิจกรรมสืบสานวัฒนธรรมท้องถิ่นสู่การท่องเท่ียวเชงิเกษตรโดยชุมชน  

ระดับท้องถ่ิน 

 



62 

 

8.3 แนวทางและกลไกการขับเคลื่อนด้านการตลาดของสนิค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์
ปลาสลิดบางบ่อ 
 การตลาดสินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ ถือเป็นสิ่งสำคัญ เนื่องจากเป็นสินค้าท่ี
เกิดขึ้นจากภูมิปัญญาของชุมชนและเป็นเอกลักษณ์ของท้องถิ่น ซึ่งหากมีตลาดรองรับอย่าง
ชัดเจน จะทำให้ชุมชนเกิดแรงกระตุ้นและความต้องการที่จะขอใช้ตราสัญลักษณ์ฯ  และเกิด
ความหวงแหนและรักษาไว้ซ่ึงเอกลักษณ์ของท้องถิ่น โดยมีกิจกรรมการดำเนินงานดังนี้ 
1) ประชุมเพ่ือวางแผนการดำเนินในกรอบประเด็น ดังน้ี 

(1) สร้างเครือข่ายการตลาดสินค้า GI ร่วมกับภาคเอกชน  
(2) วางแผนจัดงานอีเว้นท์ตลาดสินค้าชุมชนระดับจังหวัด  
(3) ประชาสัมพันธ์ศูนย์กระจายสินค้าท้ัง 24 ศูนย์ของสำนักงานสหกรณ์ท่ีมีอยู่ท่ัว

ประเทศ  
(4) สนับสนุนและส่งเสริมการขายออนไลน์  
(5) จัดหน่วยให้คำปรึกษาในด้านต่าง ๆ เช่น แนวทางการทำธุรกิจ การขายใน

รูปแบบต่าง ๆ  
(6) สนับสนุนกลุ่มวิสาหกิจชุมชนให้มีการสร้างเครือข่ายระหว่างกลุ่ม  

2) คณะกรรมการระดับจังหวัดควรหาผู้เชี่ยวชาญมาบริหารจัดการศูนย์เรียนรู้และแปรรูปปลา
สลิดฯ ให้สามารถเปิดใช้งานได้  
แนวทางและกลไกการขับเคลื่อนด้านการตลาดของสินค้าส่ิงบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิด
บางบ่อ 
1. การสร้างเครือข่ายการตลาดสินค้า GI ร่วมกับภาคเอกชนหรือจับคู่ matching ระหว่างผู้
เลี้ยงผู้แปรรูปกับ ผู้ซ้ือหรือผู้ประกอบการรายใหญ่  
2. จัดงานอีเว้นท์ตลาดสินค้าชุมชนระดับจังหวัด และหมุนเวียนให้ผู้ประกอบการได้มาขาย
สินค้า GI   
3. จัดอบรมส่งเสริมการขายสินค้าแบบออนไลน์ 
4. จัดหน่วยให้คำปรึกษาในด้านต่าง ๆ เช่น แนวทางการทำธุรกิจ การขายในรูปแบบต่าง ๆ  
5. หาแนวทางการเปิดตลาดเพื่อขายสินค้าชุมชนแบบถาวร 
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