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บทที่ 1

การผลิตสับปะรดจังหวัดราชบุรี

	 ส�ำหรับบทนี้น�ำเสนอความรู้ในเรื่องต่างๆ ได้แก่ 1) การผลิตสับปะรดอย่างมี

คุณภาพตามระบบควบคุมคุณภาพและมาตรฐานสินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 

“สับปะรดบ้านคา” เพื่อขอใช้ตราสัญลักษณ์สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 2) การน�ำ พด.7 

มาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์เอนไซม์ร่วมป้องกันโรคเหี่ยว 3) การน�ำความรู้จาก smart 

farmer ต้นแบบไปใช้ยกระดับการผลิตและการบริหารจัดการผลผลิต 4) รูปแบบ

การจัดการดินชุดที่ 44 ในจังหวัดราชบุรีก่อนการลงหน่อพันธุ์สับปะรดเพ่ือลดการ

ใช้ปุ๋ยเคมี และ 5) รูปแบบการปลูกสับปะรดที่มีผลต่อความหวาน ดังรายละเอียด

ต่อไปนี้

1.	 การผลิตสับปะรดอย่างมีคุณภาพตามระบบควบคุมคุณภาพและมาตรฐาน 

	 สินค้าส่ิงบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ “สับปะรดบ้านคา” เพื่อขอใช้ตราสัญลักษณ์ 

	 สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์
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ภาพที่ 1.1 แผนผังขั้นตอนการผลิตสับปะรดบ้านคา

	 1.1	แผนผังขั้นตอนการผลิตสับปะรดบ้านคา
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	 1.2		  การผลติสบัปะรดตามระบบควบคมุคณุภาพและมาตรฐานสินค้าส่ิงบ่งช้ี

ทางภูมศิาสตร์

			   1.2.1 ลกัษณะของสบัปะรดบ้านคาตามมาตรฐานสิง่บ่งชีท้างภมูศิาสตร์ (GI)

						      1) 	พันธุ์ปัตตาเวีย

						      2)	 ล�ำต้นมีรูปร่างคล้ายกระบอง ยาวประมาณ 20 – 30 เซนติเมตร

						      3)	 ใบมีสีเขียวเข้ม ขอบใบเรียบมีหนามเล็กน้อย

						      4)	 จุกมีความยาว ¼ - 1 เท่าของผล

						      5)	 ผลมีรูปทรงกรวย น�้ำหนักผลอยู่ระหว่าง 1 – 3 กิโลกรัม

						      6) 	ตาค่อนข้างตื้น

 

ภาพที่ 1.2 ผลสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียที่ปลูกในจังหวัดราชบุรี

ภาพที่ 1.3 จุกสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวีย
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ภาพที่ 1.4 ใบสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวีย

ภาพที่ 1.5 ตาและเนื้อสับปะรดบ้านคา เนื้อ 1 และเนื้อ 2

						      7) 	เนื้อละเอียด หนานิ่ม สีเหลืองสวย

						      8) 	มีความหวานตั้งแต่ 15 องศาบริกซ์ขึ้นไป

			   1.2.2		 ขอบเขตพื้นที่การปลูกครอบคลุมพื้นท่ีของจังหวัดราชบุรี 4 อ�ำเภอ 

คือ อ�ำเภอจอมบึง อ�ำเภอปากท่อ อ�ำเภอสวนผึ้ง และอ�ำเภอบ้านคา

			   1.2.3  กระบวนการผลิต

							       1) การเตรียมวัตถุดิบ มีดังนี้

								        1.1) การเตรยีมพืน้ท่ีปลกู ส�ำหรบัพ้ืนทีท่ีเ่คยปลกูสบัปะรดให้สบัใบ 

และต้นสบัปะรดโดยใช้เครือ่งป่ันใบแล้วตากทิง้ไว้ 1 เดอืน แต่ถ้าจะให้ได้ผลดมีากขึน้ 
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ควรท้ิงไว้ 2 – 3 เดอืน หลงัจากนัน้ไถดนิอกี 1 ครัง้ ด้วยผานหมกหรอืผาน 3 ตากดิน 

ไว้ 7 – 10 วัน แล้วพรวนดินด้วยผาน 7 อีก 1 ครั้ง แล้วคราดเศษรากเหง้าตอเก่า

สบัปะรดและวัชพืชทกุชนดิทีเ่หลอือยูอ่อกไปท�ำลายนอกแปลง ท�ำแนวปลกูหรอืยก

แปลงปลกูให้สงูประมาณ 15 เซนตเิมตร ถ้าพืน้ท่ีลาดเอยีงมากกว่า 3% ต้องท�ำร่อง

ระบายน�้ำรอบๆ แปลง และยกแปลงให้ขวางพื้นท่ีลาดเอียงเพื่อป้องกันการชะล้าง

หน้าดิน

ภาพที่ 1.6 การเตรียมพื้นที่ปลูกสับปะรด

					     		  1.2) การเตรียมวัสดุปลูก

									         มกีารคดัขนาดหน่อพนัธุแ์ละจกุพนัธุก่์อนปลกู โดยใช้หน่อพนัธุ์

และ/หรือจุกพันธุ์ท่ีมีขนาดสม�่ำเสมอหรือใกล้เคียงกัน อัตราการปลูก 7,000 – 

10,000 หน่อต่อไร่ มกีารชบุหน่อด้วยสารเคมก่ีอนปลกูเพ่ือป้องกนัเชือ้ราทีท่�ำให้เกดิ

โรคเน่ากับต้นสบัปะรดและป้องกนัเพลีย้แป้งซึง่เป็นพาหะน�ำเชือ้ไวรัสโรคเหีย่วมาสู่

แปลงสับปะรด
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       ภาพที่ 1.7 หน่อพันธุ์สับปะรด            ภาพที่ 1.8 จุกพันธุ์สับปะรด 

    

						      2) ฤดูปลูก

								        ปลูกได้ตลอดท้ังปี โดยควรมีการวางแผนการผลิตก่อนปลูกเพื่อ

ก�ำหนดเวลาการเก็บเกี่ยวผลผลิตและหลีกเลี่ยงช่วงเวลาที่ผลผลิตกระจุกตัว

							       3) ระยะการปลูก

								        การปลูกส่วนใหญ่ใช้ระบบแถวคู่ ดังนี้

								        3.1) ระยะระหว่างต้น 20 ซม. ระหว่างแถว 50 ซม. ระหว่างแถว

คู่ 100 ซม. จ�ำนวนต้น 106,000 ต้น

								        3.2) ระยะระหว่างต้น 30 ซม. ระหว่างแถว 60 ซม. ระหว่างแถว

คู่ 70 ซม. จ�ำนวนต้น 88,000 ต้น

								        3.3) ระยะระหว่างต้น 30 ซม. ระหว่างแถว 50 ซม. ระหว่างแถว

คู่ 100 ซม. จ�ำนวนต้น 71,000 ต้น

						      4)	 การใส่ปุ๋ย

								        มีการใส่ปุ๋ย จ�ำนวน 4 ครั้ง ดังนี้

								        4.1) ครั้งที่ 1 ก่อนปลูกพร้อมการเตรียมดิน ใช้ปุ๋ยอินทรีย์โรยเป็น

แถวหลังไถแปรตามแนวร่องปลูกสับปะรดเพื่อกระตุ้นการออกราก อัตราการใช้ปุ๋ย 

1 ตัน/ไร่

								        4.2) ครั้งที่ 2 หลังปลูกประมาณ 1 – 2 เดือน ใส่ปุ๋ยสูตร 21-0-0 

+24s หรือ 16-20-0 อตัรา 7 – 10 กรมั/ต้น ใส่ชดิโคนต้นหรอืฝังให้ลกึ 3 เซนตเิมตร
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								        4.3) ครั้งท่ี 3 หลังปลูกแล้วประมาณ 4 – 6 เดือน ใส่ปุ๋ยที่มี

โพแทสเซียมสูง เช่น ปุ๋ยสูตร 15-5-20, 14-9-12, 12-5-30 อัตรา 10 กรัม/ต้น ใส่

บริเวณกาบใบล่างขณะมีน�้ำขัง

								        4.4) ครั้งที่ 4 หลังบังคับผลประมาณ 3 เดือน ส�ำหรับสับปะรดผล

สดใส่ปุ๋ยสูตร 0-0-50 เพื่อบ�ำรุงคุณภาพของผล อัตรา 7 – 10 กรัม/ต้น ใส่บริเวณ

กาบใบล่างสุดขณะที่กาบใบมีน�้ำขัง

						      5) 	การให้น�้ำ

								        ใช้น�ำ้ฝนทีต่กสม�ำ่เสมอทัง้ปี หากเป็นช่วงฤดูแล้งหรือฝนทิง้ช่วงจะ

มกีารให้น�ำ้ต้นสบัปะรดทีก่�ำลงัเจริญเตบิโตและหยดุให้น�ำ้ก่อนเก็บเกีย่ว 15 – 30 วัน

						      6) 	การบังคับดอก

								        เมื่อสับปะรดมีอายุระหว่าง 8 – 10 เดือน ต้นสับปะรดมีน�้ำหนัก

ประมาณ 2.5 – 3.0 กิโลกรัม สะโพกใหญ่ขนาด 32 – 35 เซนติเมตร จึงท�ำการ

บังคับดอก ซึ่งมีการใช้สาร 2 แบบ ได้แก่

								        6.1) เอทธิฟอน (ethephon) ความเข้มข้น 39.50% อัตราการใช้

เอทธิฟอน 500 -700 ซีซี ผสมปุ๋ยยูเรีย 10 – 12 กิโลกรัม ต่อน�้ำ 1,000 ลิตร  

ฉีดพ่นบนต้นสับปะรดต้นละ 70 – 80 ซีซี ฉีดพ่น 2 ครั้ง ห่างกัน 7 วัน ฉีดในช่วง

เช้ามืดหรือตอนเย็นที่มีอุณหภูมิต�่ำกว่า 28 องศาเซลเซียส

								        6.2) แคลเซียมคาร์ไบด์ (calcium carbide) ใช้อัตรา 3 – 5 กรัม 

หยอดไปในยอดสับปะรดขณะที่มีน�้ำขัง โดยหยอด 2 ครั้ง ห่างกัน 5 – 7 วัน ในช่วง

เช้าหรือเย็น

						      7) 	การเก็บเกี่ยวผลผลิต

								        7.1) จะเกบ็เก่ียวหลงัการออกดอกประมาณ 150 วนั หรอือาจมาก

น้อยกว่าน้ีขึน้อยูกั่บฤดกูาล เกบ็เกีย่วพร้อมจกุและก้าน โดยเกบ็เกีย่วสบัปะรดทีร่่อง

ตาตงึเตม็ที ่ก้านผลเหีย่วเลก็น้อย ดอกย่อยเหีย่วแห้ง ตาด้านล่างของผลเปิดมากกว่า 
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หรือเท่ากับ 1 ตา เมื่อปาดความยาวผลเพื่อดูสีเนื้อ สับปะรดแก่ต้องมีเนื้อสีเหลือง 

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 25 ของความยาวผล ไม่มีกลิ่นโอ่ กลิ่นบูด หรือกลิ่นเหม็นเปรี้ยว

								        7.2) การคัดเกรด ใช้ความแน่นของเนื้อเป็นตัววัด โดยการเคาะ 

ฟังเสียง แบ่งเป็น 2 กลุ่ม ได้แก่ 1) สับปะรดเนื้อหนึ่ง คือ สับปะรดที่มีความแน่น

ของเนื้อมาก รสชาติหวานฉ�่ำ และเนื้อมีสีเหลืองสวย เมื่อดีดหรือเคาะฟังเสียงจะมี

เสยีงดัง “แปะ” และ 2) สบัปะรดเนือ้สอง คอื สบัปะรดทีม่คีวามแน่นของเนือ้ รสชาติ 

และสขีองเนือ้ผลเหลอืงน้อยกว่าสบัปะรดเน้ือหนึง่ เมือ่ดีดหรือเคาะฟังเสียงจะมีเสียง

ดัง “โปก”

						      8) 	การไว้ตอสับปะรด

								        เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตเรียบร้อยแล้วให้ท�ำการแต่งต้นและใบพร้อม

พ่นสารเคมป้ีองกันก�ำจดัวชัพชืลงในแปลงสบัปะรด หลงัจากนัน้ 1 เดือนถดัมาใส่ปุย๋

สตูร 15-5-20 อัตรา 100 กิโลกรมัต่อไร่ ปล่อยทิง้ไว้และรอการบงัคบัผลในอกี  8 – 10 

เดือนถัดมา

ภาพที่ 1.9 สับปะรดเนื้อ 1 (ทางขวามือ) เนื้อ 2 (ทางซ้ายมือ)
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2. การน�ำ พด.7 มาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์เอนไซม์ร่วมป้องกันโรคเหี่ยว

	 ผลติภณัฑ์เอนไซม์ร่วมป้องกนัโรคเหีย่ว หมายถงึ น�ำ้หมกัชวีภาพสูตรพัฒนาใหม่

ที่เพิ่มประสิทธิภาพโดยมีเอนไซม์ที่เกิดจากการหมักด้วยจุลินทรีย์ พด.7 หลายชนิด 

เอนไซม์ดังกล่าวมีฤทธิ์ทางชีวภาพ สามารถน�ำไปใช้ไล่เพลี้ยในไร่สับปะรดทดแทน

สารก�ำจัดศัตรูพืชได้ดีในระดับหน่ึง ช่วยประหยัดต้นทุน ปลอดภัยต่อสุขภาพ และ

เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม เกษตรกรสามารถท�ำน�้ำหมักชีวภาพได้เองโดยใช้สูตรและ

กรรมวิธีดังต่อไปนี้

สูตรการท�ำน�้ำหมักชีวภาพขนาด 50 ลิตร

ส่วนผสม ปริมาณ (หน่วย)

กากน�้ำตาล ปริมาตร 10 ลิตร

กะทิ ปริมาตร 5 ลิตร

กากถั่วเหลืองชนิด TVO* ปริมาณ 10 กิโลกรัม

น�้ำดื่มหรือน�้ำสะอาด ปริมาตร 30 ลิตร

จุลินทรีย์ พด.7 จ�ำนวน 3 ซอง

	 *กากถัว่เหลอืง TVO หมายถงึ กากถัว่เหลอืงเหลอืทิง้จากอตุสาหกรรมผลิตน�ำ้มนั

พชืซึง่มีปริมาณโปรตนีสงู นยิมน�ำมาใช้ในการผสมอาหารสตัว์ และสามารถหาซือ้ได้

ตามร้านจ�ำหน่ายอาหารสัตว์ทั่วไป
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	 2.1	แผนผังขั้นตอนการท�ำผลิตภัณฑ์ป้องกันโรคเหี่ยว

ภาพที่ 2.1 ขั้นตอนการท�ำผลิตภัณฑ์เอนไซม์ร่วมป้องกันโรคเหี่ยว
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	 2.2	 การน�ำ พด.7 มาพฒันาเป็นผลิตภณัฑ์เอนไซม์ร่วมป้องกันโรคเหี่ยว

			   หัวใจส�ำคัญของการท�ำน�้ำหมักชีวภาพสูตรเพ่ิมประสิทธิภาพนี้คือ การใช้

กากถัว่เหลอืงเป็นส่วนผสม น�ำ้หมกัทีผ่ลติได้ ตรวจพบว่า มกีจิกรรมเอนไซม์ 3 ชนดิ 

ได้แก่ เอนไซม์ไกโคไซด์ไฮโดรเลส เอนไซม์โปรติเอส และเอนไซม์ไลเปส เอนไซม์ทั้ง

สามชนิดนี้จะร่วมกันช่วยท�ำให้แป้งเมือกที่ห่อหุ้มตัวเพลี้ยสลายตัว จากนั้นเพลี้ยจะ

อ่อนแอต่อสิ่งแวดล้อมและจะถูกรุกรานหรือตายไปในที่สุด การน�ำน�้ำหมักไปใช้

สามารถน�ำไปฉดีพ่นได้โดยตรงทีต้่นสบัปะรด หรอืฉดีพ่นทีด่นิ หรอืน�ำไปเจอืจางผสม

กับปุ๋ย หรือสารอาหารอ่ืนๆท่ีใช้อยู่เป็นประจ�ำในอัตราส่วน น�้ำหมัก: สารอื่นๆ  

= 1:10 โดยสามารถใช้น�ำ้หมกัได้ตลอดเวลาเท่าทีต้่องการ น�ำ้หมกัจะไม่มผีลกระทบ

หรือสร้างความเสียหายใดๆ แก่ผลสับปะรด มีวิธีการท�ำดังนี้

			   1) จุลินทรีย์ พด.7 ที่น�ำมาใช้เป็นหัวเชื้อในการท�ำผลิตภัณฑ์เอนไซม์ร่วม

ป้องกันโรคเหี่ยวสามารถไปขอรับได้ฟรีที่สถานีพัฒนาที่ดินในเขตพื้นที่ตนเอง

			   2)	 หมักในปรมิาณมาก เช่น ในถงั 200 ลติร ต้องปรับสตูรให้เหมาะสม โดย

อาจใช้สูตรดังต่อไปนี้

					     • กากน�้ำตาล 20 ลิตร

					     • กะทิ 10 ลิตร

					     •	 กากถั่วเหลืองชนิด TVO 20 กิโลกรัม

					     • น�้ำสะอาด 150 ลิตร

					     • จุลินทรีย์ พด.7  จ�ำนวน 6 ซอง

  

            ภาพที่ 2.2 สารเร่ง พด.7        ภาพที่ 2.3 การหมักสารชีวภาพ
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		  	 3)	  ในระหว่างการหมกัสามารถตกัน�ำ้หมกัออกมาเกบ็ไว้ในขวดน�ำ้เพ่ือเกบ็

ไว้ใช้เป็นหัวเชื้อในการหมักครั้งต่อไปได้

ภาพที่ 2.4 การเก็บสารหมักไว้ในขวดน�้ำเพื่อเป็นหัวเชื้อ

	 		  4)		  เกษตรกรสามารถน�ำสารสกดัจากพชืสมนุไพรชนดิต่าง ๆ  ทีม่จี�ำหน่าย

ทัว่ไป หรือพชืสมุนไพรสดท่ีหาได้ง่ายในพ้ืนท่ี มาผสมในถงัหมกัร่วมกบักากถัว่เหลอืง

เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพได้เช่นกัน โดยหากเป็นสารสกัดให้ใช้อัตราส่วนประมาณ  

1 ลติร/การหมกั 50 ลติร หากเป็นสมนุไพรสดให้ใช้อตัราส่วนประมาณ 3-5 กโิลกรัม 

/การหมัก 50 ลิตร

 

ภาพที่ 2.5 การหมักสารชีวภาพจากพืชสมุนไพรชนิดต่าง ๆ
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3. 	การน�ำความรู้จาก smart farmer ต้นแบบไปใช้ยกระดับการผลิตและการ 

	 บริหารจัดการผลผลิต 
	 3.1		 แผนผงัขัน้ตอนองค์ความรูต้้นแบบของ Smart Farmer ทีถ่่ายทอดให้กบัเกษตรกร

ภาพที่ 3.1 ขั้นตอนองค์ความรู้ต้นแบบของ Smart Farmer ที่ถ่ายทอดให้กับ

เกษตรกร
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	 3.2	แนวทางการยกระดับการผลิตและการบริหารจัดการผลผลิต

			   การยกระดับการผลิตและการบริหารจัดการผลผลิต มีรายละเอียดการ

ปฏิบัติซึ่งรวบรวมจากองค์ความรู้ของ Smart Farmer ต้นแบบ 3 ด้าน คือ 1) การ

ลดต้นทุน 2) การเพิ่มผลผลิต และ 3) การตลาด ดังมีรายละเอียดต่อไปนี้

ภาพที่ 3.2 แนวทางการยกระดับการผลิตและการบริหารจัดการผลผลิต

	 		  3.2.1.  การลดต้นทุน

								        วธิกีารปฏิบตัทิีส่�ำคญัในการลดต้นทุนด้านการปลกูสับปะรดผลสด

ของเกษตรกรในต�ำบลหนองพันจันทร์ อ�ำเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี ได้แก่ การคัด

ขนาดส่วนขยายพันธุ์สับปะรด และการวางผังปลูก โดยมีองค์ความรู้ที่ส�ำคัญ ดังนี้

						      	 1) การคัดขนาดส่วนขยายพันธุ์สับปะรด

								        1.1) เกษตรกรจะใช้จุกและหน่อในการขยายพันธุ์  

								        1.2) การปลูกด้วยหน่อพันธุ์มีข้อดี คือ ทนต่อโรคเน่าได้ดีกว่าปลูก

ด้วยจุก  และให้ผลเร็วกว่าปลูกด้วยจุก 

								        1.3) การปลูกด้วยจุกจะเจริญเติบโตช้ากว่าและออกดอกช้ากว่า

ปลกูด้วยหน่อพนัธุ ์แต่การเจรญิเตบิโตจะสม�ำ่เสมอ รปูทรงผลดกีว่า สามารถก�ำหนด

ช่วงบังคับออกดอกได้ ท�ำให้วางแผนการผลิตและเก็บเกี่ยวได้
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ภาพที่ 3.3 หน่อพันธุ์สับปะรด

	 1.4) 	 เกษตรกรจะคดัหน่อพนัธ์ุ หรอืจกุพนัธุท์ีม่ขีนาดเท่ากนัเพ่ือใช้ปลูกในแปลง

เดียวกัน  โดยคัดเป็น 4 ขนาด ได้แก่ เล็ก กลาง ใหญ่ และใหญ่มาก

ข้อดขีองการคดัขนาด ได้แก่ (1) สบัปะรดจะโตพร้อมกนั มขีนาดเท่ากนัทุกต้น ช่วย

ให้ลดต้นทุนและแรงงานในการใส่ปุ๋ย การหยอดสารบังคับดอก การเก็บเกี่ยว 

เนื่องจากสามารถท�ำพร้อมกันทุกต้นในคราวเดียวกัน (2) สามารถวางแผนการผลิต

สู่ตลาดได้ตามเวลาท่ีต้องการ (3) สามารถกระจายผลผลิตออกสู่ตลาดได้ตลอดปี 

ผลผลิตไม่กระจุกตัว ช่วยแก้ปัญหาราคาตกต�่ำ

ภาพที่ 3.4 การคัดขนาดหน่อพันธุ์
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						      	 2) การวางผังปลูก

								        2.1)	แบ่งพื้นที่ออกเป็นแปลง มีความกว้างประมาณ 40-50 เมตร 

และความยาวไม่เกิน 200 เมตร  

								        2.2)	เว้นพืน้ทีถ่นนระหว่างแปลงให้รถยนต์เข้าไปได้ 

								        2.3)	วางแนวปลูกให้ตั้งฉากกับถนน  

								        2.4)	พืน้ท่ีลาดเอียงหรอืชายเขาจะวางแปลงตามยาวขนานกบัแนว

ลาดเอียง แถวปลูกให้ขวางแนวลาดเอียง และท�ำทางระบายน�้ำ 

								        2.5)	ท�ำแนวระบายน�้ำเป็นระยะๆ ในพื้นที่ราบหรือพื้นที่ขังน�้ำใน

บริเวณชิดขอบถนนหรือกลางแปลง  

						      ข้อดีของการวางผังปลูก

							       2.1)	เพิม่ความสะดวกในการท�ำงาน เช่น การฉีดพ่นสารก�ำจัดวชัพืช      

การใส่ปุ๋ย การเก็บผลผลิต เนื่องจากการวางแผนปลูกที่มีขนาดกว้างเกินไป  

							       2.2)	ลดต้นทุนในการขนผลผลิตออกจากแปลงสู่ถนน

							       2.3)	ลดการชะล้างและสูญเสียหน้าดินเนื่องจากการไหลของน�้ำฝน

		  	 3.2.2. การเพิ่มผลผลิต

							       การเพิม่ผลผลิตของเกษตรกรจะใช้วิธีการเพ่ิมจ�ำนวนต้นพันธุ์ต่อไร่

และใช้วิธีการให้น�ำ้ทีเ่หมาะสมกบัความต้องการของสบัปะรดในแต่ละช่วงการเจริญ

เติบโต  

						      1) 	การเพิ่มจ�ำนวนต้นพันธุ์ต่อไร่

								        1.1) การปลกูโดยทัว่ไปจะใช้ระบบแถวคู ่ระยะห่างระหว่างต้น 30 

เซนตเิมตร ระหว่างแถว 50 เซนตเิมตร ระหว่างแถวคู ่60 เซนตเิมตร  ซ่ึงจะได้จ�ำนวน 

10,000 ต้น/ไร่
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ภาพที่ 3.5 การวางผังปลูก

ภาพที่ 3.6 การเพิ่มจ�ำนวนหน่อพันธุ์ต่อไร่
				  

			   			   2)	การให้น�้ำ

								        ความต้องการน�้ำของสับปะรดในแต่ละช่วงอายุแบ่งได้เป็น 4 ช่วง 

ได้แก่ 

								        2.1) หลังการปลูก ต้องการน�้ำเพื่อเร่งให้รากออกมาโดยเร็วที่สุด 

เพื่อให้ต้นตั้งตัวอย่างสม�่ำเสมอพร้อมกัน

								        2.2) ช่วงออกราก ต้องการน�้ำเพื่อให้ความชื้นของดินเพียงพอ

ส�ำหรับการใส่ปุ๋ยที่โคนต้นครั้งแรกหลังการปลูก
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							       2.3)  ช่วงระยะการเจริญเติบโตของต้น ต้องการน�้ำเพื่อใช้ใน

กระบวนการสร้างอาหารท�ำให้ต้นสับปะรดมีน�้ำหนักเหมาะสม (2.5-3.2 กิโลกรัม)

							       2.4) ช่วงบังคับผล ระยะออกดอก และการเติบโตของผล ต้องการ

น�้ำเพื่อขยายขนาดของผล

							       วิธีการให้น�้ำ

							       2.1) ให้น�้ำลักษณะคล้ายน�้ำฝน

							       2.2) ให้น�้ำบริเวณกาบใบ พร้อมกับบริเวณดิน และบริเวณราก หรือ

ฉีดน�้ำเข้ายอดจนเต็มยอด

							       2.3) ใช้น�้ำประมาณต้นละ 300 cc (1,500-2,000 ลิตรต่อไร่)

							       2.4) ให้น�้ำสัปดาห์ละ 1 ครั้ง โดยเฉพาะในช่วงฤดูแล้ง (ธันวาคม-

เมษายน)

							       2.5) งดให้น�้ำ 2-4 สัปดาห์ ก่อนเก็บเกี่ยวผลผลิต

							       ระบบการให้น�้ำ

							       2.1) ระบบสปริงเกอร์ติดตั้งบนพื้นดิน

							       2.2) ระบบท่อฝุ่นติดตั้งบนพื้นดิน โดยติดตั้งท่อยางขนาดเล็กไว้ใน

แปลง น�้ำจะพุ่งกระจายไปรอบรัศมีเป็นวงกลม วิธีนี้ประหยัดน�้ำ และน�้ำเป็นละออง

กระจายไปทั่ว ไม่ชะล้างหน้าดิน

							       2.3)	ระบบสายยางเดินลากสายฉีด 

 

        ภาพที่ 3.7 ระบบสปริงเกอร์       ภาพที่ 3.8 ระบบท่อฝุ่นติดตั้งบนพื้นดิน
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ภาพที่ 3.9 ระบบสายยางเดินลากสายฉีด

			   	 1)	การเพิ่มคุณภาพผลผลิต 

						      1.1)	ให้ความส�ำคัญกับการพัฒนาคุณภาพผลผลิตให้มีคุณภาพ  

						      1.2) จดทะเบียนสิง่บ่งช้ีทางภูมศิาสตร์สบัปะรดบ้านคา (Geographical 

Indicator Bankha Pineapple: GI)  ซึง่เป็นสบัปะรดทีม่คีวามโดดเด่นแตกต่างจาก

แหล่งอ่ืน คือ เป็นสับปะรดพนัธุปั์ตตาเวยีทีผ่ลมตีาค่อนข้างตืน้ เนือ้ละเอยีด หนานิม่ 

สีเหลืองสวย มีกลิ่นหอม ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น

						      1.3)	ส่งเสรมิการผลติตามมาตรฐานการเกษตรทีเ่หมาะสม (GAP)  เพือ่

ให้ผลผลิตปลอดภยั- การใช้การตลาดแบบกลุม่จะช่วยให้เกษตรกรสามารถจ�ำหน่าย

สินค้าได้ดีกว่าการท�ำตลาดแบบส่วนตัว  

			   	 2)	การวางแผนด้านปริมาณการผลิต

						      2.1)	ใช้ข้อมลูปรมิาณสบัปะรดเพือ่วางแผนให้สอดคล้องกบันการตลาด

						      2.2)	วางแผนให้เกษตรกรมีสับปะรดจ�ำหน่ายตลอดทั้งปีในลักษณะ

การแบ่งปันปริมาณการจ�ำหน่ายในแต่ละไร่  

						      2.3)	การเปิดตลาดใหม่และระบบการจ�ำหน่ายหน้าฟาร์ม
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			   	 3)  การบริหารความเสี่ยงด้านการตลาด

						      3.1) การแปรรูปสับปะรดเพื่อเป็นสินค้าชุมชน 

						      3.2)	การปลูกแบบผสมผสาน โดยไม่ปลูกเพื่อการบริโภคผลสดซ่ึงมี

ต้นทุนสูงกว่าการปลูกเพื่อส่งโรงงานเพียงอย่างเดียว แต่แบ่งพ้ืนที่ในแปลงปลูกไว้

ส�ำหรับการปลูกเพื่อจ�ำหน่ายผลสดและการส่งเข้าโรงงาน

ภาพที่ 3.10 การคัดคุณภาพเพื่อจ�ำหน่ายในระบบกลุ่มเกษตรกร
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4.	 รปูแบบการจดัการดนิชดุที ่44 ในจงัหวดัราชบรุก่ีอนการลงหน่อพนัธุส์บัปะรด 

	 เพื่อลดการใช้ปุ๋ยเคมี 

	 4.1 แผนผังขั้นตอนการจัดการดินชุดที่ 44

ภาพที่ 4.1 ขั้นตอนการจัดการดินชุดที่ 44
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	 4.2	รูปแบบการจัดการดินชุดท่ี 44 ในจังหวัดราชบุรีก่อนการลงหน่อพันธุ์

สับปะรดเพื่อลดการใช้ปุ๋ยเคมี

			   ขั้นตอนการบ�ำรุงดินด้วยอินทรียวัตถุร่วมกับปุ๋ยพืชสดในชุดดินที่ 44 เพื่อ

ลดการใช้ปุ๋ยเคมีก่อนการลงหน่อพันธุ์ มีขั้นตอนการบ�ำรุงดิน ดังนี้

			   1) ไถปั่นตอซังของหน่อพันธุ์เพื่อปั่นต้นตอเดิมให้กลายเป็นปุ๋ยพืชสดซึ่งจะ

เป็นแนวทางให้เกษตรกรลดการใช้สารเคมีก�ำจัดวัชพืชเป็นอันดับแรก ท�ำการพัก

แปลงไว้เป็นเวลา 7-14 วัน

			   2) ท�ำการโจมตีดินด้วยการใช้ค�ำจ�ำกัดความจากชาวบ้านที่เรียกว่า “การ

ระเบดิดนิ” เพือ่ท�ำลายโครงสร้างของดนิทีจ่บัตวัเป็นก้อนแขง็มสีภาพเป็นดนิดาน และ 

น�ำรากวชัพชืใต้ดนิขึน้มา อาท ิหญ้าคา ซ่ึงเป็นวชัพชืหนึง่ทีร่บกวนสบัปะรด เกษตรกร

ทั่วไปมักจะใช้ยาก�ำจัดวัชพืชฉีดพ่นหลังลงหน่อพันธุ์ ซึ่งหากเกษตรกรมีการก�ำจัด

วชัพชืเหล่านีก่้อนเบือ้งต้นจะส่งผลให้สามารถลดต้นทนุการใช้สารเคมีได้อกีทางหนึง่

			   3) ท�ำการไถ ครั้งที่ 1 หลังจากการระเบิดดินทันที

			   4) หว่านเมลด็ปอเทอืง โดยอตัราเมลด็ทีใ่ช้ปลูก 3-5 กโิลกรัม/ไร่ จนกระทัง่

เจริญเตบิโต ใช้เวลาประมาณ 45-55 วนั ให้สงัเกตจากการออกดอกของต้นปอเทือง 

และล�ำต้นต้องไม่แขง็หรอืแก่จนเกนิไป หากล�ำต้นแข็งเกนิไปจะส่งผลต่อการย่อยสลาย 

และปริมาณไนโตรเจนของต้นปอเทืองลดลง 

 
ภาพที ่4.2 ไถครัง้ที ่1 หว่านเมล็ดปอเทอืงจนกระทัง่เจรญิเติบโตใช้เวลา45-55 วนั
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	 		  5) เมื่อจะเตรียมการไถ ครั้งที่ 2 ให้ท�ำการฉีดพ่นปุ๋ยน�้ำหมักอัตรา 2,000 

ลิตรต่อไร่ โดยปุ๋ยน�้ำหมักเข้มข้น 100 ลิตร/น�้ำ 1,000 ลิตร หว่านปุ๋ยหมักสัดส่วน

การใช้ 1,500 กิโลกรัมต่อไร่ ด�ำเนินการไถครั้งที่ 2 ซึ่งเป็นการไถกลบต้นปอเทืองที่

ใช้เป็นปุ๋ยพืชสดร่วมกับปุ๋ยหมักและปุ๋ยน�้ำหมัก

ภาพที่ 4.3 ฉีดพ่นปุ๋ยน�้ำหมัก หว่านปุ๋ยหมัก และไถกลบ

			   6)	 พักแปลงดินที่เตรียมปลูกไว้ประมาณ 7-14 วัน

			   7)	 ลงหน่อพนัธุ ์โดยก�ำหนดขนาดของแถว 1 ชดุใช้จ�ำนวน 4 แถว แต่ละแถว 

ต่างกัน 40 เซนติเมตร และ 80 เซนติเมตร 

 

ภาพที่ 4.4 การลงหน่อพันธุ์
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5.	 รูปแบบการปลูกสับปะรดที่มีผลต่อความหวาน

	 5.1	แผนผังขั้นตอนการปลูกสับปะรดที่มีผลต่อความหวาน

ภาพที่ 5.1 ขั้นตอนการปลูกสับปะรดที่มีผลต่อความหวาน
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	 5.2 รูปแบบการปลูกสับปะรดที่มีผลต่อความหวาน

		  1) ขั้นที่ 1 วิเคราะห์ธาตุในดินก่อนการเตรียมดิน ท�ำโดยเก็บตัวอย่างดินใน

พื้นที่ประมาณ 15 จุดต่อไร่ แบบสลับฟันปลา แล้วน�ำมาคลุกเคล้า แบ่งเป็น 4 ส่วน

โดยน�ำ 1 ส่วนส่งตรวจที่ส�ำนักงานพัฒนาที่ดิน

 

ภาพที่ 5.2 การเก็บดินในพื้นที่และบรรจุภาชนะน�ำส่งตรวจ

		  2) ขัน้ท่ี 2 เตรยีมดนิให้มธีาตท่ีุเหมาะสมตามผลการวเิคราะห์ทีร่ะบจุากส�ำนกั

พัฒนาที่ดิน

		  3) ขั้นที่ 3 ลงหน่อสับปะรดที่มีการคัดในพื้นท่ีที่มีการเตรียมดินให้มีธาตุ

อาหารที่เหมาะสมส�ำหรับการปลูกสับปะรด

 

ภาพที่ 5.3 พื้นที่ไร่สับปะรดที่มีการจัดเตรียมพื้นที่และท�ำการลงหน่อในพื้นดิน
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			   4) ขั้นที่ 4 เว้นระยะจากการลงหน่อประมาณ 3 เดือน บ�ำรุงดินเน้นที่ธาตุ

ไนโตรเจน (N) เนื่องจากธาตุไนโตรเจนมีความจ�ำเป็นในการเจริญเติบโตของต้น

สับปะรดในช่วงแรก

			   5) ขั้นที่ 5 เว้นระยะประมาณ 2 เดือนหลังจากท�ำตามข้ันตอนที่ 4 แล้ว

บ�ำรุงดินเน้นที่ธาตุโพแทสเซียม (K)

ภาพที่ 5.4 การใส่ปุ๋ยบ�ำรุงดินในช่วงก่อนการบังคับออกดอก

			   6) ขัน้ที ่6 บงัคบัต้นสบัปะรดให้ออกดอกโดยใช้เทคนคิการรมแก๊สเอทธลีิน 

หรือการฉีดสารเอทิฟอนที่ต้นสับปะรด

 

ภาพที่ 5.5 การฉีดเอทิฟอนเร่งการออกดอกและดอกของต้นสับปะรด
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			   7) ขัน้ที ่7 เว้นระยะหลงัจากการบงัคบัออกดอก ประมาณ 2 -3 เดือน แล้ว

ท�ำการบ�ำรุงดินเน้นที่ธาตุโพแทสเซียม (K) อาทิ ปุ๋ย 0-0-60 เตรียมโดยน�ำปุ๋ยสูตร 

0-0-60 ละลายน�้ำอัตรา 3-5% แล้วฉีดที่ต้นสับปะรด เพื่อให้ผลสับปะรดมีรสหวาน
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บทที่ 2

การแปรรูปสับปะรด

	 ส�ำหรับบทนี้น�ำเสนอความรู้ในเรื่องของการผลิตน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรดและ

การผลติเครือ่งดืม่เพือ่สขุภาพจากน�ำ้ส้มสายชหูมักสบัปะรด ดังรายละเอยีดต่อไปนี้

1. การผลิตน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรด

	 1.1 แผนผังขั้นตอนการผลิตน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรด

	 	 การผลติน�ำ้ส้มสายชหูมกัสบัปะรด ประกอบด้วย ขัน้ตอนย่อย 3 ขัน้ตอน คอื 

1)  การหมกัไวน์สบัปะรด 2) การเตรยีมหวัเชือ้แบคทเีรยีน�ำ้ส้มสายช ูและ 3) การผลติ 

น�้ำส้มสายชูหมักจากสับปะรด ดังนี้
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	 	 1)	ขั้นตอนการหมักไวน์สับปะรด

ภาพที่ 2.1 การหมักไวน์สับปะรด



34

	 	 2)	 การเตรียมหัวเชื้อแบคทีเรียน�้ำส้มสายชู

ภาพที่ 2.2 การเตรียมหัวเชื้อแบคทีเรียน�้ำส้มสายชู
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		  3)	การผลิตน�้ำส้มสายชูหมักจากสับปะรด

ภาพที่ 2.3 การผลิตน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรด
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	 1.2  การผลิตน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรด

	 	 	 การผลิตน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรด ประกอบด้วย ข้ันตอนย่อย 3 ข้ันตอน 

ดังนี้

			   1)  การหมักไวน์สับปะรด มีรายละเอียดดังนี้

	 	 	 	 	 1.1)	 น�ำน�้ำสับปะรดคั้นสด 2 ส่วนและน�้ำสะอาด 1 ส่วน ตรวจปริมาณ

ความหวานและเติมน�้ำตาลทรายเพื่อปรับความหวานให้ได้ 20° บริกซ์ ปรับค่า pH 

ให้อยู่ในช่วง 3.5-4 (โดยปกติน�้ำสับปะรดมีค่า pH อยู่ในช่วงนี้) และน�ำไปต้มฆ่าเชื้อ

ที่อุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส ใช้เวลา 15 นาที 

	 	 	 	 	 1.2)	 น�ำน�้ำสับปะรดท่ีต้มแล้วเทใส่ในภาชนะหมักที่สะอาดและปิดด้วย

จกุส�ำล ีโดยไม่บรรจุจนเตม็ขวดเพ่ือให้มช่ีองว่างอากาศเพยีงพอ และแบ่งน�ำ้สบัปะรด

ที่ต้มแล้วใส่แก้วสะอาดรอจนอุณหภูมิเย็นลงถึง 40 องศาเซลเซียส จึงเติมเชื้อยีสต์

แห้ง (Saccharomyces cerevisiae) ปริมาณ 0.25 กรัมต่อไวน์สับปะรด 1 ลิตร  

ตั้งทิ้งไว้ 15 นาที เพื่อให้ยีสต์เจริญหรือกระจายตัวโดยไม่ต้องเขย่าหรือคนให้เข้ากัน

	 	 	 	 	 1.3) 	เทน�ำ้สบัปะรดท่ีมเีชือ้ยสีต์ลงในน�ำ้สบัปะรดในภาชนะหมกัและปิด

ด้วยจุกส�ำลี เขย่าให้ยีสต์ผสมเข้ากัน หมักท่ีอุณหภูมิห้องเป็นเวลาหนึ่งสัปดาห์จนมี

ปริมาณแอลกอฮอล์ร้อยละ 10 โดยเขย่าทุกวันเพื่อเพิ่มการเจริญของยีสต์

			   2) 	การเตรียมหัวเชื้อแบคทีเรียน�้ำส้มสายชู มีรายละเอียดดังนี้

	 	 	 	 	 2.1) 	น�ำน�้ำสับปะรดปริมาตร 700 มิลลิลิตร ต้มฆ่าเชื้อที่อุณหภูมิ 80 

องศาเซลเซียส ใช้เวลา 15 นาที แล้วเทลงในถาดสแตนเลสที่ฆ่าเชื้อแล้ว

	 	 	 	 	 2.2) 	รอจนกระท่ังน�้ำสับปะรดเย็นลงแล้วจึงเติมไวน์สับปะรดที่มีค่า

แอลกอฮอล์ 10 % ลงไป  300 มิลลิลิตร

	 	 	 	 	 2.3) 	เตมิหวัเชือ้ Acetobacter aceti TISTR 102 โดยเขีย่เชือ้ลงในถาด

สแตนเลส

	 	 	 	 	 2.4) 	ปิดคลมุถาดด้วยถงุพลาสตกิเจาะรแูล้วหมกัท่ีอุณหภมูห้ิองเป็นเวลา 

2 วัน ได้หัวเชื้อแบคทีเรียน�้ำส้มสายชูหมักปริมาตร 1 ลิตร
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ภาพที่ 2.4 วิธีการหมักในถาดสแตนเลส

		  3)  การผลิตน�้ำส้มสายชูหมักจากสับปะรด มีรายละเอียดดังนี้

	 	 	 	 	 3.1) 	ท�ำการหมักน�้ำส้มสายชูในถาดสแตนเลสในอัตราส่วนที่เหมาะสม

คือ หัวเชื้อแบคทีเรียน�้ำส้มสายชูหมัก 1 ส่วน ต่อไวน์สับปะรด 1 ส่วน 

	 	 	 	 	 3.2)	  โดยน�ำไวน์สับปะรด 1 ลิตร เติมลงในถาดท่ีมีหัวเชื้อแบคทีเรีย

น�้ำส้มสายชู ดังนั้นปริมาตรรวมในถาดคือ 2 ลิตร แล้วคลุมด้วยถุงพลาสติกเจาะรู 

ดังภาพที่ 2.4

	 	 	 	 	 3.3) 	หมกัทีอ่ณุหภมูห้ิองเป็นเวลา 7 วนั จึงได้ผลิตภณัฑ์น�ำ้ส้มสายชหูมกั 

	 	 	 	 	 3.4)	 หยุดกระบวนการหมักเมื่อมีกรดอะซิติกประมาณ 4% 

	 	 	 	 	 3.5) 	น�ำน�ำ้ส้มสายชหูมกัทีไ่ด้มากรองและต้มฆ่าเชือ้ท่ีอณุหภมิู 70 องศา

เซลเซียส นาน 5 นาที แล้วจึงน�ำมาบรรจุร้อนในขวดแก้วที่ผ่านการฆ่าเชื้อ ดังแสดง

ในภาพที่ 2.5
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ภาพที่ 2.5 น�้ำส้มสายชูหมักจากสับปะรดบรรจุขวด

2.  การผลิตเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรด

	 การผลิตเครื่องด่ืมจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรดดังแผนผังการผลิตในข้อ 2.1 

และรายละเอยีดขัน้ตอนการผลิตในข้อ 2.2 เป็นอตัราส่วนผสมในการผลิตเครือ่งดืม่ 

1 ขวด ปริมาตรบรรจุ 200 มิลลิลิตร หากต้องการผลิตในจ�ำนวนมากขึ้นให้เพิ่ม

อัตราส่วนตามจ�ำนวนท่ีต้องการ เข่น หากต้องการผลิตเครื่องดื่ม จ�ำนวน 50 ขวด 

ให้เพิ่มอัตราส่วน 50 เท่า เป็นต้น

	 2.1 แผนผังขั้นตอนการผลิตเคร่ืองดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมัก

สับปะรด

	 	 เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรดมี 3 สูตร คือ 1) เครื่อง

ดืม่ผสมน�ำ้ผึง้ 2) เครือ่งดืม่ผสมน�ำ้สบัปะรด และ 3) เครือ่งดืม่ผสมน�ำ้ลูกหม่อน ดงันี้
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		  1)	เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรดผสมน�้ำผึ้ง

ภาพที่ 2.6 กระบวนการท�ำเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรด

ผสมน�้ำผึ้ง
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	 	 2)	 เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรดผสมน�้ำสับปะรด

ภาพที่ 2.7 กระบวนการท�ำเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรด

ผสมน�้ำสับปะรด
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	 	 3)	 เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมักผสมน�้ำลูกหม่อน

ภาพที่ 2.8 กระบวนการท�ำเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรด

ผสมน�้ำลูกหม่อน
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	 2.2  การผลิตเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรด

	 	 	 เครือ่งดืม่เพ่ือสขุภาพจากน�ำ้ส้มสายชหูมกัสบัปะรดทีผ่ลติม ี3 สตูร ดังมรีาย

ละเอียดของการผลิตดังต่อไปนี้

		  	 1) 	เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรดผสมน�้ำผึ้ง 

	 	 	 	 	 1.1) น�ำน�้ำดื่มสะอาดผ่านการฆ่าเชื้อจุลินทรีย์ 170 มิลลิลิตร ผสมน�้ำผึ้ง 

15 มิลลิลิตร ให้ความร้อนด้วยกระบวนการพาสเจอร์ไรซ์ที่อุณหภูมิ 80 องศา

เซลเซียส เป็นระยะเวลา 30 นาที 

	 	 	 	 	 1.2) 	เติมน�้ำส้มสายชูหมักจากสับปะรด 15 มิลลิลิตร และให้ความร้อน

ต่อจนกระทั่งอุณหภูมิสูงถึง 85 องศาเซลเซียส 

	 	 	 	 	 1.3) 	หยุดการให้ความร้อน น�ำไปกรอง และบรรจุเครื่องดื่มในขวดแก้ว

ที่ผ่านการฆ่าเชื้อขณะที่เครื่องดื่มยังร้อน

ภาพที่ 2.9 เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรดผสมน�้ำผึ้ง

		  2) เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรดผสมน�้ำสับปะรด 

	 	 	 	 2.1) 	 น�ำน�ำ้สบัปะรดค้ันสด 25 ส่วนและน�ำ้สะอาด 75 ส่วน ไปต้มฆ่าเชือ้ 

ท่ีอุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 15 นาที เพื่อให้ได้น�้ำสับปะรดคั้นสดที่มี

ความเข้มข้นร้อยละ 25
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	 	 	 	 2.2)  น�ำน�้ำสับปะรดคั้นสดที่เข้มข้นร้อยละ 25 ปริมาตร 170 มิลลิลิตร 

ผสมน�้ำผึ้ง 15 มิลลิลิตร ให้ความร้อนด้วยกระบวนการพาสเจอร์ไรซ์ที่อุณหภูมิ 80 

องศาเซลเซียส ระยะเวลา 30 นาที 

	 	 	 	 2.3)	เตมิน�ำ้ส้มสายชหูมกัจากสบัปะรด 15 มลิลลิติร และให้ความร้อนต่อ

จนกระทั่งอุณหภูมิสูงถึง 85 องศาเซลเซียส 

	 	 	 	 2.4) หยุดการให้ความร้อน น�ำไปกรอง และบรรจุเครื่องดื่มในขวดแก้วที่

ผ่านการฆ่าเชื้อขณะที่เครื่องดื่มยังร้อน

	 	 3) 	เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้ำส้มสายชูหมักสับปะรดผสมน�้ำลูกหม่อน

	 	 	 	 3.1) น�ำน�้ำลูกหม่อนคั้นสด 25 ส่วนและน�้ำสะอาด 75 ส่วน ไปต้มฆ่าเชื้อ

ที่อุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 15 นาที เพื่อให้ได้น�้ำลูกหม่อนคั้นสดความ

เข้มข้นร้อยละ 25

	 	 	 	 3.2) น�ำน�ำ้ลกูหม่อนคัน้สดเข้มข้นร้อยละ 25 ปริมาตร 170 มลิลิลิตร ผสม

น�้ำผึ้ง 15 มิลลิลิตร ให้ความร้อนด้วยกระบวนการพาสเจอร์ไรซ์ที่อุณหภูมิ 80 องศา

เซลเซียส เป็นระยะเวลา 30 นาที

	 	 	 	 3.3) เตมิน�ำ้ส้มสายชหูมกัจากสบัปะรด 15 มลิลลิติร และให้ความร้อนต่อ

จนกระทั่งอุณหภูมิสูงถึง 85 องศาเซลเซียส 

	 	 	 	 3.4) หยุดการให้ความร้อน น�ำไปกรอง และบรรจุเครื่องดื่มในขวดแก้วที่

ผ่านการฆ่าเชื้อขณะที่เครื่องดื่มยังร้อน
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บทที่ 3

การส่งเสริมการขายสับปะรดผลสดและ

ผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด

	 ส�ำหรับบทนี้ขอน�ำเสนอความรู้ในเรื่องต่าง ๆ ได้แก่ 1) การสร้างช่องทางการ

จ�ำหน่ายสบัปะรดผลสดและผลติภณัฑ์แปรรปูสบัปะรด และ 2) การประชาสัมพันธ์

การใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับสับปะรดผลสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรดที่แสดงถึง

เอกลักษณ์ของสับปะรดจังหวัดราชบุรี ดังมีรายละเอียดต่อไปนี้

1.	 การสร้างช่องทางการจ�ำหน่ายสบัปะรดผลสดและผลติภณัฑ์แปรรปูสับปะรด

	 1.1	แผนผังขั้นตอนการสร้างช่องทางการจ�ำหน่าย

	 	 	 การสร้างช่องทางการจ�ำหน่ายสบัปะรดผลสดและผลติภณัฑ์แปรรปูสบัปะรด 

มีจ�ำนวน 3 ช่องทาง ได้แก่ 1) การจ�ำหน่ายผ่านทางออนไลน์ (เว็บไซต์) 2) การ

จ�ำหน่ายผ่านทางออนไลน์ (เฟชบุ๊ก) และ 3) การจ�ำหน่ายโดยการออกร้าน ดังนี้
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	 	 1)	ขั้นตอนการจ�ำหน่ายผ่านทางออนไลน์ (เว็บไซต์)

ภาพที่ 3.1 ขั้นตอนการจ�ำหน่ายผ่านทางออนไลน์ (เว็บไซต์)
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	 	 2)	ขั้นตอนการจ�ำหน่ายผ่านทางออนไลน์ (เฟชบุ๊ก)

ภาพที่ 3.2 ขั้นตอนการจ�ำหน่ายผ่านทางออนไลน์ (เฟชบุ๊ก)
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	 	 3)	ขั้นตอนการจ�ำหน่ายโดยการออกร้าน

ภาพที่ 3.3 ขั้นตอนการจ�ำหน่ายโดยการออกร้าน

	 1.2	การสร้างช่องทางการจ�ำหน่ายสับปะรดผลสดและผลิตภัณฑ์แปรรูป

	 	 	 1) การจัดจ�ำหน่ายผ่านทางออนไลน์ (เว็บไซต์) เริ่มต้นต้องตั้งชื่อโดเมนของ

ตนเองพร้อมกบัเช่าโฮสทีจ่ะสามารถน�ำเวบ็ไซต์ทีส่ร้างไปวางไว้ได้ ต่อจากนัน้จึงสร้าง

เว็บไซต์ด้วยโปรแกรมที่ถนัดแล้วน�ำไปอัพขึ้นโฮสติ้งที่เราเช่าไว้    

 

ภาพที่ 3.4 เว็บไซต์ที่เปิดให้เช่าพื้นที่
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		  2) การจดัจ�ำหน่ายผ่านทางออนไลน์ (เฟซบุก๊)  เร่ิมต้นจากการสมคัรอเีมล์  

สมคัรเพือ่ขอเข้าใช้งานในเฟซบุก๊  ซึง่จะมสีามขัน้ตอนให้ปฏบิติั คอื 1) การเพ่ิมเพ่ือน  

2) กรอกข้อมูลส่วนตัว และ 3) ใส่รูป 

ภาพที่ 3.5 หน้าเฟซบุ๊ก

	 	 	 การโพสต์ควรประกอบด้วยภาพถ่ายที่ดึงดูดใจ ข้อความที่บอกถึงสรรพคุณ

ของสินค้าที่เด่นชัดเพียงหน่ึงหรือสองประการ และถ้าหากมีผู้ไปใช้แล้วน�ำมาโพสต์

เพือ่ยนืยนัจดุเด่นของผลติภณัฑ์ให้กบัผู้บรโิภครายอืน่ ๆ   ทีย่งัไม่ได้ทดลองซือ้ไปใช้ได้

ตัดสินใจได้ง่ายขึ้นหรือข้อความที่มีการใช้หลักการ 3 แบบ คือ 1) สินค้าเราคืออะไร  

ดีกว่าอย่างไร  แล้วท�ำไมต้องมี 2) ปัญหาที่มีในปัจจุบัน  ถ้าไม่แก้จะแย่กว่าเดิม วิธี

การแก้ปัญหา 3) ก่อนที่จะใช้  หลังจากใช้ เชื่อมโยงมาที่ธุรกิจ 
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ภาพที่ 3.6 การยืนยันการซื้อซ�้ำของลูกค้า

	   

ภาพที่ 3.7 การยืนยันการใช้สินค้าที่ผู้ประกอบการน�ำมาโพสต์ในเฟซบุ๊กของ 

ผู้ประกอบการ
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ภาพที่ 3.8 เฟซบุ๊กที่ใช้ข้อความแบบที่  2

	 3) การจัดจ�ำหน่ายโดยการออกร้าน เริม่ต้นด้วยการจดัเตรยีมอปุกรณ์ต่างๆ จดัหา
สถานที่ที่จะไปลงขาย ตกแต่งหน้าร้านให้ดึงดูดใจผู้บริโภค การจัดวางสินค้าใน
ลกัษณะท่ีมกีารหนัป้ายสนิค้าไปด้านหน้าร้าน  หรอืมกีารสาธติการท�ำผลติภณัฑ์หรอื
ปลอกสับปะรดให้ลูกค้าได้ทดลองชิมหรือมีผลิตภัณฑ์ให้ผู้บริโภคได้ทดลองชิม เพื่อ
ให้ตัดสินใจซื้อได้ง่ายมากขึ้น 

 

ภาพที่ 3.9 การออกร้านของผู้ประกอบการ
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ภาพที่ 3.10 การปลอกสับปะรดให้คนชิม การสาธิตการท�ำสบู่ และการให้ 

ผู้บริโภคได้ชิมผลิตภัณฑ์

2.	 การประชาสัมพันธ์การใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับสับปะรดผลสดและผลิตภัณฑ์ 

	 แปรรูปสับปะรดที่แสดงถึงเอกลักษณ์ของสับปะรดจังหวัดราชบุรี

	 การประชาสัมพันธ์การใช้บรรจุภัณฑ์มี 2 ประเภท คือ 1) บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับ

สับปะรดผลสด และ 2) บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด ดังนี้
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	 2.1	แผนผังขั้นตอนการใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับสับปะรดผลสด

ภาพที่ 4.1 ขั้นตอนการใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับสับปะรดผลสด
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	 2.2 แผนผังขั้นตอนการใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด

ภาพที่ 4.2 ขั้นตอนการใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด
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	 2.3 การใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับสับปะรดผลสด

 	 	 การใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับสับปะรดผลสด มีรายละเอียดดังนี้

		  2.3.1 ขั้นตอนที่ 1 เกษตรกรเตรียมบรรจุภัณฑ์กล่องกระดาษส�ำหรับใส่

สับปะรดผลสด มาประกอบตามต้นแบบ

ภาพที่ 4.3 กล่องบรรจุภัณฑ์ไดคัทลูกฟูกส�ำหรับใส่ผลสด

	 	 2.3.2 ขัน้ตอนที ่2 ตดิสต๊ิกเกอร์ตราสนิค้าบ้านคาและสติก๊เกอร์ข้อมลูผลผลติ

ตามกล่องต้นแบบ น�ำวสัดตุรายางมาป๊ัมบนกล่อง และตรวจสอบความเรียบร้อยของ

สติ๊กเกอร์และต�ำแหน่งของตรายางบนบรรจุภัณฑ์

 

ภาพที่ 4.4 ติดสติ๊กเกอร์และตรายาง
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	 	 2.3.3 ขัน้ตอนท่ี 3 ใส่สบัปะรดผลสด จ�ำนวน 2 ผลและห่อตาข่ายโฟมป้องกัน

การกระแทก มีการแต่งจุกให้พอดีกับกล่อง และปิดฝากล่อง ตรวจสอบความ

เรียบร้อยและความแข็งแรง

 

ภาพที่ 4.5 กล่องบรรจุภัณฑ์สับปะรดผลสด

	 2.4 การใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด

 	 	 การใช้บรรจภุณัฑ์ส�ำหรบัผลติภณัฑ์แปรรูปสบัปะรด มรีายละเอียดดงัต่อไปนี้

	 	 2.4.1 ขั้นตอนที่ 1 เกษตรกรเตรียมวัสดุส�ำหรับการใช้บรรจุภัณฑ์แปรรูป 

ได้แก่ สับปะรดกวน สับปะรดหยี ขนมปังชีคเชคใส้สับปะรด และน�้ำสับปะรด เพื่อ

น�ำมาใส่ในบรรจุภัณฑ์ โดยวัสดุส�ำหรับบรรจุภัณฑ์ มีดังนี้

	 	 	 	 	 1) กล่องพลาสติกใสสี่เหลี่ยมแบบล็อคมุม

	 	 	 	 	 2) สติ๊กเกอร์ฉลากสินค้าบ้านคา

	 	 	 	 	 3) โหลพลาสติกใสทรงกระบอก

	 	 	 	 	 4) ปั๊มตรายางบ้านคา

	 	 	 	 	 5) ถุงคราฟท์หน้าต่างใสผิวด้านแบบซิป
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ภาพที่ 4.6 วัสดุบรรจุภัณฑ์ส�ำหรับใส่ผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด 

	 	 2.4.2 ขั้นตอนที่ 2 จ�ำแนกบรรจุภัณฑ์ตามผลิตภัณฑ์ ดังนี้ 

	 	 	 	 	 1)	 สับปะรดกวน ใส่กล่องพลาสติกใสสี่เหล่ียมแบบล็อคมุม แล้วติด

สติ๊กเกอร์ฉลากสินค้าและตรวจสอบความเรียบร้อย

	 	 	 	 	 2)	 สับปะรดหยี ใส่ได้ทั้ง 2 รูปแบบ ได้แก่ 

							       แบบท่ี 1 โหลพลาสตกิใสทรงกระบอก แล้วติดสต๊ิกเกอร์ฉลากสินค้า

และตรวจสอบความเรียบร้อย

							       แบบที ่2 แบบถงุคราฟท์หน้าต่างใสผวิด้านแบบซิป แล้วป๊ัมตรายาง

บ้านคาและตรวจสอบความเรียบร้อย

	 	 	 	 	 3)	 ขนมปังชีทเชคไส้สับปะรด ใส่ได้ทั้ง 2 รูปแบบ ได้แก่

							       แบบท่ี 1 โหลพลาสตกิใสทรงกระบอก แล้วติดสต๊ิกเกอร์ฉลากสินค้า

และตรวจสอบความเรียบร้อย
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							       แบบท่ี 2 แบบถงุคราฟท์หน้าต่างใสผวิด้านแบบซิป แล้วป๊ัมตรายาง

บ้านคาและตรวจสอบความเรียบร้อย

	 	 	 	 	 4) 	น�้ำสับปะรด ใส่ขวดพลาสติกใสทรงกลม ขนาด 180 ML แล้วติด

สติ๊กเกอร์ฉลากสินค้าบ้านคา

ภาพที่ 4.7 บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด




	front-cover
	preface-content
	chapter1-[01-30]
	chapter2-[31-44]
	chapter03-[45-59]
	back-cover

