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บทที่ 1

การผลิตสับปะรดจังหวัดราชบุรี

 ส�ำหรับบทนี้น�ำเสนอควำมรู้ในเรื่องต่ำงๆ ได้แก่ 1) กำรผลิตสับปะรดอย่ำงมี

คุณภำพตำมระบบควบคุมคุณภำพและมำตรฐำนสินค้ำสิ่งบ่งชี้ทำงภูมิศำสตร์ 

“สับปะรดบ้ำนคำ” เพื่อขอใช้ตรำสัญลักษณ์สิ่งบ่งชี้ทำงภูมิศำสตร์ 2) กำรน�ำ พด.7 

มำพัฒนำเป็นผลิตภัณฑ์เอนไซม์ร่วมป้องกันโรคเหี่ยว 3) กำรน�ำควำมรู้จำก smart 

farmer ต้นแบบไปใช้ยกระดับกำรผลิตและกำรบริหำรจัดกำรผลผลิต 4) รูปแบบ

กำรจัดกำรดินชุดที่ 44 ในจังหวัดรำชบุรีก่อนกำรลงหน่อพันธุ์สับปะรดเพ่ือลดกำร

ใช้ปุ๋ยเคมี และ 5) รูปแบบกำรปลูกสับปะรดที่มีผลต่อควำมหวำน ดังรำยละเอียด

ต่อไปนี้

1. การผลิตสับปะรดอย่างมีคุณภาพตามระบบควบคุมคุณภาพและมาตรฐาน 

 สินค้าส่ิงบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ “สับปะรดบ้านคา” เพื่อขอใช้ตราสัญลักษณ์ 

 สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์
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ภาพที่ 1.1 แผนผังขั้นตอนกำรผลิตสับปะรดบ้ำนคำ

 1.1 แผนผังขั้นตอนการผลิตสับปะรดบ้านคา
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 1.2  การผลติสบัปะรดตามระบบควบคมุคณุภาพและมาตรฐานสินค้าส่ิงบ่งช้ี

ทางภูมศิาสตร์

   1.2.1 ลกัษณะของสบัปะรดบ้ำนคำตำมมำตรฐำนสิง่บ่งชีท้ำงภมูศิำสตร์ (GI)

      1)  พันธุ์ปัตตำเวีย

      2) ล�ำต้นมีรูปร่ำงคล้ำยกระบอง ยำวประมำณ 20 – 30 เซนติเมตร

      3) ใบมีสีเขียวเข้ม ขอบใบเรียบมีหนำมเล็กน้อย

      4) จุกมีควำมยำว ¼ - 1 เท่ำของผล

      5) ผลมีรูปทรงกรวย น�้ำหนักผลอยู่ระหว่ำง 1 – 3 กิโลกรัม

      6)  ตำค่อนข้ำงตื้น

 

ภาพที่ 1.2 ผลสับปะรดพันธุ์ปัตตำเวียที่ปลูกในจังหวัดรำชบุรี

ภาพที่ 1.3 จุกสับปะรดพันธุ์ปัตตำเวีย
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ภาพที่ 1.4 ใบสับปะรดพันธุ์ปัตตำเวีย

ภาพที่ 1.5 ตำและเนื้อสับปะรดบ้ำนคำ เนื้อ 1 และเนื้อ 2

      7)  เนื้อละเอียด หนำนิ่ม สีเหลืองสวย

      8)  มีควำมหวำนตั้งแต่ 15 องศำบริกซ์ขึ้นไป

   1.2.2  ขอบเขตพื้นที่กำรปลูกครอบคลุมพื้นท่ีของจังหวัดรำชบุรี 4 อ�ำเภอ 

คือ อ�ำเภอจอมบึง อ�ำเภอปำกท่อ อ�ำเภอสวนผึ้ง และอ�ำเภอบ้ำนคำ

   1.2.3  กระบวนกำรผลิต

       1) กำรเตรียมวัตถุดิบ มีดังนี้

        1.1) กำรเตรยีมพืน้ท่ีปลกู ส�ำหรบัพ้ืนทีท่ีเ่คยปลกูสบัปะรดให้สบัใบ 

และต้นสบัปะรดโดยใช้เครือ่งป่ันใบแล้วตำกทิง้ไว้ 1 เดอืน แต่ถ้ำจะให้ได้ผลดมีำกขึน้ 
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ควรท้ิงไว้ 2 – 3 เดอืน หลงัจำกนัน้ไถดนิอกี 1 ครัง้ ด้วยผำนหมกหรอืผำน 3 ตำกดิน 

ไว้ 7 – 10 วัน แล้วพรวนดินด้วยผำน 7 อีก 1 ครั้ง แล้วครำดเศษรำกเหง้ำตอเก่ำ

สบัปะรดและวัชพืชทกุชนดิทีเ่หลอือยูอ่อกไปท�ำลำยนอกแปลง ท�ำแนวปลกูหรอืยก

แปลงปลกูให้สงูประมำณ 15 เซนตเิมตร ถ้ำพืน้ท่ีลำดเอยีงมำกกว่ำ 3% ต้องท�ำร่อง

ระบำยน�้ำรอบๆ แปลง และยกแปลงให้ขวำงพื้นท่ีลำดเอียงเพื่อป้องกันกำรชะล้ำง

หน้ำดิน

ภาพที่ 1.6 กำรเตรียมพื้นที่ปลูกสับปะรด

       1.2) กำรเตรียมวัสดุปลูก

         มกีำรคดัขนำดหน่อพนัธุแ์ละจกุพนัธุก่์อนปลกู โดยใช้หน่อพนัธุ์

และ/หรือจุกพันธุ์ท่ีมีขนำดสม�่ำเสมอหรือใกล้เคียงกัน อัตรำกำรปลูก 7,000 – 

10,000 หน่อต่อไร่ มกีำรชบุหน่อด้วยสำรเคมก่ีอนปลกูเพ่ือป้องกนัเชือ้รำทีท่�ำให้เกดิ

โรคเน่ำกับต้นสบัปะรดและป้องกนัเพลีย้แป้งซึง่เป็นพำหะน�ำเชือ้ไวรัสโรคเหีย่วมำสู่

แปลงสับปะรด
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       ภาพที่ 1.7 หน่อพันธุ์สับปะรด            ภาพที่ 1.8 จุกพันธุ์สับปะรด 

    

      2) ฤดูปลูก

        ปลูกได้ตลอดท้ังปี โดยควรมีกำรวำงแผนกำรผลิตก่อนปลูกเพื่อ

ก�ำหนดเวลำกำรเก็บเกี่ยวผลผลิตและหลีกเลี่ยงช่วงเวลำที่ผลผลิตกระจุกตัว

       3) ระยะกำรปลูก

        กำรปลูกส่วนใหญ่ใช้ระบบแถวคู่ ดังนี้

        3.1) ระยะระหว่ำงต้น 20 ซม. ระหว่ำงแถว 50 ซม. ระหว่ำงแถว

คู่ 100 ซม. จ�ำนวนต้น 106,000 ต้น

        3.2) ระยะระหว่ำงต้น 30 ซม. ระหว่ำงแถว 60 ซม. ระหว่ำงแถว

คู่ 70 ซม. จ�ำนวนต้น 88,000 ต้น

        3.3) ระยะระหว่ำงต้น 30 ซม. ระหว่ำงแถว 50 ซม. ระหว่ำงแถว

คู่ 100 ซม. จ�ำนวนต้น 71,000 ต้น

      4) กำรใส่ปุ๋ย

        มีกำรใส่ปุ๋ย จ�ำนวน 4 ครั้ง ดังนี้

        4.1) ครั้งที่ 1 ก่อนปลูกพร้อมกำรเตรียมดิน ใช้ปุ๋ยอินทรีย์โรยเป็น

แถวหลังไถแปรตำมแนวร่องปลูกสับปะรดเพื่อกระตุ้นกำรออกรำก อัตรำกำรใช้ปุ๋ย 

1 ตัน/ไร่

        4.2) ครั้งที่ 2 หลังปลูกประมำณ 1 – 2 เดือน ใส่ปุ๋ยสูตร 21-0-0 

+24s หรือ 16-20-0 อตัรำ 7 – 10 กรมั/ต้น ใส่ชดิโคนต้นหรอืฝังให้ลกึ 3 เซนตเิมตร



9

        4.3) ครั้งท่ี 3 หลังปลูกแล้วประมำณ 4 – 6 เดือน ใส่ปุ๋ยที่มี

โพแทสเซียมสูง เช่น ปุ๋ยสูตร 15-5-20, 14-9-12, 12-5-30 อัตรำ 10 กรัม/ต้น ใส่

บริเวณกำบใบล่ำงขณะมีน�้ำขัง

        4.4) ครั้งที่ 4 หลังบังคับผลประมำณ 3 เดือน ส�ำหรับสับปะรดผล

สดใส่ปุ๋ยสูตร 0-0-50 เพื่อบ�ำรุงคุณภำพของผล อัตรำ 7 – 10 กรัม/ต้น ใส่บริเวณ

กำบใบล่ำงสุดขณะที่กำบใบมีน�้ำขัง

      5)  กำรให้น�้ำ

        ใช้น�ำ้ฝนทีต่กสม�ำ่เสมอทัง้ปี หำกเป็นช่วงฤดูแล้งหรือฝนทิง้ช่วงจะ

มกีำรให้น�ำ้ต้นสบัปะรดทีก่�ำลงัเจริญเตบิโตและหยดุให้น�ำ้ก่อนเก็บเกีย่ว 15 – 30 วัน

      6)  กำรบังคับดอก

        เมื่อสับปะรดมีอำยุระหว่ำง 8 – 10 เดือน ต้นสับปะรดมีน�้ำหนัก

ประมำณ 2.5 – 3.0 กิโลกรัม สะโพกใหญ่ขนำด 32 – 35 เซนติเมตร จึงท�ำกำร

บังคับดอก ซึ่งมีกำรใช้สำร 2 แบบ ได้แก่

        6.1) เอทธิฟอน (ethephon) ควำมเข้มข้น 39.50% อัตรำกำรใช้

เอทธิฟอน 500 -700 ซีซี ผสมปุ๋ยยูเรีย 10 – 12 กิโลกรัม ต่อน�้ำ 1,000 ลิตร  

ฉีดพ่นบนต้นสับปะรดต้นละ 70 – 80 ซีซี ฉีดพ่น 2 ครั้ง ห่ำงกัน 7 วัน ฉีดในช่วง

เช้ำมืดหรือตอนเย็นที่มีอุณหภูมิต�่ำกว่ำ 28 องศำเซลเซียส

        6.2) แคลเซียมคำร์ไบด์ (calcium carbide) ใช้อัตรำ 3 – 5 กรัม 

หยอดไปในยอดสับปะรดขณะที่มีน�้ำขัง โดยหยอด 2 ครั้ง ห่ำงกัน 5 – 7 วัน ในช่วง

เช้ำหรือเย็น

      7)  กำรเก็บเกี่ยวผลผลิต

        7.1) จะเกบ็เก่ียวหลงักำรออกดอกประมำณ 150 วนั หรอือำจมำก

น้อยกว่ำน้ีขึน้อยูกั่บฤดกูำล เกบ็เกีย่วพร้อมจกุและก้ำน โดยเกบ็เกีย่วสบัปะรดทีร่่อง

ตำตงึเตม็ที ่ก้ำนผลเหีย่วเลก็น้อย ดอกย่อยเหีย่วแห้ง ตำด้ำนล่ำงของผลเปิดมำกกว่ำ 
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หรือเท่ำกับ 1 ตำ เมื่อปำดควำมยำวผลเพื่อดูสีเนื้อ สับปะรดแก่ต้องมีเนื้อสีเหลือง 

ไม่น้อยกว่ำร้อยละ 25 ของควำมยำวผล ไม่มีกลิ่นโอ่ กลิ่นบูด หรือกลิ่นเหม็นเปรี้ยว

        7.2) กำรคัดเกรด ใช้ควำมแน่นของเนื้อเป็นตัววัด โดยกำรเคำะ 

ฟังเสียง แบ่งเป็น 2 กลุ่ม ได้แก่ 1) สับปะรดเนื้อหนึ่ง คือ สับปะรดที่มีควำมแน่น

ของเนื้อมำก รสชำติหวำนฉ�่ำ และเนื้อมีสีเหลืองสวย เมื่อดีดหรือเคำะฟังเสียงจะมี

เสยีงดัง “แปะ” และ 2) สบัปะรดเนือ้สอง คอื สบัปะรดทีม่คีวำมแน่นของเนือ้ รสชำติ 

และสขีองเนือ้ผลเหลอืงน้อยกว่ำสบัปะรดเน้ือหนึง่ เมือ่ดีดหรือเคำะฟังเสียงจะมีเสียง

ดัง “โปก”

      8)  กำรไว้ตอสับปะรด

        เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตเรียบร้อยแล้วให้ท�ำกำรแต่งต้นและใบพร้อม

พ่นสำรเคมป้ีองกันก�ำจดัวชัพชืลงในแปลงสบัปะรด หลงัจำกนัน้ 1 เดือนถดัมำใส่ปุย๋

สตูร 15-5-20 อัตรำ 100 กิโลกรมัต่อไร่ ปล่อยทิง้ไว้และรอกำรบงัคบัผลในอกี  8 – 10 

เดือนถัดมำ

ภาพที่ 1.9 สับปะรดเนื้อ 1 (ทำงขวำมือ) เนื้อ 2 (ทำงซ้ำยมือ)
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2. การน�า พด.7 มาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์เอนไซม์ร่วมป้องกันโรคเหี่ยว

 ผลติภณัฑ์เอนไซม์ร่วมป้องกนัโรคเหีย่ว หมำยถงึ น�ำ้หมกัชวีภำพสูตรพัฒนำใหม่

ที่เพิ่มประสิทธิภำพโดยมีเอนไซม์ที่เกิดจำกกำรหมักด้วยจุลินทรีย์ พด.7 หลำยชนิด 

เอนไซม์ดังกล่ำวมีฤทธิ์ทำงชีวภำพ สำมำรถน�ำไปใช้ไล่เพลี้ยในไร่สับปะรดทดแทน

สำรก�ำจัดศัตรูพืชได้ดีในระดับหน่ึง ช่วยประหยัดต้นทุน ปลอดภัยต่อสุขภำพ และ

เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม เกษตรกรสำมำรถท�ำน�้ำหมักชีวภำพได้เองโดยใช้สูตรและ

กรรมวิธีดังต่อไปนี้

สูตรการท�าน�้าหมักชีวภาพขนาด 50 ลิตร

ส่วนผสม ปริมาณ (หน่วย)

กำกน�้ำตำล ปริมำตร 10 ลิตร

กะทิ ปริมำตร 5 ลิตร

กำกถั่วเหลืองชนิด TVO* ปริมำณ 10 กิโลกรัม

น�้ำดื่มหรือน�้ำสะอำด ปริมำตร 30 ลิตร

จุลินทรีย์ พด.7 จ�ำนวน 3 ซอง

 *กำกถัว่เหลอืง TVO หมำยถงึ กำกถัว่เหลอืงเหลอืทิง้จำกอตุสำหกรรมผลิตน�ำ้มนั

พชืซึง่มีปริมำณโปรตนีสงู นยิมน�ำมำใช้ในกำรผสมอำหำรสตัว์ และสำมำรถหำซือ้ได้

ตำมร้ำนจ�ำหน่ำยอำหำรสัตว์ทั่วไป
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 2.1 แผนผังขั้นตอนการท�าผลิตภัณฑ์ป้องกันโรคเหี่ยว

ภาพที่ 2.1 ขั้นตอนกำรท�ำผลิตภัณฑ์เอนไซม์ร่วมป้องกันโรคเหี่ยว
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 2.2 การน�า พด.7 มาพฒันาเป็นผลิตภณัฑ์เอนไซม์ร่วมป้องกันโรคเหี่ยว

   หัวใจส�ำคัญของกำรท�ำน�้ำหมักชีวภำพสูตรเพ่ิมประสิทธิภำพนี้คือ กำรใช้

กำกถัว่เหลอืงเป็นส่วนผสม น�ำ้หมกัทีผ่ลติได้ ตรวจพบว่ำ มกีจิกรรมเอนไซม์ 3 ชนดิ 

ได้แก่ เอนไซม์ไกโคไซด์ไฮโดรเลส เอนไซม์โปรติเอส และเอนไซม์ไลเปส เอนไซม์ทั้ง

สำมชนิดนี้จะร่วมกันช่วยท�ำให้แป้งเมือกที่ห่อหุ้มตัวเพลี้ยสลำยตัว จำกนั้นเพลี้ยจะ

อ่อนแอต่อสิ่งแวดล้อมและจะถูกรุกรำนหรือตำยไปในที่สุด กำรน�ำน�้ำหมักไปใช้

สำมำรถน�ำไปฉดีพ่นได้โดยตรงทีต้่นสบัปะรด หรอืฉดีพ่นทีด่นิ หรอืน�ำไปเจอืจำงผสม

กับปุ๋ย หรือสำรอำหำรอ่ืนๆท่ีใช้อยู่เป็นประจ�ำในอัตรำส่วน น�้ำหมัก: สำรอื่นๆ  

= 1:10 โดยสำมำรถใช้น�ำ้หมกัได้ตลอดเวลำเท่ำทีต้่องกำร น�ำ้หมกัจะไม่มผีลกระทบ

หรือสร้ำงควำมเสียหำยใดๆ แก่ผลสับปะรด มีวิธีกำรท�ำดังนี้

   1) จุลินทรีย์ พด.7 ที่น�ำมำใช้เป็นหัวเชื้อในกำรท�ำผลิตภัณฑ์เอนไซม์ร่วม

ป้องกันโรคเหี่ยวสำมำรถไปขอรับได้ฟรีที่สถำนีพัฒนำที่ดินในเขตพื้นที่ตนเอง

   2) หมักในปรมิำณมำก เช่น ในถงั 200 ลติร ต้องปรับสตูรให้เหมำะสม โดย

อำจใช้สูตรดังต่อไปนี้

     • กำกน�้ำตำล 20 ลิตร

     • กะทิ 10 ลิตร

     • กำกถั่วเหลืองชนิด TVO 20 กิโลกรัม

     • น�้ำสะอำด 150 ลิตร

     • จุลินทรีย์ พด.7  จ�ำนวน 6 ซอง

  

            ภาพที่ 2.2 สำรเร่ง พด.7        ภาพที่ 2.3 กำรหมักสำรชีวภำพ
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   3)  ในระหว่ำงกำรหมกัสำมำรถตกัน�ำ้หมกัออกมำเกบ็ไว้ในขวดน�ำ้เพ่ือเกบ็

ไว้ใช้เป็นหัวเชื้อในกำรหมักครั้งต่อไปได้

ภาพที่ 2.4 กำรเก็บสำรหมักไว้ในขวดน�้ำเพื่อเป็นหัวเชื้อ

   4)  เกษตรกรสำมำรถน�ำสำรสกดัจำกพชืสมนุไพรชนดิต่ำง ๆ  ทีม่จี�ำหน่ำย

ทัว่ไป หรือพชืสมุนไพรสดท่ีหำได้ง่ำยในพ้ืนท่ี มำผสมในถงัหมกัร่วมกบักำกถัว่เหลอืง

เพื่อเพิ่มประสิทธิภำพได้เช่นกัน โดยหำกเป็นสำรสกัดให้ใช้อัตรำส่วนประมำณ  

1 ลติร/กำรหมกั 50 ลติร หำกเป็นสมนุไพรสดให้ใช้อตัรำส่วนประมำณ 3-5 กโิลกรัม 

/กำรหมัก 50 ลิตร

 

ภาพที่ 2.5 กำรหมักสำรชีวภำพจำกพืชสมุนไพรชนิดต่ำง ๆ
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3.  การน�าความรู้จาก smart farmer ต้นแบบไปใช้ยกระดับการผลิตและการ 

 บริหารจัดการผลผลิต 
 3.1  แผนผงัขัน้ตอนองค์ความรูต้้นแบบของ Smart Farmer ทีถ่่ายทอดให้กบัเกษตรกร

ภาพที่ 3.1 ขั้นตอนองค์ควำมรู้ต้นแบบของ Smart Farmer ที่ถ่ำยทอดให้กับ

เกษตรกร
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 3.2 แนวทางการยกระดับการผลิตและการบริหารจัดการผลผลิต

   กำรยกระดับกำรผลิตและกำรบริหำรจัดกำรผลผลิต มีรำยละเอียดกำร

ปฏิบัติซึ่งรวบรวมจำกองค์ควำมรู้ของ Smart Farmer ต้นแบบ 3 ด้ำน คือ 1) กำร

ลดต้นทุน 2) กำรเพิ่มผลผลิต และ 3) กำรตลำด ดังมีรำยละเอียดต่อไปนี้

ภาพที่ 3.2 แนวทำงกำรยกระดับกำรผลิตและกำรบริหำรจัดกำรผลผลิต

   3.2.1.  การลดต้นทุน

        วธิกีำรปฏิบตัทิีส่�ำคญัในกำรลดต้นทุนด้ำนกำรปลกูสับปะรดผลสด

ของเกษตรกรในต�ำบลหนองพันจันทร์ อ�ำเภอบ้ำนคำ จังหวัดรำชบุรี ได้แก่ กำรคัด

ขนำดส่วนขยำยพันธุ์สับปะรด และกำรวำงผังปลูก โดยมีองค์ควำมรู้ที่ส�ำคัญ ดังนี้

       1) การคัดขนาดส่วนขยายพันธุ์สับปะรด

        1.1) เกษตรกรจะใช้จุกและหน่อในกำรขยำยพันธุ์  

        1.2) กำรปลูกด้วยหน่อพันธุ์มีข้อดี คือ ทนต่อโรคเน่ำได้ดีกว่ำปลูก

ด้วยจุก  และให้ผลเร็วกว่ำปลูกด้วยจุก 

        1.3) กำรปลูกด้วยจุกจะเจริญเติบโตช้ำกว่ำและออกดอกช้ำกว่ำ

ปลกูด้วยหน่อพนัธุ ์แต่กำรเจรญิเตบิโตจะสม�ำ่เสมอ รปูทรงผลดกีว่ำ สำมำรถก�ำหนด

ช่วงบังคับออกดอกได้ ท�ำให้วำงแผนกำรผลิตและเก็บเกี่ยวได้
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ภาพที่ 3.3 หน่อพันธุ์สับปะรด

 1.4)  เกษตรกรจะคดัหน่อพนัธ์ุ หรอืจกุพนัธุท์ีม่ขีนำดเท่ำกนัเพ่ือใช้ปลูกในแปลง

เดียวกัน  โดยคัดเป็น 4 ขนำด ได้แก่ เล็ก กลำง ใหญ่ และใหญ่มำก

ข้อดขีองการคดัขนาด ได้แก่ (1) สบัปะรดจะโตพร้อมกนั มขีนำดเท่ำกนัทุกต้น ช่วย

ให้ลดต้นทุนและแรงงำนในกำรใส่ปุ๋ย กำรหยอดสำรบังคับดอก กำรเก็บเกี่ยว 

เนื่องจำกสำมำรถท�ำพร้อมกันทุกต้นในครำวเดียวกัน (2) สำมำรถวำงแผนกำรผลิต

สู่ตลำดได้ตำมเวลำท่ีต้องกำร (3) สำมำรถกระจำยผลผลิตออกสู่ตลำดได้ตลอดปี 

ผลผลิตไม่กระจุกตัว ช่วยแก้ปัญหำรำคำตกต�่ำ

ภาพที่ 3.4 กำรคัดขนำดหน่อพันธุ์
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       2) การวางผังปลูก

        2.1) แบ่งพื้นที่ออกเป็นแปลง มีควำมกว้ำงประมำณ 40-50 เมตร 

และควำมยำวไม่เกิน 200 เมตร  

        2.2) เว้นพืน้ทีถ่นนระหว่ำงแปลงให้รถยนต์เข้ำไปได้ 

        2.3) วำงแนวปลูกให้ตั้งฉำกกับถนน  

        2.4) พืน้ท่ีลำดเอียงหรอืชำยเขำจะวำงแปลงตำมยำวขนำนกบัแนว

ลำดเอียง แถวปลูกให้ขวำงแนวลำดเอียง และท�ำทำงระบำยน�้ำ 

        2.5) ท�ำแนวระบำยน�้ำเป็นระยะๆ ในพื้นที่รำบหรือพื้นที่ขังน�้ำใน

บริเวณชิดขอบถนนหรือกลำงแปลง  

      ข้อดีของการวางผังปลูก

       2.1) เพิม่ควำมสะดวกในกำรท�ำงำน เช่น กำรฉีดพ่นสำรก�ำจัดวชัพืช      

กำรใส่ปุ๋ย กำรเก็บผลผลิต เนื่องจำกกำรวำงแผนปลูกที่มีขนำดกว้ำงเกินไป  

       2.2) ลดต้นทุนในกำรขนผลผลิตออกจำกแปลงสู่ถนน

       2.3) ลดกำรชะล้ำงและสูญเสียหน้ำดินเนื่องจำกกำรไหลของน�้ำฝน

   3.2.2. การเพิ่มผลผลิต

       กำรเพิม่ผลผลิตของเกษตรกรจะใช้วิธีกำรเพ่ิมจ�ำนวนต้นพันธุ์ต่อไร่

และใช้วิธีกำรให้น�ำ้ทีเ่หมำะสมกบัควำมต้องกำรของสบัปะรดในแต่ละช่วงกำรเจริญ

เติบโต  

      1)  กำรเพิ่มจ�ำนวนต้นพันธุ์ต่อไร่

        1.1) กำรปลกูโดยทัว่ไปจะใช้ระบบแถวคู ่ระยะห่ำงระหว่ำงต้น 30 

เซนตเิมตร ระหว่ำงแถว 50 เซนตเิมตร ระหว่ำงแถวคู ่60 เซนตเิมตร  ซ่ึงจะได้จ�ำนวน 

10,000 ต้น/ไร่
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ภาพที่ 3.5 กำรวำงผังปลูก

ภาพที่ 3.6 กำรเพิ่มจ�ำนวนหน่อพันธุ์ต่อไร่
    

      2) การให้น�้า

        ควำมต้องกำรน�้ำของสับปะรดในแต่ละช่วงอำยุแบ่งได้เป็น 4 ช่วง 

ได้แก่ 

        2.1) หลังกำรปลูก ต้องกำรน�้ำเพื่อเร่งให้รำกออกมำโดยเร็วที่สุด 

เพื่อให้ต้นตั้งตัวอย่ำงสม�่ำเสมอพร้อมกัน

        2.2) ช่วงออกรำก ต้องกำรน�้ำเพื่อให้ควำมชื้นของดินเพียงพอ

ส�ำหรับกำรใส่ปุ๋ยที่โคนต้นครั้งแรกหลังกำรปลูก
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       2.3)  ช่วงระยะกำรเจริญเติบโตของต้น ต้องกำรน�้ำเพื่อใช้ใน

กระบวนกำรสร้ำงอำหำรท�ำให้ต้นสับปะรดมีน�้ำหนักเหมำะสม (2.5-3.2 กิโลกรัม)

       2.4) ช่วงบังคับผล ระยะออกดอก และกำรเติบโตของผล ต้องกำร

น�้ำเพื่อขยำยขนำดของผล

       วิธีการให้น�้า

       2.1) ให้น�้ำลักษณะคล้ำยน�้ำฝน

       2.2) ให้น�้ำบริเวณกำบใบ พร้อมกับบริเวณดิน และบริเวณรำก หรือ

ฉีดน�้ำเข้ำยอดจนเต็มยอด

       2.3) ใช้น�้ำประมำณต้นละ 300 cc (1,500-2,000 ลิตรต่อไร่)

       2.4) ให้น�้ำสัปดำห์ละ 1 ครั้ง โดยเฉพำะในช่วงฤดูแล้ง (ธันวำคม-

เมษำยน)

       2.5) งดให้น�้ำ 2-4 สัปดำห์ ก่อนเก็บเกี่ยวผลผลิต

       ระบบการให้น�้า

       2.1) ระบบสปริงเกอร์ติดตั้งบนพื้นดิน

       2.2) ระบบท่อฝุ่นติดตั้งบนพื้นดิน โดยติดตั้งท่อยำงขนำดเล็กไว้ใน

แปลง น�้ำจะพุ่งกระจำยไปรอบรัศมีเป็นวงกลม วิธีนี้ประหยัดน�้ำ และน�้ำเป็นละออง

กระจำยไปทั่ว ไม่ชะล้ำงหน้ำดิน

       2.3) ระบบสำยยำงเดินลำกสำยฉีด 

 

        ภาพที่ 3.7 ระบบสปริงเกอร์       ภาพที่ 3.8 ระบบท่อฝุ่นติดตั้งบนพื้นดิน
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ภาพที่ 3.9 ระบบสำยยำงเดินลำกสำยฉีด

    1) การเพิ่มคุณภาพผลผลิต 

      1.1) ให้ควำมส�ำคัญกับกำรพัฒนำคุณภำพผลผลิตให้มีคุณภำพ  

      1.2) จดทะเบียนสิง่บ่งช้ีทำงภูมศิำสตร์สบัปะรดบ้ำนคำ (Geographical 

Indicator Bankha Pineapple: GI)  ซึง่เป็นสบัปะรดทีม่คีวำมโดดเด่นแตกต่ำงจำก

แหล่งอ่ืน คือ เป็นสับปะรดพนัธุปั์ตตำเวยีทีผ่ลมตีำค่อนข้ำงตืน้ เนือ้ละเอยีด หนำนิม่ 

สีเหลืองสวย มีกลิ่นหอม ไม่หวำนจัด ไม่กัดลิ้น

      1.3) ส่งเสรมิกำรผลติตำมมำตรฐำนกำรเกษตรทีเ่หมำะสม (GAP)  เพือ่

ให้ผลผลิตปลอดภยั- กำรใช้กำรตลำดแบบกลุม่จะช่วยให้เกษตรกรสำมำรถจ�ำหน่ำย

สินค้ำได้ดีกว่ำกำรท�ำตลำดแบบส่วนตัว  

    2) การวางแผนด้านปริมาณการผลิต

      2.1) ใช้ข้อมลูปรมิำณสบัปะรดเพือ่วำงแผนให้สอดคล้องกบันกำรตลำด

      2.2) วำงแผนให้เกษตรกรมีสับปะรดจ�ำหน่ำยตลอดทั้งปีในลักษณะ

กำรแบ่งปันปริมำณกำรจ�ำหน่ำยในแต่ละไร่  

      2.3) กำรเปิดตลำดใหม่และระบบกำรจ�ำหน่ำยหน้ำฟำร์ม
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    3)  การบริหารความเสี่ยงด้านการตลาด

      3.1) กำรแปรรูปสับปะรดเพื่อเป็นสินค้ำชุมชน 

      3.2) กำรปลูกแบบผสมผสำน โดยไม่ปลูกเพื่อกำรบริโภคผลสดซ่ึงมี

ต้นทุนสูงกว่ำกำรปลูกเพื่อส่งโรงงำนเพียงอย่ำงเดียว แต่แบ่งพ้ืนที่ในแปลงปลูกไว้

ส�ำหรับกำรปลูกเพื่อจ�ำหน่ำยผลสดและกำรส่งเข้ำโรงงำน

ภาพที่ 3.10 กำรคัดคุณภำพเพื่อจ�ำหน่ำยในระบบกลุ่มเกษตรกร
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4. รปูแบบการจดัการดนิชดุที ่44 ในจงัหวดัราชบรุก่ีอนการลงหน่อพนัธุส์บัปะรด 

 เพื่อลดการใช้ปุ๋ยเคมี 

 4.1 แผนผังขั้นตอนการจัดการดินชุดที่ 44

ภาพที่ 4.1 ขั้นตอนกำรจัดกำรดินชุดที่ 44
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 4.2 รูปแบบการจัดการดินชุดท่ี 44 ในจังหวัดราชบุรีก่อนการลงหน่อพันธุ์

สับปะรดเพื่อลดการใช้ปุ๋ยเคมี

   ขั้นตอนกำรบ�ำรุงดินด้วยอินทรียวัตถุร่วมกับปุ๋ยพืชสดในชุดดินที่ 44 เพื่อ

ลดกำรใช้ปุ๋ยเคมีก่อนกำรลงหน่อพันธุ์ มีขั้นตอนกำรบ�ำรุงดิน ดังนี้

   1) ไถปั่นตอซังของหน่อพันธุ์เพื่อปั่นต้นตอเดิมให้กลำยเป็นปุ๋ยพืชสดซึ่งจะ

เป็นแนวทำงให้เกษตรกรลดกำรใช้สำรเคมีก�ำจัดวัชพืชเป็นอันดับแรก ท�ำกำรพัก

แปลงไว้เป็นเวลำ 7-14 วัน

   2) ท�ำกำรโจมตีดินด้วยกำรใช้ค�ำจ�ำกัดควำมจำกชำวบ้ำนที่เรียกว่ำ “กำร

ระเบดิดนิ” เพือ่ท�ำลำยโครงสร้ำงของดนิทีจ่บัตวัเป็นก้อนแขง็มสีภำพเป็นดนิดำน และ 

น�ำรำกวชัพชืใต้ดนิขึน้มำ อำท ิหญ้ำคำ ซ่ึงเป็นวชัพชืหนึง่ทีร่บกวนสบัปะรด เกษตรกร

ทั่วไปมักจะใช้ยำก�ำจัดวัชพืชฉีดพ่นหลังลงหน่อพันธุ์ ซึ่งหำกเกษตรกรมีกำรก�ำจัด

วชัพชืเหล่ำนีก่้อนเบือ้งต้นจะส่งผลให้สำมำรถลดต้นทนุกำรใช้สำรเคมีได้อกีทำงหนึง่

   3) ท�ำกำรไถ ครั้งที่ 1 หลังจำกกำรระเบิดดินทันที

   4) หว่ำนเมลด็ปอเทอืง โดยอตัรำเมลด็ทีใ่ช้ปลูก 3-5 กโิลกรัม/ไร่ จนกระทัง่

เจริญเตบิโต ใช้เวลำประมำณ 45-55 วนั ให้สงัเกตจำกกำรออกดอกของต้นปอเทือง 

และล�ำต้นต้องไม่แขง็หรอืแก่จนเกนิไป หำกล�ำต้นแข็งเกนิไปจะส่งผลต่อกำรย่อยสลำย 

และปริมำณไนโตรเจนของต้นปอเทืองลดลง 

 
ภาพที ่4.2 ไถครัง้ที ่1 หว่ำนเมล็ดปอเทอืงจนกระทัง่เจรญิเติบโตใช้เวลำ45-55 วนั
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   5) เมื่อจะเตรียมกำรไถ ครั้งที่ 2 ให้ท�ำกำรฉีดพ่นปุ๋ยน�้ำหมักอัตรำ 2,000 

ลิตรต่อไร่ โดยปุ๋ยน�้ำหมักเข้มข้น 100 ลิตร/น�้ำ 1,000 ลิตร หว่ำนปุ๋ยหมักสัดส่วน

กำรใช้ 1,500 กิโลกรัมต่อไร่ ด�ำเนินกำรไถครั้งที่ 2 ซึ่งเป็นกำรไถกลบต้นปอเทืองที่

ใช้เป็นปุ๋ยพืชสดร่วมกับปุ๋ยหมักและปุ๋ยน�้ำหมัก

ภาพที่ 4.3 ฉีดพ่นปุ๋ยน�้ำหมัก หว่ำนปุ๋ยหมัก และไถกลบ

   6) พักแปลงดินที่เตรียมปลูกไว้ประมำณ 7-14 วัน

   7) ลงหน่อพนัธุ ์โดยก�ำหนดขนำดของแถว 1 ชดุใช้จ�ำนวน 4 แถว แต่ละแถว 

ต่ำงกัน 40 เซนติเมตร และ 80 เซนติเมตร 

 

ภาพที่ 4.4 กำรลงหน่อพันธุ์
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5. รูปแบบการปลูกสับปะรดที่มีผลต่อความหวาน

 5.1 แผนผังขั้นตอนการปลูกสับปะรดที่มีผลต่อความหวาน

ภาพที่ 5.1 ขั้นตอนกำรปลูกสับปะรดที่มีผลต่อควำมหวำน
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 5.2 รูปแบบการปลูกสับปะรดที่มีผลต่อความหวาน

  1) ขั้นที่ 1 วิเครำะห์ธำตุในดินก่อนกำรเตรียมดิน ท�ำโดยเก็บตัวอย่ำงดินใน

พื้นที่ประมำณ 15 จุดต่อไร่ แบบสลับฟันปลำ แล้วน�ำมำคลุกเคล้ำ แบ่งเป็น 4 ส่วน

โดยน�ำ 1 ส่วนส่งตรวจที่ส�ำนักงำนพัฒนำที่ดิน

 

ภาพที่ 5.2 กำรเก็บดินในพื้นที่และบรรจุภำชนะน�ำส่งตรวจ

  2) ขัน้ท่ี 2 เตรยีมดนิให้มธีำตท่ีุเหมำะสมตำมผลกำรวเิครำะห์ทีร่ะบจุำกส�ำนกั

พัฒนำที่ดิน

  3) ขั้นที่ 3 ลงหน่อสับปะรดที่มีกำรคัดในพื้นท่ีที่มีกำรเตรียมดินให้มีธำตุ

อำหำรที่เหมำะสมส�ำหรับกำรปลูกสับปะรด

 

ภาพที่ 5.3 พื้นที่ไร่สับปะรดที่มีกำรจัดเตรียมพื้นที่และท�ำกำรลงหน่อในพื้นดิน
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   4) ขั้นที่ 4 เว้นระยะจำกกำรลงหน่อประมำณ 3 เดือน บ�ำรุงดินเน้นที่ธำตุ

ไนโตรเจน (N) เนื่องจำกธำตุไนโตรเจนมีควำมจ�ำเป็นในกำรเจริญเติบโตของต้น

สับปะรดในช่วงแรก

   5) ขั้นที่ 5 เว้นระยะประมำณ 2 เดือนหลังจำกท�ำตำมข้ันตอนที่ 4 แล้ว

บ�ำรุงดินเน้นที่ธำตุโพแทสเซียม (K)

ภาพที่ 5.4 กำรใส่ปุ๋ยบ�ำรุงดินในช่วงก่อนกำรบังคับออกดอก

   6) ขัน้ที ่6 บงัคบัต้นสบัปะรดให้ออกดอกโดยใช้เทคนคิกำรรมแก๊สเอทธลีิน 

หรือกำรฉีดสำรเอทิฟอนที่ต้นสับปะรด

 

ภาพที่ 5.5 กำรฉีดเอทิฟอนเร่งกำรออกดอกและดอกของต้นสับปะรด
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   7) ขัน้ที ่7 เว้นระยะหลงัจำกกำรบงัคบัออกดอก ประมำณ 2 -3 เดือน แล้ว

ท�ำกำรบ�ำรุงดินเน้นที่ธำตุโพแทสเซียม (K) อำทิ ปุ๋ย 0-0-60 เตรียมโดยน�ำปุ๋ยสูตร 

0-0-60 ละลำยน�้ำอัตรำ 3-5% แล้วฉีดที่ต้นสับปะรด เพื่อให้ผลสับปะรดมีรสหวำน
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บทที่ 2

การแปรรูปสับปะรด

	 ส�ำหรับบทนี้น�ำเสนอควำมรู้ในเรื่องของกำรผลิตน�้ำส้มสำยชูหมักสับปะรดและ

กำรผลติเครือ่งดืม่เพือ่สขุภำพจำกน�ำ้ส้มสำยชหูมักสบัปะรด	ดังรำยละเอยีดต่อไปนี้

1. การผลิตน�้าส้มสายชูหมักสับปะรด

 1.1 แผนผังขั้นตอนการผลิตน�้าส้มสายชูหมักสับปะรด

	 	 กำรผลติน�ำ้ส้มสำยชหูมกัสบัปะรด	ประกอบด้วย	ขัน้ตอนย่อย	3	ขัน้ตอน	คอื	

1)		กำรหมกัไวน์สบัปะรด	2)	กำรเตรยีมหวัเชือ้แบคทเีรยีน�ำ้ส้มสำยช	ูและ	3)	กำรผลติ 

น�้ำส้มสำยชูหมักจำกสับปะรด	ดังนี้



33

  1) ขั้นตอนการหมักไวน์สับปะรด

ภาพที่ 2.1 กำรหมักไวน์สับปะรด
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	 	 2)	 กำรเตรียมหัวเชื้อแบคทีเรียน�้ำส้มสำยชู

ภาพที่ 2.2 กำรเตรียมหัวเชื้อแบคทีเรียน�้ำส้มสำยชู
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  3) การผลิตน�้าส้มสายชูหมักจากสับปะรด

ภาพที่ 2.3	กำรผลิตน�้ำส้มสำยชูหมักสับปะรด
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 1.2  การผลิตน�้าส้มสายชูหมักสับปะรด

	 	 	 กำรผลิตน�้ำส้มสำยชูหมักสับปะรด	ประกอบด้วย	 ข้ันตอนย่อย	3	 ข้ันตอน	

ดังนี้

   1)  การหมักไวน์สับปะรด มีรายละเอียดดังนี้

	 	 	 	 	 1.1)	 น�ำน�้ำสับปะรดคั้นสด	2	ส่วนและน�้ำสะอำด	1	ส่วน	ตรวจปริมำณ

ควำมหวำนและเติมน�้ำตำลทรำยเพื่อปรับควำมหวำนให้ได้	20°	บริกซ์	ปรับค่ำ	pH	

ให้อยู่ในช่วง	3.5-4	(โดยปกติน�้ำสับปะรดมีค่ำ	pH	อยู่ในช่วงนี้)	และน�ำไปต้มฆ่ำเชื้อ

ที่อุณหภูมิ	80	องศำเซลเซียส	ใช้เวลำ	15	นำที	

	 	 	 	 	 1.2)	 น�ำน�้ำสับปะรดท่ีต้มแล้วเทใส่ในภำชนะหมักที่สะอำดและปิดด้วย

จกุส�ำล	ีโดยไม่บรรจุจนเตม็ขวดเพ่ือให้มช่ีองว่ำงอำกำศเพยีงพอ	และแบ่งน�ำ้สบัปะรด

ที่ต้มแล้วใส่แก้วสะอำดรอจนอุณหภูมิเย็นลงถึง	40	องศำเซลเซียส	จึงเติมเชื้อยีสต์

แห้ง	 (Saccharomyces	cerevisiae)	ปริมำณ	0.25	กรัมต่อไวน์สับปะรด	1	ลิตร	 

ตั้งทิ้งไว้	15	นำที	เพื่อให้ยีสต์เจริญหรือกระจำยตัวโดยไม่ต้องเขย่ำหรือคนให้เข้ำกัน

	 	 	 	 	 1.3)		เทน�ำ้สบัปะรดท่ีมเีชือ้ยสีต์ลงในน�ำ้สบัปะรดในภำชนะหมกัและปิด

ด้วยจุกส�ำลี	 เขย่ำให้ยีสต์ผสมเข้ำกัน	หมักท่ีอุณหภูมิห้องเป็นเวลำหนึ่งสัปดำห์จนมี

ปริมำณแอลกอฮอล์ร้อยละ	10	โดยเขย่ำทุกวันเพื่อเพิ่มกำรเจริญของยีสต์

   2)  การเตรียมหัวเชื้อแบคทีเรียน�้าส้มสายชู มีรายละเอียดดังนี้

	 	 	 	 	 2.1)		น�ำน�้ำสับปะรดปริมำตร	700	มิลลิลิตร	ต้มฆ่ำเชื้อที่อุณหภูมิ	80	

องศำเซลเซียส	ใช้เวลำ	15	นำที	แล้วเทลงในถำดสแตนเลสที่ฆ่ำเชื้อแล้ว

	 	 	 	 	 2.2)		รอจนกระท่ังน�้ำสับปะรดเย็นลงแล้วจึงเติมไวน์สับปะรดที่มีค่ำ

แอลกอฮอล์	10	%	ลงไป		300	มิลลิลิตร

	 	 	 	 	 2.3)		เตมิหวัเชือ้	Acetobacter	aceti	TISTR	102	โดยเขีย่เชือ้ลงในถำด

สแตนเลส

	 	 	 	 	 2.4)		ปิดคลมุถำดด้วยถงุพลำสตกิเจำะรแูล้วหมกัท่ีอุณหภมูห้ิองเป็นเวลำ	

2	วัน	ได้หัวเชื้อแบคทีเรียน�้ำส้มสำยชูหมักปริมำตร	1	ลิตร
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ภาพที่ 2.4 วิธีกำรหมักในถำดสแตนเลส

  3)  การผลิตน�้าส้มสายชูหมักจากสับปะรด มีรายละเอียดดังนี้

	 	 	 	 	 3.1)		ท�ำกำรหมักน�้ำส้มสำยชูในถำดสแตนเลสในอัตรำส่วนที่เหมำะสม

คือ	หัวเชื้อแบคทีเรียน�้ำส้มสำยชูหมัก	1	ส่วน	ต่อไวน์สับปะรด	1	ส่วน	

	 	 	 	 	 3.2)	 	 โดยน�ำไวน์สับปะรด	1	ลิตร	 เติมลงในถำดท่ีมีหัวเชื้อแบคทีเรีย

น�้ำส้มสำยชู	ดังนั้นปริมำตรรวมในถำดคือ	2	ลิตร	แล้วคลุมด้วยถุงพลำสติกเจำะรู	

ดังภำพที่	2.4

	 	 	 	 	 3.3)		หมกัทีอ่ณุหภมูห้ิองเป็นเวลำ	7	วนั	จึงได้ผลิตภณัฑ์น�ำ้ส้มสำยชหูมกั	

	 	 	 	 	 3.4)	 หยุดกระบวนกำรหมักเมื่อมีกรดอะซิติกประมำณ	4%	

	 	 	 	 	 3.5)		น�ำน�ำ้ส้มสำยชหูมกัทีไ่ด้มำกรองและต้มฆ่ำเชือ้ท่ีอณุหภมิู	70	องศำ

เซลเซียส	นำน	5	นำที	แล้วจึงน�ำมำบรรจุร้อนในขวดแก้วที่ผ่ำนกำรฆ่ำเชื้อ	ดังแสดง

ในภำพที่	2.5
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ภาพที่ 2.5 น�้ำส้มสำยชูหมักจำกสับปะรดบรรจุขวด

2.  การผลิตเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้าส้มสายชูหมักสับปะรด

	 กำรผลิตเครื่องด่ืมจำกน�้ำส้มสำยชูหมักสับปะรดดังแผนผังกำรผลิตในข้อ	2.1	

และรำยละเอยีดขัน้ตอนกำรผลิตในข้อ	2.2	เป็นอตัรำส่วนผสมในกำรผลิตเครือ่งดืม่	

1	ขวด	ปริมำตรบรรจุ	200	มิลลิลิตร	หำกต้องกำรผลิตในจ�ำนวนมำกขึ้นให้เพิ่ม

อัตรำส่วนตำมจ�ำนวนท่ีต้องกำร	เข่น	หำกต้องกำรผลิตเครื่องดื่ม	จ�ำนวน	50	ขวด	

ให้เพิ่มอัตรำส่วน	50	เท่ำ	เป็นต้น

 2.1 แผนผังขั้นตอนการผลิตเคร่ืองดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้าส้มสายชูหมัก

สับปะรด

	 	 เครื่องดื่มเพื่อสุขภำพจำกน�้ำส้มสำยชูหมักสับปะรดมี	3	สูตร	คือ	1)	เครื่อง

ดืม่ผสมน�ำ้ผึง้	2)	เครือ่งดืม่ผสมน�ำ้สบัปะรด	และ	3)	เครือ่งดืม่ผสมน�ำ้ลูกหม่อน	ดงันี้
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  1) เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากจากน�้าส้มสายชูหมักสับปะรดผสมน�้าผึ้ง

ภาพที่ 2.6 กระบวนกำรท�ำเครื่องดื่มเพื่อสุขภำพจำกน�้ำส้มสำยชูหมักสับปะรด

ผสมน�้ำผึ้ง
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	 	 2)	 เครื่องดื่มเพื่อสุขภำพจำกน�้ำส้มสำยชูหมักสับปะรดผสมน�้ำสับปะรด

ภาพที่ 2.7 กระบวนกำรท�ำเครื่องดื่มเพื่อสุขภำพจำกน�้ำส้มสำยชูหมักสับปะรด

ผสมน�้ำสับปะรด
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	 	 3)	 เครื่องดื่มเพื่อสุขภำพจำกน�้ำส้มสำยชูหมักผสมน�้ำลูกหม่อน

ภาพที่ 2.8 กระบวนกำรท�ำเครื่องดื่มเพื่อสุขภำพจำกน�้ำส้มสำยชูหมักสับปะรด

ผสมน�้ำลูกหม่อน
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 2.2  การผลิตเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้าส้มสายชูหมักสับปะรด

	 	 	 เครือ่งดืม่เพ่ือสขุภำพจำกน�ำ้ส้มสำยชหูมกัสบัปะรดทีผ่ลติม	ี3	สตูร	ดังมรีำย

ละเอียดของกำรผลิตดังต่อไปนี้

   1)  เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้าส้มสายชูหมักสับปะรดผสมน�้าผึ้ง 

	 	 	 	 	 1.1)	น�ำน�้ำดื่มสะอำดผ่ำนกำรฆ่ำเชื้อจุลินทรีย์	170	มิลลิลิตร	ผสมน�้ำผึ้ง	

15	 มิลลิลิตร	 ให้ควำมร้อนด้วยกระบวนกำรพำสเจอร์ไรซ์ที่อุณหภูมิ	 80	 องศำ

เซลเซียส	เป็นระยะเวลำ	30	นำที	

	 	 	 	 	 1.2)		เติมน�้ำส้มสำยชูหมักจำกสับปะรด	15	มิลลิลิตร	และให้ควำมร้อน

ต่อจนกระทั่งอุณหภูมิสูงถึง	85	องศำเซลเซียส	

	 	 	 	 	 1.3)		หยุดกำรให้ควำมร้อน	น�ำไปกรอง	และบรรจุเครื่องดื่มในขวดแก้ว

ที่ผ่ำนกำรฆ่ำเชื้อขณะที่เครื่องดื่มยังร้อน

ภาพที่ 2.9 เครื่องดื่มเพื่อสุขภำพจำกน�้ำส้มสำยชูหมักสับปะรดผสมน�้ำผึ้ง

  2) เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากน�้าส้มสายชูหมักสับปะรดผสมน�้าสับปะรด 

	 	 	 	 2.1)		 น�ำน�ำ้สบัปะรดค้ันสด	25	ส่วนและน�ำ้สะอำด	75	ส่วน	ไปต้มฆ่ำเชือ้ 

ท่ีอุณหภูมิ	80	องศำเซลเซียส	เป็นเวลำ	15	นำที	 เพื่อให้ได้น�้ำสับปะรดคั้นสดที่มี

ควำมเข้มข้นร้อยละ	25
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	 	 	 	 2.2)		น�ำน�้ำสับปะรดคั้นสดที่เข้มข้นร้อยละ	25	ปริมำตร	170	มิลลิลิตร	

ผสมน�้ำผึ้ง	15	มิลลิลิตร	ให้ควำมร้อนด้วยกระบวนกำรพำสเจอร์ไรซ์ที่อุณหภูมิ	80	

องศำเซลเซียส	ระยะเวลำ	30	นำที	

	 	 	 	 2.3)	เตมิน�ำ้ส้มสำยชหูมกัจำกสบัปะรด	15	มลิลลิติร	และให้ควำมร้อนต่อ

จนกระทั่งอุณหภูมิสูงถึง	85	องศำเซลเซียส	

	 	 	 	 2.4)	หยุดกำรให้ควำมร้อน	น�ำไปกรอง	และบรรจุเครื่องดื่มในขวดแก้วที่

ผ่ำนกำรฆ่ำเชื้อขณะที่เครื่องดื่มยังร้อน

	 	 3)		เครื่องดื่มเพื่อสุขภำพจำกน�้ำส้มสำยชูหมักสับปะรดผสมน�้ำลูกหม่อน

	 	 	 	 3.1)	น�ำน�้ำลูกหม่อนคั้นสด	25	ส่วนและน�้ำสะอำด	75	ส่วน	ไปต้มฆ่ำเชื้อ

ที่อุณหภูมิ	80	องศำเซลเซียส	เป็นเวลำ	15	นำที	เพื่อให้ได้น�้ำลูกหม่อนคั้นสดควำม

เข้มข้นร้อยละ	25

	 	 	 	 3.2)	น�ำน�ำ้ลกูหม่อนคัน้สดเข้มข้นร้อยละ	25	ปริมำตร	170	มลิลิลิตร	ผสม

น�้ำผึ้ง	15	มิลลิลิตร	ให้ควำมร้อนด้วยกระบวนกำรพำสเจอร์ไรซ์ที่อุณหภูมิ	80	องศำ

เซลเซียส	เป็นระยะเวลำ	30	นำที

	 	 	 	 3.3)	เตมิน�ำ้ส้มสำยชหูมกัจำกสบัปะรด	15	มลิลลิติร	และให้ควำมร้อนต่อ

จนกระทั่งอุณหภูมิสูงถึง	85	องศำเซลเซียส	

	 	 	 	 3.4)	หยุดกำรให้ควำมร้อน	น�ำไปกรอง	และบรรจุเครื่องดื่มในขวดแก้วที่

ผ่ำนกำรฆ่ำเชื้อขณะที่เครื่องดื่มยังร้อน
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บทที่ 3

การส่งเสริมการขายสับปะรดผลสดและ

ผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด

	 ส�ำหรับบทนี้ขอน�ำเสนอควำมรู้ในเรื่องต่ำง	ๆ	ได้แก่	1)	กำรสร้ำงช่องทำงกำร

จ�ำหน่ำยสบัปะรดผลสดและผลติภณัฑ์แปรรปูสบัปะรด	และ	2)	กำรประชำสัมพันธ์

กำรใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับสับปะรดผลสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรดที่แสดงถึง

เอกลักษณ์ของสับปะรดจังหวัดรำชบุรี	ดังมีรำยละเอียดต่อไปนี้

1. การสร้างช่องทางการจ�าหน่ายสบัปะรดผลสดและผลติภณัฑ์แปรรปูสับปะรด

 1.1 แผนผังขั้นตอนการสร้างช่องทางการจ�าหน่าย

	 	 	 กำรสร้ำงช่องทำงกำรจ�ำหน่ำยสบัปะรดผลสดและผลติภณัฑ์แปรรปูสบัปะรด	

มีจ�ำนวน	3	ช่องทำง	ได้แก่	1)	กำรจ�ำหน่ำยผ่ำนทำงออนไลน์	 (เว็บไซต์)	2)	กำร

จ�ำหน่ำยผ่ำนทำงออนไลน์	(เฟชบุ๊ก)	และ	3)	กำรจ�ำหน่ำยโดยกำรออกร้ำน	ดังนี้
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  1) ขั้นตอนการจ�าหน่ายผ่านทางออนไลน์ (เว็บไซต์)

ภาพที่ 3.1 ขั้นตอนกำรจ�ำหน่ำยผ่ำนทำงออนไลน์	(เว็บไซต์)
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  2) ขั้นตอนการจ�าหน่ายผ่านทางออนไลน์ (เฟชบุ๊ก)

ภาพที่ 3.2	ขั้นตอนกำรจ�ำหน่ำยผ่ำนทำงออนไลน์	(เฟชบุ๊ก)
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  3) ขั้นตอนการจ�าหน่ายโดยการออกร้าน

ภาพที่ 3.3	ขั้นตอนกำรจ�ำหน่ำยโดยกำรออกร้ำน

 1.2 การสร้างช่องทางการจ�าหน่ายสับปะรดผลสดและผลิตภัณฑ์แปรรูป

	 	 	 1)	กำรจัดจ�ำหน่ำยผ่ำนทำงออนไลน์	(เว็บไซต์)	เริ่มต้นต้องตั้งชื่อโดเมนของ

ตนเองพร้อมกบัเช่ำโฮสทีจ่ะสำมำรถน�ำเวบ็ไซต์ทีส่ร้ำงไปวำงไว้ได้	ต่อจำกนัน้จึงสร้ำง

เว็บไซต์ด้วยโปรแกรมที่ถนัดแล้วน�ำไปอัพขึ้นโฮสติ้งที่เรำเช่ำไว้	   

 

ภาพที่ 3.4	เว็บไซต์ที่เปิดให้เช่ำพื้นที่
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  2) การจดัจ�าหน่ายผ่านทางออนไลน์ (เฟซบุก๊)		เร่ิมต้นจำกกำรสมคัรอเีมล์		

สมคัรเพือ่ขอเข้ำใช้งำนในเฟซบุก๊		ซึง่จะมสีำมขัน้ตอนให้ปฏบิติั	คอื	1)	กำรเพ่ิมเพ่ือน		

2)	กรอกข้อมูลส่วนตัว	และ	3)	ใส่รูป	

ภาพที่ 3.5 หน้ำเฟซบุ๊ก

	 	 	 กำรโพสต์ควรประกอบด้วยภำพถ่ำยที่ดึงดูดใจ	ข้อควำมที่บอกถึงสรรพคุณ

ของสินค้ำที่เด่นชัดเพียงหน่ึงหรือสองประกำร	และถ้ำหำกมีผู้ไปใช้แล้วน�ำมำโพสต์

เพือ่ยนืยนัจดุเด่นของผลติภณัฑ์ให้กบัผู้บรโิภครำยอืน่	ๆ 		ทีย่งัไม่ได้ทดลองซือ้ไปใช้ได้

ตัดสินใจได้ง่ำยขึ้นหรือข้อควำมที่มีกำรใช้หลักกำร	3	แบบ	คือ	1)	สินค้ำเรำคืออะไร		

ดีกว่ำอย่ำงไร		แล้วท�ำไมต้องมี	2)	ปัญหำที่มีในปัจจุบัน		ถ้ำไม่แก้จะแย่กว่ำเดิม	วิธี

กำรแก้ปัญหำ	3)	ก่อนที่จะใช้		หลังจำกใช้	เชื่อมโยงมำที่ธุรกิจ	
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ภาพที่ 3.6 กำรยืนยันกำรซื้อซ�้ำของลูกค้ำ

   

ภาพที่ 3.7 กำรยืนยันกำรใช้สินค้ำที่ผู้ประกอบกำรน�ำมำโพสต์ในเฟซบุ๊กของ 

ผู้ประกอบกำร
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ภาพที่ 3.8 เฟซบุ๊กที่ใช้ข้อควำมแบบที่		2

	 3)	กำรจัดจ�ำหน่ำยโดยกำรออกร้ำน	เริม่ต้นด้วยกำรจดัเตรยีมอปุกรณ์ต่ำงๆ	จดัหำ
สถำนที่ที่จะไปลงขำย	 ตกแต่งหน้ำร้ำนให้ดึงดูดใจผู้บริโภค	 กำรจัดวำงสินค้ำใน
ลกัษณะท่ีมกีำรหนัป้ำยสนิค้ำไปด้ำนหน้ำร้ำน		หรอืมกีำรสำธติกำรท�ำผลติภณัฑ์หรอื
ปลอกสับปะรดให้ลูกค้ำได้ทดลองชิมหรือมีผลิตภัณฑ์ให้ผู้บริโภคได้ทดลองชิม	เพื่อ
ให้ตัดสินใจซื้อได้ง่ำยมำกขึ้น	

 

ภาพที่ 3.9 กำรออกร้ำนของผู้ประกอบกำร
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ภาพที่ 3.10 กำรปลอกสับปะรดให้คนชิม	กำรสำธิตกำรท�ำสบู่	และกำรให้ 

ผู้บริโภคได้ชิมผลิตภัณฑ์

2. การประชาสัมพันธ์การใช้บรรจุภัณฑ์ส�าหรับสับปะรดผลสดและผลิตภัณฑ์ 

 แปรรูปสับปะรดที่แสดงถึงเอกลักษณ์ของสับปะรดจังหวัดราชบุรี

	 กำรประชำสัมพันธ์กำรใช้บรรจุภัณฑ์มี	2	ประเภท	คือ	1)	บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับ

สับปะรดผลสด	และ	2)	บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด	ดังนี้
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 2.1 แผนผังขั้นตอนการใช้บรรจุภัณฑ์ส�าหรับสับปะรดผลสด

ภาพที่ 4.1 ขั้นตอนกำรใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับสับปะรดผลสด
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 2.2 แผนผังขั้นตอนการใช้บรรจุภัณฑ์ส�าหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด

ภาพที่ 4.2 ขั้นตอนกำรใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด
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 2.3 การใช้บรรจุภัณฑ์ส�าหรับสับปะรดผลสด

		 	 กำรใช้บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับสับปะรดผลสด	มีรำยละเอียดดังนี้

  2.3.1 ขั้นตอนที่ 1 เกษตรกรเตรียมบรรจุภัณฑ์กล่องกระดำษส�ำหรับใส่

สับปะรดผลสด	มำประกอบตำมต้นแบบ

ภาพที่ 4.3 กล่องบรรจุภัณฑ์ไดคัทลูกฟูกส�ำหรับใส่ผลสด

	 	 2.3.2	ขัน้ตอนที ่2	ตดิสต๊ิกเกอร์ตรำสนิค้ำบ้ำนคำและสติก๊เกอร์ข้อมลูผลผลติ

ตำมกล่องต้นแบบ	น�ำวสัดตุรำยำงมำป๊ัมบนกล่อง	และตรวจสอบควำมเรียบร้อยของ

สติ๊กเกอร์และต�ำแหน่งของตรำยำงบนบรรจุภัณฑ์

 

ภาพที่ 4.4 ติดสติ๊กเกอร์และตรำยำง
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	 	 2.3.3	ขัน้ตอนท่ี 3	ใส่สบัปะรดผลสด	จ�ำนวน	2	ผลและห่อตำข่ำยโฟมป้องกัน

กำรกระแทก	 มีกำรแต่งจุกให้พอดีกับกล่อง	 และปิดฝำกล่อง	 ตรวจสอบควำม

เรียบร้อยและควำมแข็งแรง

 

ภาพที่ 4.5 กล่องบรรจุภัณฑ์สับปะรดผลสด

 2.4 การใช้บรรจุภัณฑ์ส�าหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด

		 	 กำรใช้บรรจภุณัฑ์ส�ำหรบัผลติภณัฑ์แปรรูปสบัปะรด	มรีำยละเอียดดงัต่อไปนี้

	 	 2.4.1	ขั้นตอนที่ 1 เกษตรกรเตรียมวัสดุส�ำหรับกำรใช้บรรจุภัณฑ์แปรรูป	

ได้แก่	สับปะรดกวน	สับปะรดหยี	ขนมปังชีคเชคใส้สับปะรด	และน�้ำสับปะรด	เพื่อ

น�ำมำใส่ในบรรจุภัณฑ์	โดยวัสดุส�ำหรับบรรจุภัณฑ์	มีดังนี้

	 	 	 	 	 1)	กล่องพลำสติกใสสี่เหลี่ยมแบบล็อคมุม

	 	 	 	 	 2)	สติ๊กเกอร์ฉลำกสินค้ำบ้ำนคำ

	 	 	 	 	 3)	โหลพลำสติกใสทรงกระบอก

	 	 	 	 	 4)	ปั๊มตรำยำงบ้ำนคำ

	 	 	 	 	 5)	ถุงครำฟท์หน้ำต่ำงใสผิวด้ำนแบบซิป
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ภาพที่ 4.6 วัสดุบรรจุภัณฑ์ส�ำหรับใส่ผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด	

	 	 2.4.2	ขั้นตอนที่ 2	จ�ำแนกบรรจุภัณฑ์ตำมผลิตภัณฑ์	ดังนี้	

	 	 	 	 	 1)	 สับปะรดกวน	 ใส่กล่องพลำสติกใสสี่เหล่ียมแบบล็อคมุม	 แล้วติด

สติ๊กเกอร์ฉลำกสินค้ำและตรวจสอบควำมเรียบร้อย

	 	 	 	 	 2)	 สับปะรดหยี	ใส่ได้ทั้ง	2	รูปแบบ	ได้แก่	

       แบบท่ี 1	โหลพลำสตกิใสทรงกระบอก	แล้วติดสต๊ิกเกอร์ฉลำกสินค้ำ

และตรวจสอบควำมเรียบร้อย

       แบบที ่2	แบบถงุครำฟท์หน้ำต่ำงใสผวิด้ำนแบบซิป	แล้วป๊ัมตรำยำง

บ้ำนคำและตรวจสอบควำมเรียบร้อย

	 	 	 	 	 3)	 ขนมปังชีทเชคไส้สับปะรด	ใส่ได้ทั้ง	2	รูปแบบ	ได้แก่

       แบบท่ี 1	โหลพลำสตกิใสทรงกระบอก	แล้วติดสต๊ิกเกอร์ฉลำกสินค้ำ

และตรวจสอบควำมเรียบร้อย
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       แบบท่ี 2	แบบถงุครำฟท์หน้ำต่ำงใสผวิด้ำนแบบซิป	แล้วป๊ัมตรำยำง

บ้ำนคำและตรวจสอบควำมเรียบร้อย

	 	 	 	 	 4)		น�้ำสับปะรด	ใส่ขวดพลำสติกใสทรงกลม	ขนำด	180	ML	แล้วติด

สติ๊กเกอร์ฉลำกสินค้ำบ้ำนคำ

ภาพที่ 4.7	บรรจุภัณฑ์ส�ำหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด
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